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INVITACION A SUBASTA FORMAL 22-0616
PARA ESTABLECER EL CONTRATO PARA LA ADQUISICION DE PRODUCTOS AGRICOLAS
PARA LA ADMINISTRACION PARA EL DESARROLLO DE EMPRESAS AGROPECUARIAS, ENTIDADES
GUBERNAMENTALES, EXENTAS Y MUNICIPIOS DEL GOBIERNO DE PUERTO RICO

Se invita a todo licitador registrado en el Registro Unico de Licitadores (RUL) de la Administracion de Servicios
Generales (ASG) y a toda persona, natural o juridica, que retina los requisitos minimos para contratar con el
Gobierno de Puerto Rico, a participar de la subasta de referencia. Tales requisitos se establecen mediante el
Articulo 4.1 del Reglamento Num. 8182 de 20 de abril de 2012, conocido como “Reglamento del Registro Unico
de Licitadores del Gobierno de Puerto Rico”.

REUNIONES PRESENCIALES PRE-SUBASTA: COMPULSORIAS.
. Comparecer a una de las reuniones pre-subasta, va sea de forma presencial o
para todo licitador gue presente oferta. Todo aquel licitador que presente oferts
lo menos una de las reuniones pre-subasta seré descalificado. Las reuniones pre-
siguientes fechas y lugares:

e Departamento de Agricultura (Nivel Central)
» Fecha: martes, 21 de septiembre de 2021
» Hora: 10:00 am
# Direccioén: 1309 Avenida Manuel Fernandez Juncos, San Juan

Finca Monterrey (Salon Conferencia):
> Fecha: viernes, 24 de septiembre de 2021
» Hora: 11:00 am
» Direccién: Calle 2, Interior, Dorado
¢ Centro Agropecuario de San Sebastisn:
> Fecha: martes, 5 de octubre de 2021
» Hora: 11:00 am
» Direccién: Carr. 125 Km. 20 Bo. Baho Mamey, Sector Guatemala, San Sebastian
e Centro Agropecuario de Rio Grande:
» Fecha: jueves, 7 de octubre de 2021
» Hora: 11:00 am
» Direccion: Carr. 958 Km. 5.2, Bo. Ciénaga Baja, Rio Grande
e Centro de Mercadeo de San German:
> Fecha: miércoles, 13 de octubre de 2021
> Hora: 11:00 am
» Direccién: Carr. 102 Km. 26.5, Bo. Sabana Enea, San Germén
e Centro Agropecuario de Cayey:
> Fecha: martes, 19 de octubre de 2021
> Hora: 11:00 am
> Direccién: Carr. 1 Km. 51.3, Bo. Beatriz, Cayey
¢ Reunién Virtual:
> Fecha: miércoles, 20 de octubre de 2021
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» Hora: 11:00 am

» Podra acceder a la reunién virtual a través del enlace de la subasta de referencia publicado en la
pagina cibernética de la ASG (asg.pr.gov), en el Area de Reforma de Compras. Este enlace le
proveer4 la opcion de conectividad a la “reunién virtual pre-subasta”.

FECHA LIMITE PARA SOMETER PREGUNTAS:
Todo aquel licitador que tenga preguntas o dudas sobre el Pliego o las especificaciones de esta Subasta tendra
que enviar las mismas en o antes del viernes, 22 de octubre de 2021, a las 4:00 pm, al siguiente correo

clectrénico: preguntasf@asg.pr.gov. Las preguntas serin contestadas en o antes del miércoles, 27 de octubre de
2021.

Las preguntas y sus contestaciones se publicaran en la pagina cibernética de la ASG, en el area de Reforma de
Compras y enviadas a los licitadores que participaron al menos en una de las pre-subastas.

FECHA, HORA Y MODO DE ENTREGAR LA OFERTA.
Las ofertas tienen que ser presentadas fisicamente ante la Oficina de la Junta de Subastas en el Centro

Gubernamental Minillas, Torre Norte, Piso 12, San Juan, Puerto Rico, en 0 antes del miércoles, 3 de noviembre
de 2021, a las 10:00 am.

FECHA Y HORA DEL ACTO DE APERTURA:

El Acto de Apertura se llevara a cabo el miércoles, 3 de noviembre de 2021, a las 11:30 am. Toda persona
interesada en comparecer al Acto de Apertura, el cual se realizara de manera virtual, podra acceder al mismo a
través de la pagina cibernética de la ASG, Reforma de compras. Ademés, debera acceder al enlace de la subasta
de referencia, el cual le proveera la opcion de conectividad al “Acto de Apertura Virtual”.

DISPONIBILIDAD DEL PLIEGO DE LA SUBASTA:

Todo licitador o persona interesada en participar en la subasta podré obtener los pliegos relacionados de forma
gratuita, accediendo a la pagina cibernética de la ASG, Reforma de Compras, en la cual encontrara el enlace
correspondiente a la subasta de referencia. Los interesados también pueden visitar la Oficina de la Junta de
Subastas para obtener una copia fisica del pliego. Dicho pliego estara disponible a partir del miércoles, 15 de
septiembre de 2021, a la 5:00 pm.

IMPUGNACION AL PLIEGO DE LA SUBASTA:

Toda impugnacién al pliego de la Invitacion a Subasta deberd presentarse electronicamente ante la Administracion
Auxiliar de Adquisiciones de la ASG, a la siguiente direccién de correo electronico: julioavg@asg.pr.gov, dentro
de los tres (3) dias subsiguientes a la fecha de haberse publicado la invitacién en el Registro Unico de
Subastas (RUS). Luego de dicho término, toda impugnacién sera rechazada de plano.




——
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ADVERTENCIAS:

1- La ASG y/o la Junta de Subastas podrd ordenar la cancelacién parcial o total de la subasta formal
independientemente de la fase en que se encuentre, siempre que sea previo a formalizar el contrato, o haber
emitido una orden de compra, cuando ello sirva los mejores intereses del Gobierno de Puerto Rico.

2- La ASG podra enmendar cualquier invitacién y/o pliego de la subasta formal, cuando ello sirva los mejores
intereses del Gobierno de Puerto Rico.

3- La ASG no aceptard una fianza por una cantidad menor a la aqui establecida o a nombre de otra entidad que
no sean las dispuestas en el Pliego de Subasta. El incumplimiento con este requisito conllevari el rechazo de la
oferta o la cancelacion de la adjudicacién.

4- La Administracion de Servicios Generales y la Junta de Subastas darén fiel cumplimiento a la politica ptiblica
de compras preferentes dispuestas en Ley.

5- A tenor con el 2 CFR 200 Apéndice II (h) el licitador que desee participar debera certificar que no ha sido
convicto por delito y no esta excluido de poder licitar y contratar con las agencias estatales y federales.

6- En base a la “Ley para la Inversién en la Industria Puertorriquefia” Ley Ndim. 14 de 8 de enero de 2004 y al 7
CFR 210.21 la Junta de Subastas tendré preferencia para adquirir los productos cosechados y/o producidos

localmente. Se considerard una excepcion a esta regla cuando el producto no esté disponible localmente o el costo

del producto local sea significativamente mayor al producto no local. La siguiente determinacién deberd ser
documentada y evaluada por las agencias pertinentes.

7- Para que un contrato de precio fijo sea otorgado el licitador deberd cumplir con todas las leyes federales y
estatales cobijadas bajo el 2 CFR 200.36 y el 7 CFR 210.21 segin apliquen.

8- La Junta de Subastas puede imponer un requisito de revision previa a la adjudicacion propuesta=par ¢l licitador.
El licitador debe poner a disposicion, a pedido de la ADEA y/o la Autoridad o 0s, sus
documentos de adquisicién, incluidos, entre otros, los documentos de solicitud./ nes,

discapacidad, edad, estado civil, estado familiar / parental, ingresos derivados de un programa de asistencia
publica, creencias politicas o represalias o represalias por actividades previas creibles, en cualquier programa o
actividad realizada o financiada por USDA (no todas las bases se aplican a todos los programas). Los plazos para
la presentacién de remedios y quejas varian segln el programa o incidente.

10- Las personas con discapacidades que requieran medios alternativos de comunicacion para la informacion del
programa (p. Ej., Braille, letra grande, cinta de audio, lenguaje de sefias estadounidense, etc.) deben comunicarse
con la agencia responsable o el Centro TARGET del USDA al (202) 720-2600 (voz y TTY). o comuniquese con
el USDA a través del Servicio de retransmision federal al (800) 877-8339. Ademas, la informacién del programa
puede estar disponible en otros idiomas ademds del inglés.

11- Para presentar una queja por discriminacion en el programa, complete el Formulario de queja por
discriminacién del programa del USDA, AD-3027, que se encuentra en linea en Como presentar una queja por
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discriminacién del programa y en cualquier oficina del USDA o escriba una carta dirigida al USDA y proporcione
en la carta toda la informacién. solicitado en el formulario. Para solicitar una copia del formulario de quejas, llame
al (866) 632-9992. Envie su formulario completo o carta al USDA por: (1) correo: Departamento de Agricultura
de EE. UU., Oficina del Subsecretario de Derechos Civiles, 1400 Independence Avenue, SW, Washington, D.C.
20250-9410; (2) fax: (202) 690-7442; o (3) correo electronico: program.intake@usda.gov. El USDA es un
proveedor, empleador y prestamista que ofrece igualdad de oportunidades.

'ﬁMﬁ San Juan, Puerto | ’.c)o, 15 deseptiembre de 2021.
/ s
: /{@ Q
4
N

Edmfarie Avilés Almenasf."
Seqretaria /
Junta de Subastas

*De tener alguna duda relacionada a lo dispuesto en esta Invitacion a Subasta Formal, podra contactar a la
Secretaria de la Junta de Subastas, a través de la siguiente direccion de cotreo electronico:
juntadesubastas@asg.pr.gov.




PLIEGO SUBASTA FORMAL 22-0616
PARA ESTABLECER EL CONTRATO PARA LA ADQUISICION DE PRODUCTOS
AGRICOLAS PARA LA ADMINISTRACION PARA EL DESARROLLO DE
EMPRESAS AGROPECUARIAS, ENTIDADES GUBERNAMENTALES, EXENTAS Y
MUNICIPIOS DEL GOBIERNO DE PUERTO RICO

/I{’ “/ FECHAS DE PRESUBASTAS:
¢ Departamento de Agricultura, SJ: 21 de septiembre de 2021, a las 10:00 am
¢ Finca Monterrey, Dorado: 24 de septiembre de 2021, a las 11:00 am
e Centro Agropecuario de San Sebastidn: 5 de octubre de 2021, a las 11:00 am
o Centro Agropecuario de Rio Grande: 7 de octubre de 2021, a Ias 11:00 am
o Centro de Mercadeo de San Germén: 13 de octubre de 2021, a las 11:00 am
e Centro Agropecuario de Cayey: 19 de octubre de 2021, a las 11:00 am
e Reunién Virtual: 20 de octubre de 2021, a las 11:00 am

_ FECHA LIMITE DE ENTREGA DE LA OFERTA:
MIERCOLES, 3 DE NOVIEMBRE DE 2021, A LAS 10:00

FECHA DE APERTURA: o
MIERCOLES, 3 DE NOVIEMBRE DE 2021, A LAS 11: 3

—~—" K
\iO’DIFR"\b-‘ o¢ .F"

R S I ql.l'"*'

ESTE PROGRAMA GARANTIZA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES.
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L  INSTRUCCIONES
1. FORMULARIO.

El licitador presentara su oferta en el formulario provisto para ello. Puede reproducirlo para su récord. Si fuera
necesario aclarar o describir miés detalladamente su oferta, ¢l licitador, podré afiadir paginas. Estas péginas
adicionales podrén ser completadas utilizando cualquier medio tecnolégico o a manusctito con letra legible,

y en papel timbrado del licitador.

2. TERMINOS.

El término “diag™ significard dias calendario, a menos que otra cosa asi se exprese. Las palabras y frases
utilizadas se interpretaran segtn el contexto aceptado por el uso cormin y-cerriente; las usadas en el presente
incluyen el futuro; el niimero singular incluye a su vez el plural; y las usadas en ¢l gériero masculino incluyén
también el femenino y el neutro, salvo en Jos casos que tal interpretacién tesultare absurda.

3. LICITADORES REGISTRADOS.

A todo licitador que: 1) esté registrado. en el RUL; 2) que haya presentado oferta para una subasta; y 3) que
luego del Acto de Apertura 1o 8¢ encuentre elegible, se le concedera un térmmo 1mproufogab1e de cinco (5)
correspond1entes én el RUL; Durante dlChO perlodo 1o se rea.hzara adjudlcacwn al guna Sera responsablhdad
del Secretario de la Junta de Subastas y del Especialista en Compras y Subastas, notificar al licitador, mediante
llamada telefénica y correo electronico, para que en el térmirio provisto. actualice sus constancias en el RUL.

El licitador debers someter todos los docurnentos y certificaciones solicitadas, y cumplir con todos los
requisitos, términos y condiciones establecidos en el pliego de la subasta 4l momento de entregar su oferta.
No se aceptard ningun documento por parte del licitador con. postenondad al Acto de Apertura, a excepeion
del Certificado-de Elegibilidad del RUL, que estars sujeto a qiie se presente dentro del término antes dispuesto,

El licitador meleg1ble no estaré visible en el RUL para ser contratado por las agencias de la Rama Ejecutiva,
las corpotaciones publicas y los municipios, La inelegibilidad se ‘mantendra hasta tanto el licitador cumpla
con el requerimiento de informacién o la presentacién de los. documentos solicitados. El licitador deber4
contar con el estatus de elegible en el RUL antes de la ad]udlcacmn de la subasta. Védse Reglamento
Niim, 9230 del 18 de noviembie de 2020, segtin enmendado, conocido como “Reglamento Uniforme de
Compras y Subastas de Bienes, Obras y Servicios no Profesionales de lu Administracion de Servicios
Generales”, '

4, LICITADORES NO REGISTRADOS.

Cuando un licitador que no esté registrado en el RUL comparezca a un procese de subasta formal y presente
una oferta, 1a Junia de Subastas no debera rechazar Ia misma por el hecho de que dicho licitador no esté en el
RUL y le dara un término de cinco (5) dias laborables, contados a partir del Acto de Apertura para que
someta todos los documentos requeridos ante el RUL. En caso de que el licitador no entregue los documentos
requeridos, serd descalificado. Véase Reglamento Niimn. 9230, supra.

Page 2 of 57
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5. IMPUGNACION AL PLIEGO DE LA SUBASTA.

Si un licitador interesado en participar'en una subasta formal no estuviere de acterdo con los términos finales,
instricciones, especificaciones o condiciones establecidas en el pliego de la subasta, podra radicar
personalmente o electronicamente ante e] Administrador Auxiliar del Area de Adgquisiciones de la ASG, ala
siguiente direccion de correo electrdnico: julioave@asg.pr.gov, el correspondiente escrito de impugnacion,
dentro- de los tres (3) dias laborables siguientes a la fecha en que la Junta de Subastas hace disponible los
pliegos de la subasta. Toda impugnacién del pliego de la subasta radicada fuera del término aqui establecido
ser4 rechazada de plano. El escrito de impugnacién debera cumplir con lo establecido en el Reglamento Niim,
9230, siipra.

La determinacién del Administrador Auxiliar de Adquisiciones serd notificada al recurrente y alos licitadores
invitados a la subasta formal mediante correo electronico.

Si el licitador no estuviera conforme con la determinacién del Administrador Auxiliar de Adquisiciones, podré
solicitar un recurso de revisién administrativo ante la Junta Revisora de Subastas, luego de notificado el aviso
de adjudicaci6n, de conformidad.con lo dispuesto en el Capftulo 5 del Reglamento Nim. 9230, De no estar
conforme con la determinacidn de la Junta Revisora, el mismo ¢apitulo provee para la oportuna revision
judicial de la determinacidn de la Junta Revisora. Véase Reglamento Nitm. 9230, supra.

6. REUNIONES VIRTUALES PRE-SUBASTA: COMPULSORIA.

Comparecer a por lo menos una de las reaniones pre-subasta, va sea de forma presencial o virtual, serd
compulsorio para todo licitador que presente oferta. Todo aquel licitador que presente oferta y no haya
participado de por lo menos una de las reuniones pre-subasta sera descalificado. Las reuniones pre-subasta
se llevardn a cabo en las siguientes fechas y lugares:
e Departamento de Agricultura (Nivel Central)

> Fecha: mattes, 21 de septiembre de 2021

> Hora: 10:00 am

» Direccién: 1309 Avenida Manuel Fernindsz Juncos, San Juah
¢ Finca Montetrey (Salon Conferencia):

> Fecha: viernes, 24 de septiembre de 2021

> Hora: 11:00.am

> Direccién: Calle 2, Interior, Dorado
e Centro Agropecuario de San Sebastian:

» Fecha: miartes, 5 de octubre de 2021

» Hora: 11:00 am

> Direccion: Carr, 125 Km. 20 Bo. Baho Mamey, Sector Guatemala, San Seb
» Centro Agropecuario de Rig Grande:

> Fecha: jueves, 7 de octubre de 2021

> Hora: 11:00 am

> Direccién: Carr. 958 Km. 5.2, Bo. Ciénaga Baja, Rio Grande
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o Centro de Mercadeo de San Germdn:
» Fecha: miércoles, 13- de octubre de 2021
> Hora: 11:00 am
» Direccién: Carr. 102 Km. 26.5, Bo. Sabana Enea, San Germén
e Centro Agropecuario de Cayey:
> Fecha: martes, 19 de.octubre de 2021
> Hora: 11:00 am
> Direecion: Carr. 1 Km. 51.3, Bo.. Beatriz, Cayey
e Reunidn Virtual:
» Fecha: miéreoles, 20 de octubre de 2021
> Hora: 11:00am
> Podra zcceder a la reunién virtual a través-del enlace de la subasta de referencia publicado en la
pagina cibernética de la ASG (asg.pr.gov), en el Area de Reforma de Compras. Este enlace le
proveerd la opcidn de conéctividad a la “reunién virtual pre-subasta”.

Al comienzo de la pre-subasta se notificard el nembre de los licitadores debidamente registrados. Los
licitadotes deberan acceder o éstar presentes en la reunion y registrarse previo al inicio oficial de los procesos.

El licitador que comparezca o acceda luego de que se-notifiquen los licitadores registrados seré descalificado.

El registro comenzara al menes quinee (15) minutos antes de comenzar oficialmerité la reunion pre-subasta.

7. CONTENIDO DE LA OFERTA.

Todo licitador presentard su oférta en un sobre sellado ante Ia oficina de la Junta de ‘Subastas en el Centro
Gubernamental Minillas, Torre Norte, Piso 12, San Juan, Puerto Rico. El sobre se: identificar4 con el nombre,
direccién y ntimero de teléfono del licitador y dela compafiia que representa, asi como el nimetode la subasta.
Al recibiise el sobre, €l Secrétario de la Junta de Subastas procederd a marcar el mismo con la fecha y hora
exacta en que se recibieron, lo-que constituird la fecha oficial de entrega de la oferta. Ademds, deberd adjuntar
los siguientes documentos:

Pliego debidamente iniciado.

Fianza de Licitacién (“Bid Bond™).

Tabla de Ofertar provista en foitiato “PDF”.

Literatura de cada producto ofertado identificado con el nimero de renglén o partida, segun
aplique.

Carta del manufacturero, segan aplique.

Enmiendas al pliego de la subista, segtin aplique.

Carta de presentacion.

‘Resolucion vigente emitida por la Junta de Inversién en la Industfia Puertomquﬁna por la
Compafiia de Comercio y Exportacién de Puerto Rico, o cualquier otro organismo réctor para el
uso del por ciento de leyes de preferencias, segtin aplique.

i. Cualquier otro documento requerido en este pliego o en las especificaciones adjuntas.

A op

P o

Toda oferta recibida sin identificar segiin lo aqui establecido sera tramitada como correspondencia
regular. Bajo esta circunstancia, la Junta de Subastas no seré responsable si el remitente pierde su oportunidad
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de presentar la oferta a tiempo, como tampoco podra requerir que se fome conocimiento de su oferta o imputar
que la oferta haya sido divulgada o abierta antes de tiempo.

Ademas, el licitador podra ser descalificado por no adjuntar a su oferta los documentos arriba mencionados.

8. ALTERACIONES.

Toda oferta deberd presentarse en forma legible, clara, completa y precisa. Ofertas miultiples, variadas o
ambiguas no seran consideradas. Todo borrdn, tachadura, anotacion o cualquier correccién en los pliegos
tienen que estar refrendados por la persona que firme la oferta con sus iniciales. De lo contrario quedard
invalidada la oferta para la partida o las partidas correspondientes.

El uso de tinta de borrar para correcciones se considerard borrdén y tendra que tener las iniciales de Ia
persona que firme la oferta para ser considerada. El uso de papel con pega ("correction paper") para escribir
sobre esta es inaceptable.

9. DIRECCIONES EN LA OFERTA.

La oferta deberd contener la direccién fisica y postal de la oficina principal del negocio en Puerto Rico, asi
como también, el nombre y la direccién del agente residente de la corporacién, cuando aplique.

WJ 10. FIRMAS EN LA OFERTA. (ANEJO I)
La oferta del licitador (Anejo I) tendra que estar firmada con tinta indeleble o boligrafo color azul en
el espacio provisto para ello por la persona registrada en el RUL o su representante autorizado. Se

autoriza la firma electronica del licitador en la oferta presentada.

Los licitadores no-registrados en el RUL, deberdn cumplimentar el Formulario ASG 673, ASG 674 o el
ANEJO 2 que se hace formar parte de este pliego, segiin corresponda.

No cumplir con estos requisitos constituira ¢l rechazo de la oferta. § Q

11. FECHA, HORA Y MODO DE ENTREGAR LA OFERTA. / B 0

[ o D

—2&2‘1 \ﬁf i
Las ofertas tendrén que ser presentadas, en o antes del miércoles, 3 de noviembre éle a las(lQ\ 0am/ H
de Ia siguiente forma: . A
g \ \,F“ \)é}.

1. ante la Oficina de la Junta de Subastas en el Centro Gubernamental Minillas, To&e,,l\l@rtﬂ;ﬁ;@@ bEQ/
San Juan, Puerto Rico.

Todo licitador presentard su oferta en un sobre sellado ante la Oficina de la Junta de Subastas en la direccién
arriba descrita. El sobre se identificard con el nombre, direccidén y niimero de teléfono del licitador y de la
compafifa que representa, as{ como el namero de la subasta. Al recibirse el sobre, la Secretaria procederd a
marcar el mismo con la fecha y hora exacta en que se recibid, lo que constituira la fecha oficial de entrega
! de la oferta.
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Toda oferta recibida sin identificar segtin lo aqui establecido ser4 tramitada como correspondencia regular.
Bajo esta circunstancia, la Junta de Subastas no serd responsable si el remitente pierde su oportunidad de
presentar la oferta a tiempo, como tampoco podré requerir que se tome conocimiento de su oferta o imputar
que la oferta haya sido divulgada o abierta antes de tiempo.

12. FECHA Y HORA DEL ACTO DE APERTURA.

El Acto de Apertura se llevard a cabo el miércoles, 3 de noviembre de 2021, a las 11:30 am. Toda persona
interesada en comparecer al Acto de Apertura, el cual se realizard de manera virtual, podra acceder al mismo
a través de la pégina cibernética de la ASG en el 4rea de “Reforma de Compras”, en la cual encontrara el
enlace correspondiente a la subasta de referencia el cual proveers, a su vez, la opcién de conectividad al
“Acto de Apertura Virtual”.

La Apertura tiene como propésito el que las partes interesadas puedan comprobar que las ofertas se
recibieron, si cumplieron con los requisitos basicos de forma y conocer la cuantia de cada oferta. El Acto de
Apertura sera dirigido por'uno de los miembros de la Junta de Subastas o su representante autorizado, quien
estard presente en dicho Acto y ser4 el encargado de los procedimientos durante el mismo.

Toda persona que asista al Acto de Apertura tendrd que cumplir con las normas de conducta que establezca
la Junta de Subastas a tales efectos.

13. MARCA, MODELO Y LITERATURA.

En aquellas subastas donde aplique, el licitador tendré que indicar en la ofetta la marca y modelo del producto,
asi como incluir literatura técnica del manufacturero, la cual permita verificar que lo cotizado cumple con las
especificaciones requeridas. Dicha literatura u hojas de especificaciones indicaran claramente la partida de la
subasta a la que se refiere.

14. DOCUMENTOS.

Todos los documentos que se incluyen como parte del pliego de la subasta y los que se emitan posteriormente,
formar4n parte de este y tienen que ser incluidos al someter las ofertas.

Todos los documentos deben ser presentado en papel tamafio carta, entiéndase, de 8 ¥ pulgadas por 11
pulgadas.

15. CARTA DE PRESENTACION.

La carta de presentacién debe ser clara, concisa, e incluir suficientes detalles para una evaluacion
efectiva y para justificar la validez de lo estipulado en esta. El licitador debe asumir que el Gobierno
no tiene conocimiento previo ni de su experiencia ni de sus mejores practicas. La carta debera incluir
una breve descripcién de lo siguiente:
a) Desempeiio pasado: de haber prestado en los pasades dos (2) afios un servicio o bien similar a
los aqui requeridos, el listado de los clientes del sector publico y privado a quienes prest el
servicio y su informacién de contacto.
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b) Capacidad técnica, con el propésito de detallar el enfoque del licitador para cumplir con cada
uno de los requisitos técnicos, estableciendo un método prictico y factible para cumplirlos. Esto
incluira, pero sin limitarse a, proceso para comunicar pedidos pendientes (“Back Orders™);
proceso de facturacion con el Gobierno; manejo de cuentas; entre otros.

¢) Cualquier ofra informacién que el licitador entienda que la Junta de Subastas deba entender
durante el proceso de evaluacion.

La carta debera estar firmada por Ia persona autorizada en el RUL a esos efectos. El desempefio pasado
¥ la capacidad técnica serdn tomadas en consideracién por la Junta de Subastas para entender las
capacidades del licitador y para la adjudicacion de la buena pro.

La Junta de Subastas y ASG se reservan el derecho de solicitar informaciéu adicional para corroborar
la informacién presentada por el licitador.

16.

17.

TABLA DE OFERTAR.

La oferta incluird una Tabla de Ofertar que tendran que completar todos los licitadores. La Tabla de Ofertar
incluye los detalles requeridos para cada articulo, bien o servicio requerido: Los precios deben incluir el
costo porunidad, garantia y entrega seglin aplique.

La Tabla de Ofertar sera surninistrada por la Junta de Subastas junto a la Invitacién y al Pliego. El
licitador vendri obligado a completar la tabla provista en todas sus partes para la region o regiones
que vaya a licitar.

ADVERTENCIAS.

Proveer cualquier tipo de informacién o documentacion falsa o fraudulenta como parte de la oferta
presentada para esta subasta, serd causa suficiente para descalificar o rechazar la oferta de cualquier
licitador, asi como para cancelar o resolver cualquier ofden de compra o contrato otorgado en virtud de la
misma.

La ASG y/o la Junta de Subastas padran ordenar la cancelacién parcial o total de la suba
ello sirva los mejores intereses del Gobierno de Puerto Rico, independientemente ﬁq?
encuentre, siempre que sea previo a la formalizacién del contrato o de haberse d

compra. ! 5_”

La ASG podra erimendar cualquier invitacién y/o pliego de la subasta formal hasta§a£ (,?_) e" \%Iabl
antes del acto de apertura de las ofertas cuando la enmiienda implique cambios qs‘ﬁ'hmtgdes adicionales

que se deban incluir en la oferta o licitacién o un (1) dia laborable antes del acto d apb}ﬁg}a.ge la subﬁ}{/a‘,:

cuando la enmienda no afeécte la presentacion de las ofertas, y cuando ello sirva los meja O‘db
Gobierno de Pueito Rico. En casos de proyectos de obras de construccién la Admﬁusfféﬁﬁﬁﬁ qpodf‘&
enmendar cualquier pliego de la subasta formal hasta cinco (5) dias laborables antes del acto de apertura

de las-ofertas cuando la enmienda implique cambios o solicitudes adicionales que se deben inchiir en la

oferta o licitacién o tres (3) dfas laborables antes del acto de apertura de la subasta cuando la enmienda no

afecte la presentacion de las ofertas.
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d. Ni la ASG ni la Junta-de Subastas aceptardn una fianza de licitacién por una cantidad menor a la aqui
e_stable_cidao a nombre de otra entidad que 1o sea el Secretario de Hacienda. El incumplimiento con este
requisito conllevara el rechazo de la oferta.

e. La ASG y la Junta de Subastas darén fiel cumplimiento a la politica publica de compras preferentes
dispuestas en ley,

f. Toda persona que en su vinculo con las agencias'y demas instrumentalidades del Gobierno de Puerto Rico,
participe de licitaciones en subastas, presente oferta o interese petfeccionar contratos con éstas, tendrd la.
abligacién de divulgar toda la informaci6n necésaria para que las agencias puedan evaluar detalladamente
las transacciones y tomar determinaciones corréctas € informadas. '

g. La ASG se reserva €l derecho de hacer modificaciones en las Instrucciones, Términos, Condiciones y
Especificaciones de la subasta objeto de este pliego antes de la celebracién del Acto de Apertura de las
ofertas. Toda modificacién se le notificara por escrito a todos los licitadores.

h. La ASG y la Junta de Subastas se reservan el derecho de solicitar documentacién o informacién adicional
en cualquier etapa del proceso a los fines de corroborar la veracidad de informacién provista por el

licitador.

i. La ASG y la Junta de Subastas se reservan ¢l derecho' de citar a reuniones pre-subastas, vistas oculares,
vistas publicas, entre otras, adicionales a las dispuestas en este pliego,

1. OFERTAS ADMISIBLES E INADMISIBLES
1. UNIDAD DE COTIZACION DE PRECIO.
La oferta deberi ha;erse en dolares y centavos. Ne seran consideradas ofertas que se expresen en términos
de por eiento, en referencia a posibles precios indeterminados, cantidad de dinero o por cientos en exceso de
la cotizacion mas baja.
2. NINGUNA OFERTA.
Si gi.iivci'tad'or 710 tiene interés en licitar en dicha subasta, debera devolver el Anejo I (Oferta del Licitador)
de 1a Invitacién a Subasta, cori una anotacién explicando las razones que tiene para no hacer oferta, asi como
notificar si tiene o no interés en ser invitado para futuras subastas en esos renglones.
3. OFERTAS NO RESPONSIVAS O INACEPTABLES.
Al hacer su oferta, €l licitador se limitard a ofrecer lo que se le solicita dentro de las especificaciones
enmmarcadas y las condiciones fijadas. Las especificaciones establecen requisitos minimos. Cualquier oferta

ique sobrepase las especificaciones solicitadas, podrd ser aceptada siempre: y cuando no altere
sustancialmente 1o solicitado de forma tal.que pueda interpretarse como competencia desleal.
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No serén consideradas ofertas que hagan de la misma una ambigua, en cuanto a su significado, incompleta
o indefinida. También, serén rechazadas ofertas que alteren, incumplan, varien o condicionen los
Términos, Condiciones y Especificaciones establecidos por la ASG y la Junta de Subastas.

4, OFERTAS INCOMPLETAS.

Ofertas en las que no se completen todos los blancos podrén ser rechazadas. Si un licitador no tiene
informacién o producto que suplir en un blanco deberé anotar “N/A” - (no aplica) o “N/B” — (no bid).

5. CORRECCIONES, MODIFICACIONES O RETIRO DE LA OFERTA.

Las ofertas podran corregirse, modificarse o retirarse Gnicamente siguiendo las disposiciones del Articulo 7.3
del Reglamento Ntm. 9230, supra.

6. VARIAS OFERTAS POR UN MISMO LICITADOR.

Siun licitador presenta varias ofertas para una subasta, ya sea a nombre propio o bajo seudénimos, de alguna
de sus subsidiarias o sucursales, de alguno o varios de sus socios, agentes u oficiales, todas serdn rechazadas
y se le podrén imponer las penalidades que establece el Reglamento Nam. 9230, supra.

7. RECHAZO GLOBAL.

La Junta de Subastas podré rechazar todas las ofertas recibidas si éstas: (1) no cumplen con las Instrucciones,
Términos, Condiciones y Especificaciones; (2) si los precios fueran irrazonables; (3) si existe colusion entre
los licitadores comparecientes; o (4) si los mejores intereses econdmicos del Gobierno de Puerto Rico
pudiesen verse afectados.

8. OFERTA LIMITADA.

Todo licitador que entienda que solamente puede sostener sus precios por un periodo de tiempo determinado,
asi lo har4 constar en su oferta especificando el término, La Junta de Subastas se reserva el derecho de rechazar
cualquier oferta limitada o condicionada por parte del licitador y que no represente los mejores intereses del
Gobierno de Puerto Rico.

9. COMPETENCIA ADECUADA.

La Junta de Subastas emite este pliego de subasta para establecer el contr
productos agricolas para la Administracién para el Desarrollo de Empresas 2%

gubernamentales, exentas y municipios del Gobierno de Puerto Rico. o~
- )

El licitador que obtenga la buena pro no podrd ofrecetle a ninguna entidall gubeh gf exijid

gubernamental exenta del Gobierno de Puerto Rico un precio menor al otorgade, a l% A SG=101 Q@l}ﬂ'm

servicio, obra o producto objeto de este pliego. OB81rrNC °:, g

R
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III. CONDICIONES GENERALES
TRANSPORTACION, ACARREQ Y ENTREGA.

Los precios cotizados incluyen los gastos. de transportacién y dcarreo hasta la entrega firial de los articulos,
equipos o servicios en el lugar que designe la agencia peticionari‘a libre de cargo para el Gobierno.

PRECIOS COTIZADOS.

Toda petsona cotizard basdndose en precios justos por sus servicios, considerando la €xperiencia, la
preparacion académica y los conocimientos técnicos. En los acuerdos de suministros de bienes se considerara
la calidad de estos.

Los precios-oftecidos por el licitador se mantendran fijos durante la vigencia del contiato que se otorgue, y
1o estardn sujetos a cambios por aiimerito en el mercado o de cualquier otra fndole, vé sean previsibles o no.

. AJUSTE DE PRECIO (ESCALATION CLAUSE) — (NO APLICA).

Los precios ofrecidos podran estar sujetos.a cambios por fluctuaciones legales (arb1tnos o impuestos), cargos
de acatreo en el mercado, siempre y cuando el licitador someta evidencia documentada acreditativa del
aumento. Dicho aumento no excedera.del {mo aplica) del pzecm establecido, sujeto-a la aprobacidn escrita de
la Administracion de Servicios Generales, Para disminuir precios bastard con la mera notificacién escrita.

TERMINO DE ENTREGA.

Las entregas s¢ efectuaran dentro del término que haya cotizado el licitador contado a partir del recibo de la
orden de compra. El tiempo més corto de entrega, puede ser un factor determinante para decidir la
adjudicacion a favor de un licitador. Las entidades gubernamentales podrén establecer el término de entrega
de acuerdo con su necesidad,

ALMACENAJE.

En los casos que-aplique, el licitador serd responsable del costo por almacenaje de productos o suministros
dispenibles y vendidos al Gobierno de Puefrto Rico.

MUESTRAS.

En caso de gue la Junta de Subastas requiera muestras de los equipos y/o articulos cotizados, el licitador tendré
tres (3) dias laborables contados a partir de la solicitud, para entregar fisicathente dichas muestras en sus
empaques originales. Los licitadores que o cumplan sérdn descalificados de la subasta.

Las muestras sometidas a evaluacién serin representativas del producto que se ofrece y estarin
identificadas por renglén, partida, tipo, calidad, estilo y tamafio. Termiinada Ia evaluacién de las muestras,
el licitador recoger4 las mismas, dentro de los diez (10) dias, luego de la notificacidn verbal o escrita de la
Junta de Subastas.
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Nila ASG ni la Junta de Subastas se hacen responsables de roturas o dafios que le puedan ocurrir a las muestras
suministradas mientras estén bajo evaluacién o estudio.

EVALUACION Y ADJUDICACION.

La Junta de Subastas examinard y evaluara todas las ofertas presentadas antes de adjudicar la subasta. En
cudlquier momento durante &l petiodo de evaluacién, la Junta por medio de la Secretarfa de la Junta podrd
comunicarse con los licitadores o citar a retniones publicas para obtener aclaraciones sobre las ofertas. El
propésito de estas aclaraciones no es obtener informacién adicional que no se presenté originalmente en la
oferta, sino-obtener una mejor comprensién del contenido o la veracidad de lo propoercionado.

La buena pro se otorgard a aquel Ticitador responsivo ‘cuya oferta cumpla con las Instrucciones
Generales, Términos, Condiciones, y Especificaciones, y represente el mejor valor para el Gobierno de
Puerto Rico.

Para determinar cudl oférta es la méds conveniente y beneficiosa, no se tomard en consideracion necesariamente
¢omo factor principal el precio, sino también el cumplimiento de los Términos, Condiciones, Especificaciones
y Garantfa requeridas en esta subasta. El-pasado desempefio del licitador y los enfoques técnicos podran ser

M/ considerados por la Junta de Subastas al momento de adjudicar la buena pro. El enfoque técnico se evaluara

a los fines de determinar la capacidad del licitador para cumplir satisfactoriamente con lo requerido.

Los precios se evaluardn para determinar su razonabilidad. Sin embargo, es posible que una adjudicacion no
se otorgue al licitador que haya presentado el precio mas bajo si, a juicio de la Junta de Subastas, un licitador
ofrece un precio més alto, pero su oferta representa-el mejor valor al considerar también los requisitos técnicos,
término de entrega, pasado desempefio, garantia, entre otros.

Una vez la Junta de Subastas tome la decisién final, el Secretario notificaré la misma por escrito a todos los
licitadores que concurrieron.

La notificacién de la adjudicacién de la subasta no constituird un acuerdo formal entre las partes. Sera
necesario que se suscriba el contrato correspondiente o se emita una orden de compra.

a) COMPROMISO POR ADJUDICACION: Ningtn licitador estara autorizado a endfe

1 ofrecer servicios sin que se otorgue un contrato o se emita una orden de coing
ninguna. agencia o instrumentalidad del Gobierno garantizara pago alguno Iz (Y.
un contrato o se emita por la Administracién una orden de compra sy
autorizada. No se consideraré al Gobierno de Puerto Rico comprometido por afif
tanto se haya formalizado el correspondiente contrato. Una vez se adjudique el coptratg, gl
poner 6rdenes de compras sobre los productos o servicios adjudicados. El Ared\de"A
ASG podra pasar juicio sobre toda orden de compra que se emita ¢onira ¢l contraly
consecuencia de esta subasta.

CANTIDADES A SER COMPRADAS.

La orden de compra emitida indicars cantidades especificas. En'el caso de que la procedencia local no esté
disponible, el suplidor solicitard autorizacion a la ADEA para hacer la importacién de EU y sus territorios.
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Si la procedencia fuera de territorios fordneos, el suplidor deberd solicitar a ADEA una liberacién de
importacién ("waiver”). Este debe ser certlﬁcado mediante comunicacion escrita por el Departamento de
Agricultura de Puerto Rico, qmen se:encargar de enviarlo a la Agencia Estatal de Servicios de Alimentos y
Nutricién (AESAN), con copia a la AEA. LA AESAN determinar4 la aprobacién y lo enviaré a la ADEA
con eopia a la AEA. Es necesario que dicho trémite sea realizado con al menos un mes de anticipacion a la
planificacién de produccidn.

MODOQ DE FACTURAR.

Toda factura para el cobro de bienes o servicios que se presente ante las agencias, deber4 contener la siguiente
certificacion:

Bajo pena de nulidad absoluta certifico que ningin servidor piiblico (del Gobierno de Puerto Rico
o de indicar nombre.de la agencia) que emite le orden de comipra) es parte-o tiene algin interés en
las ganancias o beneficios.producto del contrata objeto de esta factura’y de.ser parie o lener intevés
en las gcmanczas o beneficios productos del contrato, ha mediado una dispensa previa. La tinica
consideracion para suministrar los bienes o servicios objeto del contrato ha sido €l pago acordado
con el representante autorizado de la (agencia que emite la orden de compras). El imporie de esta
Jactura es justo.y correcio, los trabajos han sido realizados, los productos Fan sido entregados y
los servicios han sido prestados 'y .no se ha recibido pago-por ellos.

PAGOS.

Las agencias procesaran el pago conforme a lo dispuesto en la Carta Circular 1300-02-10 del Departamento
de Hacienda, la cual establece que “[s]er4 responsabilidad de las agencias exigirle al proveedor que entregue
las facturas en o antes de diez (10) dias después de la finalizacién, perfodo o fecha de entrega del bien o
servicio”

LEY DE PREFERENCIA.

En todo proceso de compra la ASG cumplira cabalmente con las politicas de preferencia, consagradas en las

siguientes disposiciones legales:

a) Ley 14-2004, seglin enmendada, conocida como “Ley para la Inversién de la Industria Puertorriquefia™;

b) Ley 129-2005, segtin enmendada, conocida eomo “Ley de Reservas en las Compras del Gobierno del
Estado Libre Asociado de Puerto Rico”;

¢) Ley 253-2006, conocida comio “Ley de Contratos de Seleccion Miltiple en los Procesos de Compras™;

d) Ley 42-2018, segln eninendada, corocidd como “Ley de Preferencia para Contratistas y P1oveedores
Locales de Construceidn™.

La ASG cumplir4 cabalmente con determinadas medidas que afiancen el eumplimiento con la polftica publica
arriba citada'y con toda otra d1sp051c10n de pohhca publica gue estimule y fomente que las empresas de eapital
local auinenten sus oportunidades de negocio, con el propésito de crear mas y mejores empleos para los
ciudadanos.

a. USO DEL POR CIENTO DE PREFERENCIA: El licitador que interese se le reconozea el por cietito
(%) de preferencia a31gnado ‘presentaré la resoluci6n vigente otorgada por la Junta de Inversion en la Industria
Puertorriquefia, por la Compafifa de Comercio y Exportacion de Puerto Rico o ewalquier otro organismo
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rector, juntamente con su oferta en aras de validar su preferencia. La resolucion deberd disponer el renglén o
renglones a los cuales se les ha concedido la preferencia.

b. CESION DEL POR CIENTO DE PREFERENCIA: La empresa que haya ebtenido el por ciento de
preferencia por concepto de manufactura para alguno de sus productos, podrd cederlo a sus agentes
establecidos en Puerto Rico mediante carta notarizada en la que indique expresamerite que le estd cediendo a
cadaagente el por ciento de preferencia otorgado para dicho producto por la Jurita de Inversidn en la Industria
Puertorriquétia o cualquier otro organismo rector. Dicha carta tendrd que estar aprobada y sellada con el sello
oficial de la entidad gubernamental que la emite.

¢. APLICACION DEL POR CIENTO DE PREFERENCIA: Si luego de aplicado el por eiento (%) de
preferencia los articulos quedan en igualdad de.condicioties, la adjudicacién se hard en el signiente orden: (1)
productos de Puerto Rico; (2) ptoductos de Estados Unidos; y (3) productos del extranjero.

d. RESOLUCION EMITIDA ACTUALIZADA: En toda compra que se realice bajo un contrato u orden
de compra producto de este pliego de subasta, el licitador que haya obtenido un por .ciento (%) preferencial
para sus productos, debera presentar-al momento de cada eompra, la resolucién vigente emitida, por la Junta
de Inversidn en la Industria Puertorriquefia, por fa Compafifa de Comercio y Exportacién de Puerto Rico, 0
cualquier otro organismo rector, De no presentar la resolucién vigente, no podré disfrutar de los beneficios de
dichas leyes.

FIANZAS Y GARANTIAS.

a. FIANZA DE LICITACION (“Bid Bond”): La fianza de licitaci6n serd un respaldo provisional que
prestara el licitador con el propésito de asegurarle al Gobierno de Puerto Rico que habra de sostener su oferta
durante todo el proceso de la subasta. La fianza tiene que ser ¢n original. De ser presentada mediante
compaiifa de seguros serd a favor de la Administracién de Servicios Generales y de ser presentada en
cheque certificado o giro postal serd a favor del Secretario de Hacienda. La fianza de licitacion se

presentard en el mismo momento de presentar la oferta o anualmente mediante una suma giebay, » ¢ -
_ gl

Para esta subasta se requiere una fianza de licitacién de quince mil ( 15,000) dafag
se presente sin la fianza de licitacién aqui dispuesta sera rechazada. / ,S-

b. FIANZA DE EJECUCION ("Performance Bond"): Esta fianza seré el resgald
cual le asegura al Gobiemo de Puerto Rico, que cumplira con los términos del cyrare
subasta. Esta fianza la prestara solamente el licitador agraciado con la buena pro de

La fianza garantizaré que el suplidor cumpla con su obligacitn de acuerdo a los términos
oferta. De no cumplir y tener que acudir al proximo suplidor, la diferencia en precio serd cubierta por ésta
fianza. La fianza tiene que ser en original. De sér presentada mediante compafiia de seguros sera a
favor de la Administracién dé Servicios Generalés y de ser presentada en cheque certificado o giro
postal serd a favor del Secretario de Hacienda.

Para esta subasta se requiere una Fianza de Ejecucion de.veinticinco mil (25,000) délares.
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¢. GARANTIA: Los articulos o servicios subastados estardn garantizados por el petiodo establecido en las
especificaciones de la ASG. En aquellas invitaciones a subasta donde no estdn especificados, deberd indicar
en dias, meses o afios el perfodo que los articulos estaran garantizados. Dicho perfodo de garantia-podré ser
determinante en la adjudicacidn de la buena pro de la subasta.

INCUMPLIMIENTO.

Si el licitador incumipliera con cualquiera de los términos y condiciones de esta subasta una vez emitida la
ordéri de compra ¢ firmado el contrato, la ASG cancelard el mismo inmediatamente, ejecutara la Fianza de
Ejecucion (“Performance Bond) y podra excluir al licitador del RUL por un término no menor de un
(1) afioy no mayor de tres (3) afios, conforme alo establecido en el Reglamento Niim, 9230, supra. Ademds,
la ASG se reserva el derecho de aphcar cualesquiera otras sanciones, seglin. provistas en el Reglamento- antes
meficionado, en la Ley 73-2019, segtin enmendada, asi como las acordadas en el contrato u orden de compra.

Las medidas a tomarse en caso de ineumplimiento seran impuestas solamente por la ASG, previa investigacion
de los hechos, mediando comunicacién y dando al licitader &l debido proceso de ley.

Todo licitador que incurra’en ingumplimiento de entrega de metcancfa o servicios, se le aplicard un cargo de
medio (0.5) por ciento del nnporte de la orden de compra emitida por cada dia que transcurra de atraso, sin
que constituya una renuncia a cualquier otro procedimiento que en derecho proceda. Se entiende que hay
atraso cuande el suplidor no cumpla con la fecha de entrega corivenida o no cumpla con la fecha de comienzo
de los servicios. La penalldad por entrega tardia de un proyecto de obra de construceién se fijara segin
dispone el Reg_lamenm Niim. 9230, supra.

CANCELACION DE ORDEN DE COMPRA POR NEGATIVA A ENTRE GAR.

Si el licitador se ni‘ega_ a entregar lo ,Qrdenado‘, se podré cancelar la orden de’compra y emitir una nueva a otro
licitador. Ademids, la ASG aplicard las sanciones correspondientes, segiin en el Reglamento Num. 9230,
supra, asi como en fa Ley 73-2019, supra y las acordadas en'el contrato u orden de compra.

CERTIFICACIONES.

El licitadot incluird con su oferta los formularios provistos, todas las certificaciones requeridas en este pliego
y en las especificaciones anejas. Se advierte que todo licitador deberd cumplir, sin limitarse a, con lo siguiente:

A. CODIGO DE ETICA PARA CONTRATISTAS:

Todo licitador debera eumplir con lo establecido en la Ley 2-2018, segin enmendada, conocida como
“Cédigo Anticorrupeion para el Nuevo Puerto Rico”, el cual exige. atodas las entidades gubernamentales
funcionar bajo los estandares de integridad, eficiencia, probidad y transparencia. Este Cédigo de Etica
enfatiza la polftica piiblica-del Gobierno del Puerto Rico en el uso adecuado y eficiente de los recursos.
pliblicos ¥ la erradicacién de la corrupeidn gubernamental.

El mismo requiere que todos los contratistas, proveedores de bienés o servicios y los solicitantes de
incentivos se abstengan de llevar a cabo o participar en conducta que, directa o indirectamente, 1mp11que
que servidores piblicos infrinjan las disposiciones de:la Ley de Etica Gubernamental. La aceptacién de
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las normas establecidas en este Cédigo de Etica es una condicién esencial e indispensable para que los
licitadores o sus representantes puedan efectuar transacciones o establezcan convenios con las agencias

gjecutivas.

Toda persona estd obligada a denunciar aquellos actos que estén en violacién del referido Cédigo que
constituyan actos de corrupcion, o se configuren en delitos constitutivos de fraude, soborno, malversacion,
o apropiacion ilegal de fondos, y de los que tenga propio y personal conocimiento, que atafien a un
contrato, negocio o transaccion entre el Gobierno y un contratista, proveedor de bienes o servicios. Los
denunciantes estaran protegidos al amparo de la Ley 2, supra.

B. CANONES DE ETICA DE SU PROFESION:

Toda persona debera observar las maximas y los principios de excelencia y honestidad que cobijan su
profesion, ademas de las normas o canones éticos de la asociacién o colegio al cual pertenece y que
reglamenta su oficio o profesion, tanto en la relacién con sus competidores como con el Gobierno de
Puerto Rico.

En el caso de personas que no pertenezcan a un colegio o asociacién, o en el caso de asociaciones y

colegios que no posean un Cédigo de Etica para sus miembros, deberdn observar los principios generales
de conducta ética que se consideran razonables en su profesion u oficio.

COLABORACION INVESTIGATIVA.

Toda persona, licitador o contratista colaborara con cualquier investigacion que inicie el Gobierno estatal o
federal sobre transacciones de negocios u otorgacién de contratos o concesion de incentivos gubernamentales,
del cual fue parte o se beneficid directa o indirectamente.

PRE-SUBASTA (Compulsoria).

La ASG y la Junta de Subastas se reservan el derecho de convocar a pre-subasta cua
necesaria la discusion de las Especificaciones, Términos y Condiciones o cualquier o
pertinente. Los asistentes a esta reunion tienen que observar las reglas y normas de

la ASG y la Junta de Subastas para garantizar el respeto a la dignidad humana hrs

ciudadanos. No se permitird comentarios en voz alta o estridentes, dirigirse a lo§ Wfi¢cnibrigs’de\a Jun
\‘ 8 . » L
a titud Sivg

reunién. Sera requisito obligatorio la participacion de los licitadores, y de no asiti
su oferta no sera considerada.

De acuerdo con la Ley Federal de Derechos Civiles y las regulaciones y politicas de Derechos Civiles del
Departamento de Agricultura de los EE. UU. (USDA), el USDA, sus agencias, oficinas y empleados, y las
instituciones que participan o administran programas del USDA tienen prohibido discriminar por motivos de
raza, color, origen nacional, religion, sexo, identidad de género (incluida la expresién de género), orientacion
sexual, discapacidad, edad, estado civil, estado familiar / parental, ingresos derivados de un programa de
asistencia publica, creencias politicas o represalias o represalias por actividades previas creibles, en cualquier
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programa o actividad realizada o financiada por USDA (no todas las bases se aplican a todos los programas).
Los plazos para la presentacién de remedios y quejas varian segun el programa o incidente.

Las personas con discapacidades que requieran medios alternativos de comunicacion para la informacion del
programa (p. Ej., Braille, letra grande, cinta de audio, lenguaje de sefias estadounidense, etc.) deben
comunicarse con la agencia responsable o el Centro TARGET del USDA al (202) 720-2600 (vozy TTY). 0
comuniquese con el USDA a través del Servicio de retransmision federal al (800) 877-8339. Ademas, la
informacién del programa puede estar disponible en otros idiomas ademés del inglés.

Para presentar una queja por discriminacién en el programa, complete el Formulario de queja por
discriminacion del programa del USDA, AD-3027, que se encuentra en linea en Cémo presentar una queja
por discriminacién del programa y en cualquier oficina del USDA o escriba una carta dirigida al USDA y
proporcione en la carta toda la informaci6n. solicitado en el formulario. Para solicitar una copia del formulario
de quejas, llame al (866) 632-9992. Envie su formulario completo o carta al USDA por: (1) correo:
Departamento de Agricultura de EE. UU., Oficina del Subsecretario de Derechos Civiles, 1400 Independence
Avenue, SW, Washington, D.C. 20250-9410; (2) fax: (202) 690-7442; o (3) correo electronico:
program.intake@usda.gov.

El USDA es un proveedor, empleador y prestamista que ofrece igualdad de oportunidades.
CLAUSULA ANTIDISCRIMEN.

La ASG no discrimina por razén de raza, color, género, origen o condicion social, ideas politicas o religiosas,
edad, nacionalidad, por ser victima o ser percibida como victima de violencia doméstica, agresion sexual o
acecho, condicién de veterano, identidad u orientacion sexual, real o percibida, impedimento fisico, mental o
sensorial.

COMUNICACIONES Y ANUNCIOS.

Comunicaciones con otros representantes del Gobierno respecto a cualquier asunto relacionado al contenido
de este pliego esta prohibido durante el proceso de seleccion y presentacion de las ofertas. El incumplir con
dicha restriccién puede resultar en el rechazo de su oferta. Toda comunicacién se efectuard por medio del
siguiente correo electronico: juntadesubastas@asg.pr.cov.

El licitador deberia enviar toda duda o pregunta relacionada a esta subasta al siguiente correo
electronico: preguntas@asg.pr.gov.

Cualquier informacién o anuncio publico relacionado con esta subasta lo hard la Junta de Subastas mediante
la pagina web de la ASG (www.asg.pr.cov/ReformaCompras/Pages/default.aspx). Toda informacion,
anuncio pablico o enmienda relacionada a esta subasta se hard por esctito con las debidas autorizaciones de
la ASG y la Junta de Subastas.

Page 16 of 57




e

. ALCANCE DEL CONTRATO. "

Subasta Formal NOm. 22-0616

ASG

IV. CONTRATO CON LA ADMINISTRACION DE SERVICIOS GENERALES

1. FORMALIZACION DEL CONTRATO.

La oferta del licitador agraciado y lo dispuesto en el pliego de la subasta, constituird Ia base del contrato entie
el licitador agraciado y 1a ASG .0 en la orden de compra o servicio. El contrato se formalizaréd tan pronto la
ASG reciba las garantias requeridas del licitador.

. RENEGOCIACION DEL CONTRATO.

Los precios ofrecidos por los licitadores se mantendran fijos durante la vigencia del contrato, segimn estos
fueron cotizados y adjudicados en la subasta, y no estaran sujetos a cambios por fluctuaciones en el mercado,
independientemente de su previsibilidad.

El Delegado 0 Subdelegado Comprador de la agencia.o entidad gubernamental peticionatia no esta autorizado
a renegociar los precios del contrato. En caso de que el licitador agraciado desee renegociar los precios
contratados tendrd que solicitarlo por escrito al Administrador de la ASG. De autorizarse el cambio se
notificara por escrito y se publicard mediante enmienda al contrato.

. NEGATIVA A FORMALIZAR EL CONTRATO.

Si‘el licitador agraciado se negare a formalizar el coritrato o no asistiera a firmar el mismo, dentro del término
notificado en el Aviso o-Resolucién de Ad}udmacmn o por la Unidad de Contratos del Area de Adquisiciones.
de la ASG y no haya presentado excusa previa razonable, no se considerard para formar parte del contrato de
]a ASG. El Administrador de la ASG podré aplicarle las disposiciones contenidas en el Reglamento Nam.
9230, supra.

. VIGENCIA DEL CONTRATO.

El contrato que se formalice bajo esta subasta tendra una vigencia de un (1) afio, cont é}ﬂj\@fj& ~
I

un término maximo de seis (6) meses. El suplidor serd informado por escritoy con
de vencimiento del contrato de Ia intencién de extender éste por parte de la ASG. Eqste
mediante escrito de “Enmienda” y deberé contar con las firmas de Ias partes. 1’ Z

otorgamiento. El Administrador podré autorizar enmendar el contrato a los fines de GXEE@

El contrato que se otorgaré bajo esta subasta cubriré a la agencia requirente o a las entida
y exentas del Gobietno de Puerto Rico, segiin definidas en la Ley 73, supra. El suplidor no™po 15’négaias"e a
ofrecer los servicios a ninguna agencia, corporacion publica o municipios.

. INSTRUCCIONES DE USO DEL CONTRATO.

Al adjudicarse la subasta porla Junta de Subastas de la ASG, el Area de Adquisiciones formalizard un contrato
entre las partes. La ASG orientard a los Delegados y Subdelegados Compradores sobre el uso del contrato
mediante las “Instrucciones de Uso de Contrato”, donde se incluyen los términos y condiciones indicados en
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el pliego de la subasta y la tabla de precios. Estas instrucciories son una guia exclusivamente para 19s
compradores.

V. RESCISION DEL CONTRATO

Ningtn jefe de agencia gubernamental o instrumentalidad del Gobierno, corporacién piiblica, municipio, o de la
Rama Legislativa o Rama Judicial, adjudicar4 subasta u otorgara contrato alguno para la realizacion de servicios
o la venta o entrega de bienes, a persona natural o juridica que haya sido convicta o se haya declarado culpable
en el foro estatal o federal, en cualquier otra jurisdiccién de Estados Unidos de América o en cualquier otro pais,

de aquellos delitos constitutivos de fraude, malversacion o apropiacion ilegal de fondos piiblicos dispuestos en Ia
Ley 2-2018, segtin enmendada. Esta prohibicién de adjudicar subastas u otorgar contratos, se extiende a aquellas
personas juridicas cuyos pzes1dentes vicepresidentes, directores, -directores ejecutivos, o miembros de.su Juntd
de Oficiales o Junta de Directores, o persona que desempeiie funciones equivalentes, haya sido convicto o se haya
declarado culpable en el foro estatal o federal, en cualquier ofra jurisdiccion de Estados Unidos de América o en
cualquier otro pafs, de aquellos delitos constitutivos de fraude, malversacién o apropiacion ilegal de fondos
publicos, segtin enumerados en la referida Ley:.

La prohibici6n para la contratacidn, subcontratacién o adjudloacmn de uha subasta contenida en la Ley 2, supra,
tendré una duracion de veinte (20) afios, a partir de la conviccién correspondiente en casos por delito grave; y una
duracién de ocho (8) afios en casos por delito menos grave.

La conviccion o culpabilidad por cualqmela de los delitos enumerados en la Ley 2, supra, conilevars, ademas de
cualesquiera otras penalidades, la rescision automéatica de todos los contratos vigentes-a esa fecha entre la persona
convicta ¢ declarada culpable y cualesquiera agencias o instrumentalidades del Gobierno estatal, corporaciones
publicas, municipios, la Rama Legislativa o la Rama Judicial. Ademas de la rescision del contrato, ¢l Gobierno
tendra derecho a exigir la devolucién de Ias prestaciones que hubiese efectuado con relacién al contrato o
contratos afectados directamente-por la comisién del delito.

VI. CONDICIONES ESPECIALES

Todo producto tiene que cumplir con Ia Seccién VII de Especificaciones.

El precio cotizado tiene que incluir la entrega,

. Para que un contrato de precio fijo sea otorgado el licitador debera cumplir con todas las leyes
federales y estatales cobijadas bajo el 2 CFR 200.36 (Apendix IT) y el 7 CFR 210.21 segiin apliquen.

SRR

VII. ESPECIFICACIONES

Las especificaciones incluidas a continuacién sitven de guia para describir detalladamente lo que se solicita. Los

licitadores vienen obligados a cumplir cabalmente con cada uno de los detalles descritos en las mismas. Por otro
lado, 1a Junta de Subastas se reserva el derecho de obviar cualguier informalidad o diferencia de menor
importancia en los términos y condiciones, si cimple con el proposﬁo para el que se ‘solicitan, y es
beneficioso para los mejores intereses del Gobierno de Puerto Rico. Las desviaciones no podrdn afectar
sustancialmente la calidad, capacidad o caracteristicas esenciales de los articulos o servicios solicitados.

Se entendera por vida (itil la duricién estimada que un producto pueda tener coniservaiido su condicion éptima
para el consumo humiano, desde que el mismio es entregado por el suplidor.
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Se entenderé por entrega el tiempo estimado que tarda el suplidor desde que recibe la orden de compra hasta que
entrega los productos solicitados.
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A) ESPECIFICACION: BIFTEC DE CARNE DE RES

W

% N

10.

11.
12.

Nombre del producto: Biftec de Carne de Res

Uso: Aportacién en el componente de carnes para el consumo en el almuerzo escolar,

Cortes de carne de res fresca del pais: Elaborado con carne de res fresca, especificamente de los
misculos s6lidos de “rounds”, “chucks”, “loins” ‘y “ribs”. Serdn excluidos las pattes del “shank”,
“flank” y ‘“heel meat”. No se utilizatd visceras, cartilagos, huesos, tejidos conectivos dutos,
prefemoral, popliteral, preescapular, ni glandulas linfiticas expuestas y cualesquiera otras partes no
propias para la natutaleza del producto.

Contenido de grasa y procesamiento: 85% carne magra y menos del 15% de grasa. Cada corte de
por01on como unidad debe ser no menos de 3 % onzas ni més de 5 onzas, El proceso de pasado por
méquina serd de ne menos de 2 veces en &ngulos rectos. No se permitird unir pedazos de carnes
para machacarse,

Empaque ¥ ‘peso: El empaque primatio del producto serd bolsa pléstica transparente de alta
resistencia, empacada al vacio, herméticamente cerrada y libre de cualquler particula extrafia. Cada
bolsa contendra de 38 a 40 cortes de biftec de res, con un peso mfnimo de 3% onzas yun maximo de
§ onzas, para cada corte del producto. El empaque secundario del producto seré caja de cartén que
contendré una (1) bolsa pléstica de 10 libras, para un peso neto por cartén de 10 libras,

Rendimiento del producto empacado: 100%, luego de la merma, segiin la naturaleza del producto;

garantizando por unidad o corte, 2 onzas equivalentes después de eocido.

Fecha de matanza: La fecha de matanza del animal no serd mayor de 11 dias calendario,

Fecha de elaboracién y expiracion: El producto mantendrd su calidad desde su elaboracion hasta su

¢onsumo enun término no mayor de 22 dias calendario.

Temperatura: Luego de elaborado, el producto se almacenard a una temperatura de 26°F a 28°F para
una durabilidad de 14 dias en la clasificacién de producto fresco. No se podra entregar carne en
estado de congelacién.

Lugar de procedencia de la carne de res: Preferiblemente local, entiéndase de: Puerto Rico, en un
radio de 35 millas de distancia de cada ORE del DE. Podré también ser procedente de Estados Unidos
(EU) v sus territorios.

Sustitutos aprobados: Ninguno

Tuspeccién por AMS: Previo a la elabotacién del producto, Ia planta procesadora someterd evidencia
de la fecha de la matanza del animal y se realizaran todas las pruebas necesarigs para evaluar o
corroborar la formulacion del producto, La inspeccién incluird y no se limitara a:

a. La planta procesadora someterd evidencia de la féecha de la matanza del animal y
procedencia del mismo.

b. El inspector certificard la calidad y condicién de Ia carrie antes y después del procesamiento
del corte. Incluird andlisis de muestras de la carne, an4lisis de por ciento de grasa, realizard
pruebas organolépticas, entre otras pruebas necesarias. Debe cumplir con los pardmetros de
E-Coli, inipuestos por el USDA.

e, Se realizard todas las pruebas mecesarias para evaluar o corroborar la formulacién del
producto..

d. Se tomard muestras del producto términado para verificar calidad, wverificar peso del
empaque primario y secundario, realizar pruebas organolépticas.

e. Se verificard que las cajas de cartdn se encuentren limpias y bien selladas,

f. Se verificard que los empleados involucrados en el proceso cumplan. con las reglas de
saneamienifo ¥ asepsia.
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g. Elinspector estampara en las.cajas de cartén el sello de inspeccion correspondiente.

h. Elinspector realizara cualquier otra prueba necesaria durante el proceso de produccién para
¢l cuamplimiento de esta especificacion.

i. La planta procesadora deberéd tener un Programa de “Good Manufacturing Practices”,
incluyendo Procedimiento de Operacién Estandar (SOP, por sus siglas en inglés) y el
Programa de Anélisis de Peligro en los Puntos Criticos de Control Especificacién Biftec de
Carne de Res 3 (HACCP, por sus siglas en inglés), aprobado por el USDA/FSIS; el cual
deber4 ser entregado a los inspectores de AMS/FSIS, de ser solicitado.

J. Elcertificado de inspeccion original serd entregado en las oficinas de la AEA.

Rotulacion bolsa plistica: Cada bolsa pléstica debera tener la fecha de expiracién (“exp. date”), ylo
el niimero de lote de forma impresa o en pegatina “waterproof™.

Rotulacién caja de cartén: El cartén deberd tener impreso la fecha de produccion y expiracién del
producto, nimero de contrato, niimero de planta, el peso neto de la caja, nombre del producto, Use
institucional, instrucciones de manejo, nombre y direccion de la planta procesadora y el sello de

inspeccion de AMS.

Distribucion: El licitador agramado seréd responsable de la distribucién en camiones refrigerados y la
enitrega del producto. Los camiones se inspeccionaran antes de-cargarlos para certificar las condiciones
lrugIemcas y funciotiamiento ‘correcto de la unidad de refrigeracion y las temperaturas correctas, El

camion refrigerado mantendra la temperatula entre 22°F a 28°F, durante toda la trayectoria de la
entrega al comedor escolar. La fecha de expitacién del producto serd no menor de siete (7) dias al

momento de la entrega.
Garantias: En el caso de que el producto entregado en el comedor escolar presente problemas de

calidad, la ADEA notificard por escrito al suplidor para que proceda a recoger y reponer el producto.

El licitador ser4 responsable de-suplir Ias cantidades del producto erdenadas por la ADEA.,

Esta especificacion podr4 ser modificada en cualquier moniento por cambios en la reglamentacién federal.

Page 21 of 57




T e

i O

T R I S R

ASG

Subasta Formal Ndm. 22-0616

B) ESPECIFICACION: CARNE DE MASITAS DE RES

1.
2.
3.

4.

5.

6.
7.
8.

9.

10,

11.

Nombre del producto: Carne de Masitas de Res

Uso: Aportacién en el componente de carne para el consumo en el almuerzo escolar,

‘Cortes de carne de res fresca del pais: Elaborado con carne de res.fresca. Cada corte de porcion como unidad
debe ser en cuadritos de tamafio no menor dé& 75" x .75” x 757 (2.25 pulgadas 3) y no mayor de 1.50” x 1.50”
x 1.50” (3.38 pulgada 3), con un peso-que puede fluctuar entre .32 oz a 1.08 oz. El producto se obtendrd de
cualquier combinacién de carne magra de los cortes “rounds”, “chuck”, “loins” y “ribs”, serén excluidos el
“shank’'y el “heel meat”, El corte debe estar libre de tejido conectivo grueso, cartilago y glandulas linfaticas.
Ingredierntes y procesamiento: 80% carne magra y menos del 20% de grasa. La planta procesadora entregara
a los inspectores de AMS y FSIS la formulaci6n del producto, con el propésito de inspeccién durante el proceso
de elaboracion.

Empaque y peso: El empaque primario del producto serd bolsa plastica transparente -de alta resistencia,
empacadas al vaefo. La bolsa tendrd un peso netd de 10 libras. Bl empaque secundario del producto sera caja.
de cartén conteniendo una (1) bolsa pléstica de 10 libras, ¢on un peso neto por cartén de 10 libras.
Rendimiento del producto empacados 100%

Feécha de matanza: La fecha dé matdnza del animal ne serd mayor de 11 dfas calendario.

Fecha de elaboracién y expiracién: El producto mantendré su calidad desde su elaboracion hasta su consumo
en un término fio mayor de 22 dias calendario.

Temperatura; Luego de elaborado, €l producto se almacenara a una temperatura de 30°F a 35°F para una
ditabilidad de 14 dias en la clasificacién de producto fresco, No e podrd entregar cariie en estado de
congelacion.

Lugar de procedencia de la carne de res: Preferiblemente local, entiéndase de Puetto Rico, en un radio de 35
millas de distancia de cada ORE de! DE. Podré también ser procedente de Estados Unides (EU) v sus territorios.

‘Sustitutos aprobados: Ninguno

12. Inspeccién por AMS: Previo a la elaboracién del producto, la planta procesadora someterd evidencia de la

fecha de la matanza del -animal y se realizardn todas las pruebas nécesarias para evaluar o cofroborar la
formulacién del producto. La inspeccion incluird y no se limitaré a:
a. La planta procesadora someterd evidencia de la fecha de la matanza del "animal y
procedencia del mismo. ‘
b. Elinspector certificard la calidad y condicién de la carne antes y después del procesamiento
del corte. Incluira andlisis de muestras de la carne, analisis depor ciento de grasa, realizard
pruebas organolépticas, entre otras pruebas necesarias.
¢. Se realizard todas las pruebas necesarias para evaluat o corroborar la formulacion del
producto.
d. Se tomard muestras del producto terminado para verificar calidad, verificar peso del
empaque primario y secundario, realizar pruebas erganolépticas.
. Se verificard que las.cajas de carton se encuentren limpias y bien selladas,
Se verificard que los empleados involucrados en el proceso cumplan con las reglas de
saneamiento 'y asepsia.
El inspector estamparé en las cajas de carton el sello de inspeccion correspondiente.
El inspector realizar4 cualquier otra prueba necesaria durante el proceso de produceién para
el cumplimiento de esta especificacion.
La plarita procesadora deberd téner un. Programa de “Good Manifacturing Practices”,
incluyendo Procedimiento de Operacién Estindar (SOP, por sus siglas en inglés) y el
Programa de Analisis de Peligro en los Puntos Criticos de Control (HACCP, por sus siglas
en inglés), aprobado por el USDA/FSIS; el cual debera ser entregado a los inspectores de
~ AMS/FSIS, de ser solicitado.
j. El certificado-de inspecci6n original serd entregado en las oficinas de la AEA.
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13. Rotulacién bolsa plastica: Cada bolsa pldstica debera tener la fecha de expiracién (“exp. date”), y/o el

ntimero de lote de forma impresa o en pegatina “waterproof™,

14, Rotulacién caja de cartén: El carton deberé tener impreso la fecha de produccitn y expiracion del producto,
ntimero de contrato, riimero de planta, ] peso neto de fa caja, nombre del preducto, lista de ingredientes,
instrucciones de manejo, nombre y direccion de la planta procesadora y el sello de inspeccion de AMS.

15. Distribucién: Bl licitador agraciado ser4 responsable de la distribucién en camiones refrigerados y la entrega
del producto. Los camiones se inspeccionarin antes de cargarlos para certificar las condiciones higiénicas y
funcionamiento correcto de la unidad de refrigeracién y las temperaturas correctas. El cami6n refrigerado
mantendr4 la temperatura entre 22°F a 28°F, durante toda la trayectoria de la entrega al comedor escolar, La
fecha de expiracién del produeto serd no menor de siete (7) dias al momento de la entrega.

16. Garantias: En el caso de que el producto entregado en el comedor escolar presente. problemas de calidad, la
ADEA notificard por escrito al suplidor para que proceda a recoger y reponer el producto. El licitador sera

responsable de suplir las cantidades del producto ordenadas per la ADEA.

Esta especificacién podri ser modificada en cualguier momento por cambios en la reglamentacién federal.
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C) ESPECIFICACION: HAMBURGUESA 100% CARNE DE CERDO

1.
2.
3.

»

10.

11.
12,

Nombre del producto: Hamburguesa 100% Carne de Cerdo

Uso: Aportacién en el componente de carnes para el consumo en el almuerzo escolar.

Cortes de carne de cerdo fresca del pais: Elaborado con los cortes o las partes de la carcasa molida,
excepto “flank”y tendén de garrén. No se utilizardn visceras, cartilagos, huesos, tejidos conectivos
duros, prefemoral popliteral, preescapular, ni ofras glandulas linféticas expuestas y cualesquiera otras
pagtes no propias para la naturaleza del produgto.

Compeosicién e mgredlentes 80% carne magra y menos del 20% de grasa, menos de 1.4% de Sodio,
merios de 5% de proteina natural de soya y otros (agua clara de huevo, condimentos y espécias, no
debera contener glutamate monosédico (MSG), ni pimientd). La planta procesadma entrogara a los
Inspectores de AMS y F SIS, la formulacién del producto con el propésito de inspeccion durante el
proceso de elaboracién. El pmceso de elaboracién se llevard a cabo conla carne de cerdo molida,
y con la congelacién minima necesaria para formar adecuadamente cada una de las
hamburguesas.

Empaque y peso: El empaque primario del producto serd bolsa pldstica transparente de alta
resistencia. La bolsa debe estar sellada, evitando cualquier filttacién del producto, Cada bolsa plastica,
empacada al vacio con delineador de cartén encerado, contendrd 54 unidades de harnburguesas con
uii peso neto de 3 onzas cada una. El empaque secundario del producto serd caja de cartén que
contendré una (1) bolsa plastica para un peso neto de 10 libras, lo que equivale a 54 hamburguesas por
cartén”,

Rendimiento del producto empacade:100%, garanuzando 2 onzas/porcidn del producto cocido.
Fecha de matanza® La fecha de matanza del animal no serd mayor de 15 dias naturales.

Fecha de elaboracién y expiracién: La planta procesadora elaborara el producto en un término no
mayor de 15 dias naturales, para una duracién de vida de sietes (7) dias naturales desde la fecha de
entrega del producto-en el comedor escolar.

Temperatura: Luego de elaborado, el producto se almacenard a una temperatura de 26°F a 28°F para
una durabilidad de 14 dias en la clasificacion de producto fresco.

Lugar de procedencia de la carne de cerdo: Prefer iblemente local, entiéndase de Puerto Rico, en un
radio de 35 millas de distancia de cada ORE del DE. Podrd tamnbién ser procedente dé Estados Unidos
(EU) y sus territorios.

Sustitutos aprobados: Ninguno

Tuspeccién por AMS: Previo a la elaboracion del producto, se realizarin todas las pruebas necesarias
desde la procedencia, verificacién de calidad y condicién de la carne antes y después de la molienda
hasta el empaque del producto, para evaluar o corroborar la formulacién y especificacién del producto.
La planta procesadora tendrd los instrumentos y/o equipos debidamente calibrados, con el propos1t0
de que el inspector de AMS realice las pruebas de sodio y grasa para oficializar las mismas. La
inspeccidn incluird y no se limitara a:

a, La planta procesadoxa someterd evidencia de la fecha de la matanza del animal 'y
procedencia del mismo.

b. El inspector certificard la calidad y condicién de la carne antes y después de la
molienda. Incluird el analisis de muiestras dé la came de cerdo, andlisis de por ciento
de grasa, pruebas organolépticas entre otras pruebas necesarias.

c. Se verificara con muestras del ploéucto terminado, la calidad, peso de los empaques,
que las bolsas plésticas y las cajas de cartén se encuentren limpias y bien selladas.

d. Se verificara que los empleados involucrados en el proceso.cumplan con las reglas de
saneamierito 'y asepsia.
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e. FElinspector estampar er las cajas de carton el sello de inspeccién correspondiente.

£ El inspector realizara cualquier otra prueba necesaria durante el proceso de produccion

para el cumplimiento de esta especificacion.

g. La planta procesadora deber4 tener un Programa de “Good Manufacturing Practices”,

incluyendo procedimiento de operacién estédndar (SOP, por sus siglas en inglés) y el
Programa de Anélisis de Peligro en los Puntos Criticos de Control (HACCP, por sus
siglas en inglés), aprobado por el USDA/FSIS; el cual deberd ser entregado a los
inspectores de AMS/FSIS, de ser solicitado,

h. El certificado de inspeccidn original serd entregado en las oficinas de la AEA.
Rotulacién bolsa pldstica: Cada bolsa pléstica deberé tener la fecha de expiracién (“exp. date”) ylo
niimero de lote de forma impresa o en pegatina “waterproef”.

Rotulacién caja de cartén: El cartén deberé tener impreso la fecha de produccién y expiracion del
producto, €l peso neto de la caja, nombre del producto, Uso institucional, lista de ingredientes,
rotulacién nutricional del producto, instrucciones de manejo, nombre y direccién de la planta
procesadora y el sello de inspeccién de AMS,

Distribueién: La transportacién del producto para la distribucion a los Centros de Acopio y

Distribucién de ADEA, se llevard a cabo en camiones refrigerados. La ADEA: serd responsable de la

distribucién y entrega del producto a los comedores escolares de la AEA. Los camiones se
inspeccionaran antes de cargarlos para certificar las condiciones higiénicas. El camién refrigerado
mantendré la temperatura entre 22°F a 28°F, durante toda la trayectoria de la entrega del producto al
comedot escolar.

Garantias: En el caso de que el producto entregado en el comedor escolar presente problemas de
calidad, Ia ADEA nofificar por escrito al suplidor para que proceda a recoget y-reponer el producto.
El licitador sera responsable de.suplir las cantidades del producto oifdenadas por la ADEA.

Esta especificacién podra ser modificada en cualquier momento por cambios en Ia reglamentacion federal.
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D) ESPECIFICACION: HAMBURGUESA CARNE DE RES

1.
2,
3.

10.
11.

12.

13.

Nombre del producto: Hamburguesa Carne de Res

Uso: Aportacién en el componente de carnes para el consume en el almuerzo escolar.

Cortes de carne.de res fresca del pais: Elaborado con carne de res imolida fresca de cualquier parte
de'la carcasa, excepto el “flank™ y tendén del garrén. No se utilizardn visceras, cartilagos, huesos,

tejidos conectivos duros, prefemmal popliteral, preescapular, ni glandulas linfaticas expuestas y
cualesquiera otras partes nio propias para la naturaleza del producto.

Ingredientes y procesamiento: 80% carne magra y menos del 20% de grasa, previamente sazonado
con menos de 1.4% de sodio, menos de 5% de proteina natural de soya, adobo molido (formulacion
sometida a AMS por la compafifa, no deberd contener glutamato monosédico (MSG), ni pimienta) y
agua. La planta procesadora entregara a los inspectores de AMS y FSIS, la formulacién del producto
con el propésito de inspeccion durante el proceso de elaboracion. El proceso de elaboracién se
llevara a cabo con la.carne de res molida, y con la congelacién minima necesaria para formar
adecuadamente cada una de las hamburguesas

Empaque y peso: El empaque primario del producto serd bolsa pldstica transparente de alta
resistencia. La bolsa debe estar sellada, evitando cualquier filtracion del producto. Cada bolsa plastica,

emipacada al vacio con delineador de cartén encerado, contendrd 40 unidades de hamburguesas con

un peso neto de minimo de 3.8 y un peso maximo de 4 onzas, cada una. El empaque secundario del
producto serd edja de cartén que contendrd una (1) bolsa plastica para un peso neto de 10 libzas, lo que
equivale a 40 hamburguesas por cartén”,

Rendimiento del producto empacado: 100%, galantlzando 2 onzas/pormon del preducto cocido.
Fecha de matanza: La fecha de matanza del animal no serd mayor de 15 dias calendario.

Fecha de elaboracién y expiracion: El producto mantendra su calidad desde su elaboracion hasta su
consume en un término no mayor de 22 dias calendario.

Temperatura: Luego de elaborado, el producto se almacenard a una temperatura de 26°F 2 28°F para
una durabilidad de 14 dfas en la clasificacion de producto fresco.

Lugar de procedeiicia de la carne de res:

Preferiblemente local, entiéndase de Puerto Rico, en un radio de 35 millas de distancia de cada ORE

del DE, Podra también ser procedente de Estados Unidos (EU) y sus terriforios.
Sustitutos aprobados Ninguno

Inspeccion por AMS: Previo a la elaboracién del producto, se realizarén todas las pruebas necesarias
desde la procedencia, verificacion de calidad y condicidn de la carne antes y después de la molienda
hasta el empagque del producto, para evaluar o corroborar la formulacién y especificacién del producto.
La planta procesadora tendré los instrumentos y/o equipos debidamente calibrados, con el proposﬁo
de que el inspector de AMS realice las pruebas de sodio y grasa para oficializar las mismas. La

inspeccién incluird y no se limitard a:

a. La planta procesadma sometera evidencia de la fecha de la matanza del animal y
procedencia del mismo.

b. El inspector ceitificard la calidad y condicién de la came antes y después de la
inolienda. Tncluird andlisis de muestras de la carne, analisis de por ciento .de grasa,
realizard pruebas organolépticas, entre otras, pruebas necesarias.

c. Serealizardn todas las pruebas necesarias para evaluar o corroborar la formulacién del
producto.

d. Se tomar4 muestras del producto terminado para verificar calidad, verificar peso del
empagque primario y secundario, realizar pruebas organolépticas.

e. Se verificard que las cajas de cartén se encuentren limpias y bien selladas.
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f. Se verificara que los empleados invelucrados en el proceso cumplan con las reglas de
saneamiento y asepsia.

El inspector estamparé en las cajas de cartén el sello de inspeccidn correspondiente.
Fl inspector realizara cualquier otra prueba necesaria durante el proceso de produccion
para el cumplimiento de esta especificacién.

i. La planta procesadora deberd tener un Programa de “Good Manufacturing Practices”,

incluyendo Procedimiento de Operdcion Estdndar (SOP, por sus siglas en inglés) y el
Programa de Anélisis de Peligro en los Puntos Criticos de Conirol (HACCP, por sus
siglas en inglés), aprobado por el USDAJ/FSIS; el cual debera ser entregado a los
inspectores de AMS/FSIS, de ser solicitado. _

j. El certificado de inspeccitn original seré entregado en las oficinas de la AEA.
Rotulacién bolsa plastica: Cada bolsa plastica deberd tener la fecha de expiracion (“exp. date”), ylo
el ntimero de lote de forrha impresa o ed pegatina “waterproof”. ' '
Rotulacién caja de cartén? El cartdn deberd tener impreso la fecha de produccién y expiracién del
producto, el peso neto de la caja, nombre del producto, Uso institucional, lista de ingredientes,
rotulacién nutricional del producto, instrucciones de manejo, nombre y direccién de la planta
procesadora y €l sello de inspeccion de AMS.

Distribucién: La transportacién del producto para la distribucién a los Centros de Acopio ¥y
Distribucién de ADEA, se llevara a cabo en camiones refrigerados, La ADEA serd responsable de la
distribucién v entrega del producto a los comedores escolares de la AEA. Los camiones se
inspeccionaran antes de cargarlos para certificar las condiciones higiénicas. El camién refrigerado
rantendré la tempetatura entre 22°F a 28°F, duranite toda la trayectoria de la entrega del producto al
comedor escolar.

Garantias: En el caso de que el producto entregado en el comedor escolar presente problemas de
calidad, la ADEA notificard por escrito al suplidor para que proceda a recoger'y reponer el producte.
I licitador agraciado serd responsable de suplir las cantidades del producto ordenadas por la ADEA.

P

Esta especificacion podrd ser modificada en cualquier momento por cambios en la reglamentaci6n federal,

Page 27 of 57




e

B

ASG

Subasta Formal Ndm, 22-0616

E) ESPECIFICACION: TIRILLAS DE POLLO FRESCO

1.
2.
=8

4,

i

10.

11.
12,

13.

14.

15.

Nombre del producto: Tirillas de Pollo Fresco

Uso: Aportars en el componente de carnes para el consumo en el servicio de almuerzo escolar.
Partes del poilo fresco del pais: Flaborado de pechuga de pollo fresco deshuesado,. sin piel, 10
inyectadas, ni con fosfatos afiadidos.

Caracteristicas y calidad: Las tirillas de pollo fresco estard libre de cartilagos, huesos, tejidos
conectivos, ni cualesquiera otras partes que no seat propias para Ia naturaleza del producto. Las tirillas
de pello fresco deberdn tenerun color imiforme de rosa palido. Aunque el corte de las tirillas no tendrd
un cdrte uniforme, el corte serd alargado, la textura serd lisa y tersa sin manchas. La planta procesadora
entregaid 4 los inspectores de AMS y FSIS, la espemﬁcacwn o formulacién del producto con el
proposito de inspeccidn durante el ploceso de eldboracidn,

Empaque y peso: El empaque primario del producto serd. bolsas plésticas transparente de alta
resistencia, empacadas al vacio, Cada bolsa contendré 10 libras de tirillas de pollo fresco. El empaque
secundatio del producto serd cajas de cartén que contendrd una (1) bolsa plastica cerrada
herméticamente al vacfo, para un peso neto de 10 libras.

Rendimiento del producto empacado: 100%

Fecha de matanza:, La fecha de matanza del animal no serd mayor de 15 dias calendario.

Fecha de elaboracién y expiracién: El producto mantendré su calidad desde su elaboracién hasta su
consumio en in térinino no mayor de 22 dias calendario.

Temperatura: Luego de elaborado, el producto se almacenard a una temperatura de 26°F a 28°F para
una durabilidad de 14 dias en la clasificacién de producto fresca.

Lugar de procedencia del pollo fresco: Preferiblemente local, entiéndase de Puerto Rico, en un-radio
de 35 miillas de distancia de cada ORE del DE. Podra-también ser procedente de Estados Unidos (EU)
y sus territorios.

Sustitatos aprobados: Ninguno

Inspeccién por-AMS: Previo a la elaboracion del producto, 1a planta procesadora someteré evidencia
de la fecha de la matanza del animal y se realizardn todas las pruebas necesatias para evaluar 0
corroborar que éumpla con la especificacion del producto. La inspeccion incluird y no se limitard a:
analizar muestras de la pechuga de pollo, tomar muestras del producto terminado para vérificar
galidad, verificar peso de los empaques, realizar pruebas organolépticas, verificar que las cdjds de
cartén se encuentren limpias y bien selladas, verificar que los empleados involucrados en el proceso
eumplan con las reglas de saneamiento y asepsia, estampar en las cajas de carton el sello de inspeccién
correspondiente y cualquier otra prueba necesaria durante el proceso de produccion para el
cumplimiento de esta especificacién. La planta procesadora deberd tener un Programa de “Good
Manufacturing Practices”, incluyendo procedimiento de operacion estandar (SOP, por sus siglas en
inglés) y el Programa de Anélisis de Peligro eii los Puntos Criticos de Control (HACCP “por sus siglas
en inglés), aprobado por el USDA/FSIS; el cual deberd ser entregado a los inspectores de AMS/FSIS,
de sef solicitado. El cettificado de inspeccién original serd entregado en las oficinas de la AEA.
Rotulacidén bolsa plastica: Cada bolsa plastica deberé tener la fecha de expiracion (“exp. date”), de
forma impresa o en pegatina “waterproof™.

Rotulacién caja de cartén: El cartén deberd terier impreso la fecha de producmén y expiracién del
producto, el peso neto de la caja, nombre del producto, instrucciones de manejo, nombre y direccion
de la planta procesadora.y el sello de i mspeccmn de AMS.

Distribucién: El licitador agrac1ado sera responsable de la.distribucién en camiones refrigerados y la
entrega del p1oducto Los camiones se inspeccionardn antes de cargarlos para certificar las condiciones
higiénicas y funcionamiento cortecto de la unidad de refrigeracién y las temperaturas correctas. El
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camién refrigerado mantendra la temperatura entre 10°F a 98°F, durante toda la trayectoria de la
entrega del producto al comedor escolar. La fecha de expiracién del producto serd no menor de siete
(7) dias al momento de ld entrega.

16. Garantias: En el caso de que el producto entregado en el comedor escolar presente problemas de
calidad, la ADEA notificaré por escrito al suplidor para que proceda a recoger y reponer el producto.

El licitador serd responsable de suplir las cantidades del producto ordenadas por la ADEA.

Esta especificacién podra ser modificada en cualquier momento por cambios en la reglamentacién federal.

m
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F) ESPECIFICACION: CADERAS DE POLLO

N

oo

10.

11.

12.
13.

Nombre del producto: Caderas de Pollo Fresco

Uso: Aportaré en el Componente de Carnes para ¢l consumo en el servieio de almuerzo escolar.
Cortes de Pollo Fresco del Pais: Se elaborard con las presas de caderas de pollo fresco del Pais.
Caracterfsticas y calidad: La materia prima principal para elaborar el producto serd las presas de
caderas de pollo fresco, nunca congelado. Las caderas del pollo fiesco. deberan tener un color
uniforme de rosa palido, corte 1niforme con textura lisa y tersa sin mancha, ni huecgs por roturas, ni
desgarres o magulladuras.

Ingredientes: Ninguno.

Pesos minimos y méAximos: Cada una de las presas de cadera tendrd un peso minimo de 5.4 onzas, y
un: peso no mayor de 6.4 onzas.

Empaques y Peso: El empaque primatio -del producto serd bolsa pldstica transparente de alta
resistencia. La bolsa debe estar sellada, evitando cualquier filtracién del producto Cada bolsa
contendra 13 caderas de pollo fresco, totalizande 13 unidades por cada bolsa de cinco (5) libras
aproximadas. El empaque secundario del producto. serd cajas de eartén gue contendra dos (2) bolsas
piasticas cerradas herméticamente, para un peso heto de 10 libras aproximadas, lo que equivale a un
minimo 26 unidades de caderas de pollo fresco en presas por cartdn..

Fecha de matanza; La fecha de matanza del animal no serd mayor de 15 dias catendario.

Fecha deé elaboracion y expiracién: El producto mantendra su calidad desde su elaboracién hastasu
consumo en un término no mayor de 22 dfas calendario.

Temperatura: Luego de procesado, el producto sé almacenaré a una temperatura de 26°F 8 28°F para
una durabilidad de 14 dias en la clasificacion de producto. fresco. '
Lugar de procedencia de la carne de pollo: Preferiblemente local, entiéndase de Puerto Rico, enun
radio de 35 millas de distancia de cada ORE del DE. Podrd también ser procedente de Estados Unidos
(EU) v sus territorios.

Sustitutos aprobados: Ninguno

Inspeccién por AMS: Previo a la elaboracion del producto, se realizardn todas las pruebas necesarias
desde la procedencia, verificacidn de calidad y condicién del pollo antes y -después. de procesar los

cortes de caderas, hasta el empaque del producto, con el propésito de evaluar o corroborar la

formulacion y especificacion del producto. La planta procesadora tendra los instrumentos y/o eqmpos
debidamente calibrados, con el propésito de que el inispector de AMS lleve a cabo los pesos necesarios
para oficializar las especificaciones esbozadas en este documento. La inspeccion incluird y no se
limitard a: _

a. La planta p1ocesado1a someterd evidencia de la fecha de la matanza del animal y
procedencia del mismo.

b. El inspector certificara la calidad y condicién del pollo antes y después de
procesamiento de los cortes de caderas. Incluird anélisis de muestras a la carne de pollo,
realizard pruebas organolépticas, entre otras pruebas necesarias.

¢. Se realizar4n todas las pruebas necesarias para evaluar o corroborar la especificacién
en los pesos de cada unidad de cadera de pollo, segin establecido en este docurnento,

d. Se tomard muestras del producto tefminado para vetificar calidad, verificar peso del
empaque primario y secundano, realizar pruebas otganolépticas..

e. Se verificara que las cajas de cartén se encuentren limpias y bien selladas.

f.  Se verificara que los empleados involucrades en el proceso cumplan coii las reglas de
saneamiento. y asepsia.
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g. El inspector estampard en las cajas de carton el sello de inspeccién correspondiente.

h. El inspector realizara cualquier otra prusba necesaria durante el proceso de produccién
para el cumplimierito de esta especificacién.

i. La planta procesadora debera tener un Programa de “Good Manufacturing Practices”,
incluyendo Procedimiento de Operacién Estandar (SOP, por sus siglas en inglés) y el
Programa de Anélisis de Peligro en los Puntos Criticos de Control (HACCP, por sus
siglas en inglés), aprobado por el USDA; ¢l cual debera ser entregado a los inspectores
de USDA-AMS, de ser solicitado.

j. El Certificado de Inspeccion original serd entregado en las oficinas de la AEA.

14. Rotulacién bolsa plastica; Cada bolsa pléstica deberd tener la fecha de expiracién (“exp. date™), y/o
el namero de lote de forma impresa o en pegatina “waterproof”.

15. Rotulacién caja de cartén: El cartén debera tener impreso la fecha de produccién y expiracion del
producto, el peso neto de la caja, nombre del producto, Uso Institucional, rotulacién nutricional del
producto, instrucciones de manejo, nombre y direccién de la planta procesadora 7y el sello de
inspeccién de AMS.

16. Distribucién: La distribucién y la entrega de la cantidad de la orden del producto, se realizarédn en
camiones refrigerados. Los camiones se inspeccionaran antes de cargarlos para certificar las
condiciones higiénicas y funcionamiento correcto de Ia. unidad de refrigeracion y las temperaturas
correctas. El camién refrigerado mantendrd la temperatura entre 22°F a 28°F, durante toda la
trayectoria de la entrega al comedor escolar. La fecha de expiracién del producto serd no menor de
siete (7) dias al momento de la entrega.

17. Garantias: En el caso de que el producto entregado en el Comeior Escolar presente problemas de
calidad, Ta ADEA notificara por escrito al suplidor pata que proceda a recoger y reponer el producto.
El licitador ser4 responsable de suplir las cantidades del producto ordenadas por la ADEA. Esta
especificacion podréd ser modificada en cualquier momento pot camibios en la reglamentacion federal.

Esta especificacién podri ser modificada en cualquier momento por cambios en la reglamentacién federal.
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G) ESPECIFICACION: CARNE DE RES MOLIDA

1.
2:
3

9

10.

11,
12.

Nombre del producto: Carne de Res Molida

Uso: Aportacién en el componerite de carnes para el consumio en el almuerzo escolar.

Cortes de carne de res fresca del pafs: Elaborado con carne de res fresca de cualquier parte de la
carcasa, exeepto el “flank” y tendén del garrén. No se utilizard visceras, cartilagos, huesos, tejidos
conectivos duros, prefemoral, popliteral, preescapular, ni glandulas linfiticas expuestas y cualesquiera
otras partes no propias para la naturaleza del producto

Contenida de grasa y procesamiento: Un mfnimo de 85% caine mégra y un méximo de 15% de
grasa. I.a planta procesadora entregard a los inspectores de USDA-AMS y FSIS, la formulacion del
producto con ¢l propdsito de inspeccién durante el proceso de elaboracion.

Empaque y peso: El empaque ptimario. del producto serd bolsas plasticas transparentes de alta
tesistencia, empacada dl vacio. Cada bolsa tendra un peso de 10 libfas. El empaque secundario del
producto seré caja de cartén que contendrd una bolsa con 10 libras del producto, para un peso neto
por cartén de 10 libras:

Rendimiento del producto empacado: 100%, luego de la merma, segiin la naturaleza del producto;

garantizando-de 45 a 53 porciones de 2 onzas equivalentes después de cocido.

Fecha de matanza: La fecha de matanza del animal no serd mayor de 11 dias calendario.

Fecha de elaboracién 'y expiracién: El producto mantendra su calidad desde su elaboracidn hasta su
consumo en tin término ne mayor de 22 dias calendario.

Temperatura: Luege de elaborado, el producto se almacenard a una temperatura de 26°F a 28°F para
una durabilidad de 14 dias en la clasificacién de producto fresco. No se podra entregar carne en
estado de congelacién. Especificacién Carne de Rés Molida

Lugar de procedencia de la carne de res: Preferiblemente local, entiéndase de Puerto Rico, en un
radio de 35 millas de distancia de cada ORE del DE. Podré también ser procedente de Estados Unidos
(EU) y sus territorios..

Sustitutoes aprobadoes: Ninguno

Inspeccién por AMS: Previo a la eldbotacién del producto, la planta procesadora someterd evidencia
de la fecha de la matanza del animal y se realizard todas las pruebas necesarias para evaluar o
corroborar la formulacién del producto. La inspeccién ineluird y no se limitara a:

a. La planta procesadora someterd evidencia de la fecha de la matanza del animal y
procedencia del mismo.

b. El inspector certificars la calidad y condicién de la catne antes y después de la
molienda. Incluird andlisis de muestras de la carne, andlisis de por ciento de grasa,
realizaré pruebas organolépticas, entre otras pruebas necesarias. Debe cumplir con los
parametros de E-Coli, estipulados por el USDA.

c. Se realizaré todas las pruebas necesarias para evaluar o corroborar la formulacién del
producto.

d. Se tomard muestras del producto terminado para verificar calidad, verificar peso del
empaque primario y secundario, realizar pruebas organolépticas.

e. Severificara que las cajas de cartén se encuentren limpias y bien selladas.

f. Se verificard que los empleados fnvolucrados en €l proceso cumplan con las reglas de

saneamiento Y asepsia.

- El inspector estampard en las cajas de carton el sello de inspeccion correspondiente.

. El inspector realizard cualquier otra prueba necesaria durante el proceso de produccion
para el cumplimiento de esta, especificacion,
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i. La planta procesadora debera tener un Programa de “Good Manufacturing Practices”,
incluyendo Procedimiento de Operacién Estandar (SOP, por sus siglas en inglés) y el
Programa de Anélisis de Peligro en los Puntos Criticos de Control (HACCP, por sus
siglas en inglés), aprobado por el USDA/FSIS; el cual deberd ser entregado a los
inspectores de AMS/FSIS, de ser solicitado.
j. El certificado de inspeccion original serd entregado en las oficinas de la AEA.
13. Rotulacién bolsa pldstica: Cada bolsa pléstica deberd tener la fecha de expiracién (“exp. date”), ylo
el ntiimero de lote de forma i nnpresa o en pegatina “waterproof”.
14. Rotulacién caja de cartén: El carton debera tener impreso la fecha de produccién y expiracion del
producto, niimero de contrato, nimero de planta, el peso neto de la caja, nombre del producto, Use
Institucional, instrucciones de manejo, nombre y direccién de la planta procesadora y el sello de

inspeccién de AMS.
15. Distribucién: El licitador agracxado seréa responsable de la distribucién en camiones refrigerados y

entrega del producto. Los camiones se inspeccionarén antes de cargarlos para certificar las condiciones
,h1g1emcas y funcionamiento correcto de la unidad de reftigeracién y las temperaturas correctas. El

camidn refrigerado mantendré la. temperatura entre 22°F a 28°F, durante tada la trayectoria de la

entrega al comedor escolar. La fecha de expiracion del producto sef4 no menor de siete (7) dias al
momiento de la entrega.

16. Garantias: En el caso de que el producto entregado en €l comedor escolar presente problemas de
calidad, la ADEA mnotificard por escrito al suplidor para que proceda a recogei y reponer el producto.
El licitador ser4 responsable de suplir las cantidades del producto ordenadas por la ADEA.

Esta especificacién podri ser modificada en cualquier momento por cambios en Ia reglamentacion federal.
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11.

12,
. Inspeceién por AMS: Previo ala elaboracién del producto, se realizardn todas las pruebas necesarias

13
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H) ESPECIFICACION: CORNED BEEF FRESCO “Fully Cooked”

Nombre del producto: “Comed Beef” Fresco “Fully Cooked™

Uso: Aportacién en el Componente de Carnes para el consumo en el almuerzo escolar.

Cortes de Carne de Res Fresca: Producto elaborado con carne de res fresca de cualquier parte de la
carcasa excepto el “flank” y te_:ndon del garrén. Su contenido de grasa no debe ser mayor de 18% y no
mis de 1.4 % de sodio.

Caracteristicas y calidad: La carrie de res estard libie de visceras, cartilagos, huesos, tejidos
conectivos.duros, prefemmal popliteral, preescapular, ni glandulas linfaticas expuestas y cualesquiera
otras partes no propias para la naturaleza del producto. La carne de res deberd tener un color uniforme
de color rojo brillante, caracteristico del producto. La came de res nunca reﬂejara el colot mattén o
color oscuro. La planta procesadora entregard a los mspeotmes de AMS y FSIS, la especificacién o
formulacién del producto con el propésito. de inspeccidn durante el proceso de elaboracion.
Ingredientes: 82% carne magra y no mayor de 18% de grasa, menos de 1.4% de sodio, menos de 5%
de proteina hidrolizada de soya. El producto se elaborard con los mgmentes ingredientes: sal, nitrito,
caldo de res, azficar, proteina vegetal hidrolizada (menos de 5%) y especias (ajo). Los ingredientes se
deben mezclar hasta estar totalmente nnegrados con la catne. No deberd contener pimienta, ni
glutamato monosédico (MSG). El proceso. de elaboracién serd “fully cooked”.

Empaque y Peso: El empaque primario serd una.tripa artificial no comestible de color blanca,
certificada para estar en contacto con alimentos, que tendrd la capacidad de incorporar cinco (5) libras
del producto “Corned Beef — Fully Cooked”; en forma de rollo. Esta tripa artificial no comestible de
color blanca estard herméticamente cerrada utilizando el proceso de termosellado, disefiado
especificamente para productos embutidos. El empaque secundario sera cajas de carton resistente: El
cartén deberd contener dos (2) rollos de cince (5) libras cada uno, para un peso neto de 10 libras por
carton.

Rendimiento del producto empacado: 100%

Fecha de matanza: La fecha de matanza del animal no setd mayor de 15 dias calendario.

Fecha de elaboraciéu y expiracién; El producto mantendrd su calidad desde su elaboracion basta su

consumo. en tn término no mayor de 70 dias calendario,

Temperatura: Luego de elaborado, €l producto se almacenard a una temperatura de 26°F a 28°F.

Lugar de procedencia de la Carne de Res: preferiblemente local, entiéndase Puerto Rico, en un

radio de 35 millas de distancia de cada ORE del DE. Podré también ser procedente-de Estados Unidos
(EU) v sus territorios. »
Sustitutos aprobados: Ninguno

desde la procedencia y verificacién de calidad y condici6n de la caific antes y despues de la coccidn,
molienda, formulacién del producto hasta el empaque del mismo. La inspeceion incluird y no se
limitara a;
a. La planta procesadora someterd evidencia de la fecha de la matanza del animal y
procedencia del mismo.
b. El inspector certificara la calidad y condicién de la carne antes ¥ después de la coccidn
y molienda. Incluird analisis de muestras de la carne, andlisis de por ciento. de grasa,
realizard pruebas organolépticas, entre otras pruebas necesarias.
¢. Se realizarin todas las pruebas necesarias para evaluar o corroborar la formulacién del
producto.
d. Se tomard muestras del producto terminado para verificar calidad, verificar peso del
empaque primatio y secundario, realizar pruebas organolépticas.
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Se verificard que las cajas de cartén se encuentren limpias v bien selladas..

Se verificara que los empleados involucrados en el proceso cumplan con las reglas de
saneamiento y asepsia.

El inspector estamparé en las cajas de cartdn el sello de inspeceion correspondiente.
El inspector realizard cualquier otra prueba necesaria durante el proceso de produccién
para el cumplimiento de-esta especificacion. )

La planta procesadora deberd tener un Programa de “(Good Manufacturing Practices”,
incluyendo Procedimiento de Operacion Estandar (SOP, por sus siglas en inglés) v el
Programa de Analisis de Peligro en los Puntos Criticos de Control (HACCP, por sus
siglas en inglés), aprobado por el USDA/FSIS; el cual deberd ser entregado a los
inspectores de AMS/FSIS, de ser solicitado.

Fl Certificado de Inspecci6n original serd entregado en las oficinas de la AEA.

14. Rotulacién del empaque primario (Tripa): Cada empaque o tripa debera tener la fecha de
expiracién (“exp. date”) y ¢l niimero de lote de forma impresa o en pegatina “waterproof”.

15. Rotulacién ’caj a de cartén: El cartén debera tener impreso el nombre y ndmero de la planta, nimero
de contrato, la fecha de produccién y expiracién del producto; el peso neto de la caja, nombre del
producto, lista de ingredientes, rotulacién nutricional del producto, instrucciones de manejo,
nombre y direccién de la planta procesadora y el sello de inspeécion de AMS.

16. Distribucién: El licitador agraciado serd responsable de la distribucion del producto en rollos de
cinco (5) libras y entrega del producto en camiones refrigerados. Los camiones se inspeccionardn
antes de cargarlos para certificar las condiciones higiénicas y funcionamiento cotrecto de la unidad de
refrigeracion y las temperaturas correctas. El camién refrigerado mantendra la temperatura entre 22°F
a 28°F, durante toda la trayectoria de la entrega al comedor escolar, La fecha de expiracion del
producto serd no menor de siete (7) dias al momento dela entrega.

17. Garantias: En cago de que el producto entregado en el comedor escolar presente problemas de calidad,
la ADEA notificara por escrito al suplidor para que proceda a recoger y reponer el producto. El
licitador agraciado serd responsable de suplir las cantidades del producto ordenadds por la ADEA.

Esta especificacion podra ser modificada en cudlquier momerto por cambios en la reglamentacion federal.
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I) ESPECIFICACION: EMPANADA DE POLLO

1.
2.
3.

4.

o

P

8.
9.

Nombre del producto: Empanada de Pollo

Uso: Aportara en el componente de carnes para el consumo en el servicio de almuerzo escolar.
Cortes de polio fresco del pais: Se elaborara con los cortes de pechuga y caderas deshuesadas de
pollo fresco.

Caracteristicas y calidad: La materia prima principal para elaborar el producto serd la pechuga de
pollo y caderas, mezclado con especias y cubierto con tina capa de empanado. No s¢ utilizara visceras,
cartilagos, huesos tejidos conectivos, piel y cualesquiera otras partes no propias para la naturaleza del
producto. La planta procesadard entregard a los inspectores de AMS y FSIS, la formulacion del
producto con el propdsito de inspeccion durante el proceso de elaboracién,

. Ingredientes y empanado: Combinacion de especias que impartan un sabor suave y agradable, no

deberéd contener pimienta, ni glutamato monosédico (MSG). El contenido de protefna de soya
texturizada deberd sef menor del 5% ¥ el contenido de sal, menor del 1.4%. El empanado a utilizar
debera ser elaborado de hatina de trigo o migas de pan que permitan. que el producto pueda prepararse
al horno. El ermpanado no deber4 sobrepasar el 30% del contenido total del producte.

Peso por unidad: Cada empanada de pollo deberd tener un peso de 3.41 onzas para un rendimiento
de 2 onzas de carne cocida. '

Empagquey peso: El empaquie del producto serd cajas de cartdn resistentes y selladas, que contengan
de 47 empanadas.de pollo, para un peso neto de 10 libras. El producto debers ser empacado en niveles,
utilizando divisores de papel o material aprobado para estar en contacto con alimentos.

Rendimienfo del producto empacade: 100%

Fecha de matanza: La fecha de matanza del animal no serd mayor de 20 dias calendario.

10. Fecha de expiracién: El producto mantendré su calidad por no menos de 6 meses a temperatura de

congelacién desde su producei6n hasta el consumo del producto.

11. Temperatura: Luego de elaborado el producto se almacenard a una temperatura de congelacién de

10 °F .a 22°F o0 menos.

12. Lugar de procedencia del pollo fresco: Preferiblemente local, entiéndase de Puerto Rico, en un radio

de 35 millas de distancia de cada ORE del DE. Podré también ser procedente de Estados Unidos (EU)
y sus territorios.

13. Sustitutos aprobados: Ninguno.
14. Inspeccién por AMS: Previo a Ia elaboracion del producto, 1a planta procesadora someterd evidencia

de 1a fecha de la matanza del animal y se realizardn todas las pruebas necesarias para evaluar ©
corroborar la formulacién del producto. La inspeccidn incluird y no se limitaré a: analizar muestras de
la de la pechuga y cadera de pollo, tomér muestras del producto terminado para verificar calidad,
verificar peso por utiidad y de los empaques, realizar pruebas organolépticas, verificar que las cajas
de cartén se encuentren limpias y bien selladas, verificar que los empleados involuctrados en el proceso
cumplan con las reglas de saneamiento y asepsia, estampar en las cajas de carton el sello de inspeccion
correspondiente y cualquier otrd prueba necesaria durante el proceso de produccién para. el
cumplimierito de esta especificacién. La planta ptocesadora debera tener un Programa de “Good
Manufacturing Practices”, incluyendo procedimiento de operacién estandar (SOP por sus siglas en
inglés) y el Programa de Andlisis de Peligro en los Puntos Criticos de Control (HACCP, por sus siglas
en inglés), aprobado por el USDA/FSIS; el cual deberd ser entregado a los inspectores de AMS/FSIS,
de ser solicitado. El certificads de inspeccién original serd entregado en las oficinas de la AEA.

15. Rotulacién caja de cartdén: El carton deberd tener impreso la fecha de produccién y expiracién del

producto, €l peso neto de la caja; cantidad de unidades del producto, nombre del producto, lista de
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ingredientes, instrucciones de manejo, nombre y direcciéon de la planta procesadora y el sello de
inspeccién de AMS.

16. Distribucién: El licitador agraciado seréd 1espon’sablé de la distribucién en camiones refrigerados y la
entrega del producto. Los camiones se inspeccionarén antes de cargarlos para certificar las condiciones
hlglemcas y fuincionamiento correcto de la unidad de refrigeracion y las temperaturas correctas. El
camién refrigerado mantendr4 la temperatura entre 10°F a 28°F, durante toda la trayectoria de Ia
entrega del producto-al comedor escolat. La fecha de expiracion del producto serd no menor de siete
(7) dias al momento de la entrega.

17. Garantfas‘: En el caso de que el producto entregado en el comedor escolar presente problemas de
calidad, Ia ADEA notificard por escrito al suplidor para que proceda a recoger y reponer el producto.

FEl licitador ser responsable de suplir las cantidades del producto ordenadas por la ADEA.
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J) E’SPECIFICACION: HAMBURGUESA 100% POLLO

1.
2.
3.

6
7.
8

9.

Nombre del producte: Hamburguesa 100% Pollo

Uso: Aportacién en el componente de carnes para el consumo en el almuerzo escolar.

Partes del pollo fresco del pais: Elaborado de pechuga de pollo fresco del pafs deshuesado, sin piel,
no inyeetadas, ni con fosfatos afiadidos. No se utilizaran visceras, cartilagos, huesos, tejidos
conectivos, ni cualesquiera otras partes que no sean propias para la naturaleza del producto.
Ingredientes: El contenido del producto no deberd conterier mds de 18% de grasa, ni mayor de 1.4%
de sodio, menos de 5% de proteina natural de soya y otros (agua, condimentos y especias, no debera
contener glutamato monosédico (MSG), ni pimienta). La planta procesadora entregard a los
inspectores d¢ AMS y ESIS, la formulacién. del producto con el propésito de inspeecién durante el
proceso de elaboracion. El proceso de elaboracién se llevara a cabe con la carne de pollo molida,
y con la congelacién minima necesaria para formar adecuadamente cada una de las
hamburguesas.

Empagqueé y péeso: El empaque primario del producto serd ‘bolsa pléastica transparente de alta
resistencia. La bolsa debe estar sellada, evitando cualquier filtracién del producto. Cada bolsapléstica,
empacada al vacfo con delineador de carton encerado, contendrd 54-unidades de hamburguesas con
un peso neto de 3 onzas cada una. El empaque secundario del producto serd caja de cartdn que
contendrd una (1) bolsa plastica pata un peso neto de 10 libras, lo que equivale a 54 hamburguesas por
carton”.

. Rendimiento del producto empacado:100%, garantizando 2 onzas/porcion del producto cocido.

Fecha de matanza: La fecha de matanza del animal nio seréd mayor de 15 dias calendario.

. Fecha de elaboracién y expiracion: El producto mantendra su calidad desde su elaboracion hasta su

consumo en un término no mayor de 22 dfas calendario.
Temperatura: Luego de elaborado, el producto se almacenar4 a una temperatura de 26°F a 28°F para
una durabilidad de 14 dias en la clasificacién de producto-fresco.

10. Lugar de procedencia del pollo: Preferiblemente local, entiéndase de Puerto Rico, en un radio de 35

millas de distancia de ¢ada ORE del DE. Podr4 también ser procedetite de Estados Unidos (EU) y sus
territorios.

11. Sustitutos aprobados: Ninguno
12. Inspeccién por AMS: Previo ala elaboracion del producto, se realizardn todas las pruebas necesarias

desde 1a procedencia, verificacién de calidad y condicién de la.carne antes y después de la molienda
hasta el empaque del preducto, para evaluar o cotroborar la formalacién y especificacion del producto.
La planta procesadora teridré los instrumentos. y/o equipos debidamente calibrados, con el propésito
de que el inspector de AMS realice las pruebas de sodio y grasa para oficializar las mismas. La
inspecci6n incluird y no se limitara a: A o 7

a. La planta procesadora someterd evidencia de la fecha de la matanza del animal y
procedencia del mismo.

b. El inspector certificard la calidad y condicion de la carne antes y después de la
molienda. Incluird el anélisis de muestras del pollo, andlisis de por ciento de grasa,
pruebas organolépticas entre otras pruebas necesarias.

¢. Se verificar4 con muesiras del producto terminado, la calidad, peso de los empagues,
que las bolsas plésticas y las cajas de cartén se encuentren limpias y bien selladas.

d. Se vetificard que los empleados involucrados en el proceso cumplan con las reglas de-
saneamiento y asepsia. |

e. El inspector estamparé en las cajas de carton el sello de inspeccién correspondiente.
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f. Tl inspector realizara cualquier otra prueba necesaria durante el proceso de produccién
para el cumplimiento de esta especificacion.

g. Laplanta procesadora deberd tener un Programa de “Good Manufacturing Practices”,
incluyendo procedimiento de operacién estandar (SOP, por sus siglas en inglés) yel
Programa de Analisis de Peligro en los Puntos Criticos de Control (HACCP, por sus
siglas en inglés), aprobado por el USDA/FSIS; el cual debera ser entregado a los
inspectores de AMS/FSIS, de ser solicitado.

h. El certificado de inspeccion original serd entregado en las oficinas de la AEA.

13. Rotulacién bolsa plastica: Cada bolsa pléstica deberd tener la fecha de expiracién ( “exp. date”) ylo
prrintero de lote de forma impresa o en pegatina “waterproof”.

14. Rotulacién caja de cartén: El cartén deberé tener impreso la fecha de produccién y expiracidn del
praducto, el peso neto de la caja, nombre del producto, Uso institucional, lista de ingredientes,
rotulacién nutricional del producto, instrucciones de manejo, nombre y direccién de la planta
procesadora y el sello de inspeccién de AMS.

15, Distribucién: El licitador agraciado 'serd responsable de la distribucién y entrega del producto en
camiones refrigerados. Los camiones se inspeccionarin antes de cargarlos para certificar las
condiciones higiénicas y funcionamiento correcto de la unidad de refrigeracion y las terhpetaturas
correctas. El camién refrigerado mantendrd la tempetatura entre 22°F a 28°F, durante toda la
trayectoiia de la entréga al comedor escolar. La fecha de expiracion del producto serd no menor de
siete (7) dias al momento de la entrega. '

16. Garantias: Fn. el caso de que el producto entregado en el comedor escolar presente problemas de
calidad, la ADEA notificara por escrito al suplidor para que proceda a recoger y reponer el producto.
El licitador serd fesponsable de suplir las cantidades del producto ordenadas por la ADEA.,

Esta especificacién podra ser modificida en cualquier momento por cambios en la reglamentacion federal.
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K) ESPECIFICACION: FAJITAS DE CARNE DE RES

1.
2.
3.

Nombre del producto: Fajitas de Carne de Res

Uso; Aportacién en €l componente de catne para el consumo en el almuerzo escolar.

Cortes de carne de res fresca del pais: Elaborado con carne de res fresca, especificamente de los
misculos sélidos de “rounids”, “chucks”, “loins” y “ribs”. Serén excluidos las partes del “chuck meat”
y “flank”. No se utilizara tgjido conectivo duro y grueso cartilagos, hueses, ni gldndulas linfaticas, y
cualesquiera otras partés no propias para la naturaleza del producto..

Contenido de grasa y procesamiento: Un minimo de 90% catne magra y un maximo de 10% de
grasa. La carne debe sér trozada a mano o mecénicamente, cuyo corte de la fajita de res serd no mayor
de 4 (pulgadas) de largo y no mayor de ¥4” (pulgada) de grosor. La planta procesadora entregaxa a
los inspectores de USDA-AMS y FSIS, la formulacion del producto con el propésito de inspeceion

durarite el proceso de elaboracién.
. Empaque -y peso: El empaque primatio del producto serd bolsa pléstica transparente de alta

resistencia, empacada. al vacio. Cada bolsa contendra los cortes de fajitas con uti peso ng menos de .75
onzas ni mis de 1.5 onzas. Fl tamafio serd no mayor de 4” (pulgadas) de largo y ne mayor de 27
(pulgada) de grosor. El empaque secundario del producto serd caja de cartén que contendrd tmna (1)
bolsa de 10 libras, para un peso neto por cartén de 10 libras.

Rendimiento del producto empacado: 100%, luego de la merma, segin la naturaleza del producto;
garantizando 40 porciones de 2 onzas equivalerités después de ¢ocido.

. Fecha de matanza: La fecha de matanza del animal no ser4 mayor de 11 dias calendario.

Fecha de elaboracién y expiracioén: El producto mantendra su calidad desde su elaboracion hasta su

consumo en un término-no mayor de 22 dias calendario.

Temperatura: Luego de elaborado, el producto se almacenard a una temperatura de: 26°F a 28°F para,
una durabilidad de 14 dias en Ia clasificacion de producto fresco. No se podri entregar carne en
estado de congelacion.

10. Lugar de procedencia de Ia carne de res: Preferiblemente local, entiéndase dé Puerto Rico, en urn

radio de 35 millas de distancia de cada ORE del DE. Podré también ser procedente de Estados Unidos
(EU) y sus territorios.

11. Sustitutes aprobados: Ninguno
12. Inspeéccién por AMS: Previo a la elaboracion del producto, la planta procesadora someterd evidencia

de la fecha de la matanza del animal y se realizard todas las pruebas necesarias para evaluar 0
corroborar la formulacién del producto. La 1nspecc:16n incluitd y no se limitard a:

a. La planta pmcesadora sometera evidencia de la fecha de la matanza del animal y
procedencia del mismo.

b. El inspector certificard la calidad y condicién de la camne antes-y después del
procesamiento del corte de las fajitas. Incluird anélisis de muestras de la carne, andlisis
de por ciento de grasa, realizard pmebas organolépticas, entre otras pruebas necesarias.

c. Se realizara todas las pruebas necesatias para evaluat o corroborar la formulacién del
producto.

d. Se tomard muestras del producto terminado para verificar calidad, verificar peso del
empaque primario y secundario, realizar pruebas organolépticas.

e. Severificard que las cajas de cartén s¢ encuentren limpias y bien selladas.

£ Se verificata que los empleados involucrados en el proceso cumplan con las reglas de
saneamiento y asepsia.

g. Elinspector estampara en las cajas de cartdn el sello de inspeccién correspondiente.
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h. Elinspector realizar4 cualquier otra prueba necesaria durante el proceso de produceién
para el cumplimiento de esta especificacion.

i. La planta procesadora deberé tener un Programa de “Good Manufacturing Practices”,
incluyendo Procedimiento de Operacién Estandar (SOP, por sus siglas en inglés) y el
Prograima de An4lisis de Peligro en los Puntos Criticos de Control (HACCP, por sus
siglas en inglés), aprobado por el USDA/FSIS; el cual debera ser entregado a los
inspectores de AMS/FSIS, de ser solicitado.

j. Elcertificado de inspeccion original sera entregadoen las oficinas de Ja AEA.

13. Rotulacién bolsa pldstica: Cada bolsa pléstica.deberd tener la fecha de expiracién (“exp. date”), y/o
el ntimero de Jote dé forma impresa o en pegatina “waterproof”. ‘

14. Rotulacién caja de cartén: El cartén debers tener impreso la fecha de produccién y expiracion del
producto, nimero de contrato, nimero de planta, el peso neto de la caja, nombre del producto, Uso
institucional, instrucciones de manejo, nombre y direccién de la planta procesadora v el sello de
inspeccion de AMS.

15. Distribucion: El licitador agraciado serd responsable de la distribucién en camiones refrigerados, y la
entrega del producto. Los camiones se inspeccionaran antes de cargarlos para certificar las condiciones
higiénicas y funcionamiento correcto de la unidad de refrigeracién y las temperaturas correctas. El
camién refrigerado mantendré la temperatura entre 22°F a 28°F, durante toda la trayectoria de la
entrega al comedor escolar. La fecha de expiracton del producto serd no menor de siete (7) dias al
moniento de la entrega.. '

16. Garantias: En el caso de que el producto entregado en €l comedor escolar presente problemas de
calidad, la ADEA notificaré por escrito al suplidor para que proceda a recoger y reponet el producto.
El licitador serd responsable de suplir las cantidades del producto ordenadas por la ADEA.

Esta especificacién podra ser modificada en cualquier momento por cambios en la reglamentacién federal.
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L) ESPECIFICACION: “NUGGETS” DE POLLO

1.

2
3.
4

8.
9.
10.

11.

12,

13.
14.

15.

Nombre del producto: “Nuggets” de Pollo

. Uso: Aportara en el componente de carnes para el consumo en el servicio de almuerzo escolar,

Cortes de pollo fresco: Se elaborara con los cortés de pechuga y caderas deshuesadas de pollo fresco.

4, Caracterfsticas y calidad: La materia prima priricipal para elaborar el producto serd la pechuga de

pello y caderas, mezclado con especias y cubierto con una capa de empanado. No se utilizara viscetas,
cartflagos, huesos, tejidos conectivos, piel y cualesqmera otras partes no propias para la naturaleza del
producto, La planta procesadora entregara.a lo$ inspectores. de AMS y FSIS, la formuldcion del
producto con el propdsito de inspeccion durante el proceso de slaboracién.

Ingredientes y empanado ‘Combinacién de especias que impartan un sabor suave y agradable, no
deberd conteéner pimienta, ni glutamato monosédico (MSG). El contenido de proteina de soya
texturizada deberd ser menor del 5% y el contenido de Sal, menor del 1.4%. El empanado a utilizar
debera serelaborado de harina de trigo o migas de pan que permitan que el producto pueda prepararse
al horno. El empanado no debera sobiepasar el 30% del contenido total del produgto.

. Peso por-unidad: Cada unidad de “Nuggets” empanado deberd tener un peso de 0,68 onzas. Cinco

(5) unidades del producto, tendrdn un rendimiento de 2 onzas de carne cocida.

Empaque y peso: El empaque del producto ser cajas de carton resistentes y selladas, que contengan
235 unidades de “Nuggets” de Pollo, pafa un peso neto de 10 libras, El producto deberd ser empacado
en niveles, utilizando divisores de papel o niateiial aprobado para estaren contacto con alimentos.
Rendimiento del producto empacado: 100%

Fecha de matanza: La fecha de mafanza del animal no sera mayor de 15 dias calendario.

Fecha de expiracién: El producto mantendra su calidad por no menos de 6 meses a temperatura de
congelacién desde la produccién hasta el consumo del producto.

Temperatura: Luego de elaborado, él producto e almacenard a una temperatura de congelacion de

10 °F a 22°F o menos.

Lugar de procedencia del pollo fresco: Preferiblemente local, entiéndase de Puerto Rico, en un radio
de 35 millas de distancia de cada ORE del DE. Podra también ser procedente de Estados Unidos (EU)
y sus territorios.

Sustitutos aprobados: Ninguno

Inspeccién por AMS: Previo a la elaboracion del producto, la planta procesadora semetera evidencia
de la fecha de la matanza del animal y se realizarén todas las pruebas necesarias para evaluat o
corroborar la formulaci6n del producto. La inspecci6n incluird y no se limitaré a: analizar muestras de
la pechuga y cadera de pollo, tomar muestras del producto terminado para verificar calidad, verificar
peso por unidad v de los emipaques, realizar pruebas. organolépticas, verificar que las cajas de cartén
se.encuentren limpias y bien selladas, verificar que los empleados involucrados en el proceso. cumplan
con las reglas de saneamiento y asepsia, estampar en las cajas de carton el sello de inspeccién
correspondiente y cualquier ofra prueba necesaria durante el proceso de produccién para el
cumplimiento de esta especificaciéon. La planta procesadora deberd tener un Programa de “Good
Manufacturing Practices”, incluyendo procedimieiito de operacion estandar (SOP, por sus siglas en
inglés) y ¢l Programa de Andlisis de Peligro en los Puntos Criticos de Control (HACCP, por sus siglas
en inglés), aprobado por el USDA/FSIS; el cual deberd ser entregado a los inspectores de AMS/F SIS,

de ser solicitado. El certificado de inspeccidn otiginal sefd entregado en las oficinas de la AEA.

Rotulacién caja de carton: El cartén debers tenet impreso la fecha de produccién y expiracién del
producto, el peso neto de la caja, cantidad de unidades del producto, nombre del producto, lista de

ingredientes, instrucciones de manejo, nombre y direccién de la planta procesadora y el sello de

inspeccion de AMS.
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16. Distribucién: La transportacién del producto para Ia distribucién a los Centros de Acopio y
Distribucién de ADEA, se llevard a cabo en camiones refrigerados, La ADEA serd responsable de la
distribucién v entrega del producto a los comedores escolares de la AEA. Los camiones se
inspeccionarén antes de cargarlos para certificar las condiciones higiénicas, El camién refrigerado
mantendrd la temperatura entre 10°F a 28°F, durante toda la trayectoria de la entrega del producto al

W% comedor escolar. La fecha de expiracion del producto serd no menor de siete (7) dias al momento de
la‘entrega.

17. Garantias: En el caso de que el producto entregado en el comedor escolar presente problemas de
calidad, la ADEA notificard por esctito al suplidor para que proceda & recoger y reponer el producto.
Fl licitador sera responsable de suplir las cantidades del producto ordenadas por la ADEA.

Esta especificacion podra ser modificada en cualquier momento por cambios en la reglamentacién federal.
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M) ESPECIFICACION: TORTILLAS DE TRIGO GRANO ENTERO (10 PULGADAS)

1,
2.

3.

%}M/ 4

oo

10.
11.

Nombre del producto: Tortilla de Trigo de Grano Entero

Uso: Aportara en el Componente de Cereales de Grano Entero para el consumo en el servicio de
almuerzo escolar.

Caracteristicas y calidad: El tamafio de la Tortilla serd 10 pulgadas de didmetro. Cada tortilla debera
tener buen colot, sabor y textura. Féciles de despegar sin romperse y estarén libre de hongos y etros
mictoorganismos. '

Ingredientesy El producto serd elaborado con harina de trigo de grano entero como primer ingrediente,
o en su lugar con una mezcla o combinacién de harina de trigo de gratio entero y harina de trigo
refinada enriquecida, donde la mezcla o combinacion de haririas contendra > 50% de harina de trigo
de grano entero. El orden descendente de los ingredientes deber4 ser: Harina de trigo de grano entero
(primer lugar en el orden de ingredientes, o si ubica en el segundo lugar, el primer lugar
'éorf'e.spor_z'd‘erc'i al ingrediente -agzia), harina de trigo enriquecida con niacina, hierfro, tiamina,
riboflavina, 4cido folico (en el caso gue contenga una mezcla o combindcion de harinas de trigo),
margarina, (mezcla de aceites vegetales, agua, sal, emulsificadores (mono y diglicéridos, lecitina de
soja), preservativo benzoato de sodio, antioxidante TBHQ, 4cido citrico, sabor artificial de
mantequilla, color natural betacaroteno), acondicionador de masa (sal, levadura, bicabornato de sodio,
sulfato de aluminio sédico), aziicar, propionato de caleio (preservativo), dcido famarico, harina de
arroz, sorbato de potasio '(preservativo), almidoén, goma guar, mono y diglicéridos, goma. de celulosa,
enzimas, L-cisteina (acondicionador de masa), metabilsulfito de sodio para mantener la frescura.
Peso por Unidad: Cada tortilla tendra un peso minimo de 2.5 onzas (70 gramos). Especificacion de
Tortillas de Trigo Grano Entero (10 PULGADAS)

Empaque y Peso: El empaque primario del producto serd bolsas plasticas de alta resistencia que

contendra 10 tortillas por paquete, con un peso minimo de 1.5 libras por paquete. El empaque
secundario del producto ser4 cajas de cartén resistentes, que contendrd 12 bolsas plasticas con 10
tortillas cada una, para un total de 120 tortillas y un peso minimo de 18.75 libras por cartén.
Sustitutos aprobados; Ninguno

Rendimiento del producto empacado: 100 %

Fecha de elaboracién y expiracién: El producto mantendra s ¢alidad desde su elaberacion hasta su
consumo en un término no mayor de 12 meses.

Temperatura: El producto se podrd almacenar y distribuir a temperatura ambiente. _
Inspeccién por AMS: Conno menos de tres (3) dias de antelacidn a la entrega de la mercancia, ADEA
viene obligado a radiear en la Seccion de Nutricién de la AEA, el Certificado de Inspeccién (Inspection
Certificate), en original y dos (2) copias fotostaticas legibles. Este certificado de inspeceion serd
expedido por “Agticultural Marketing Service” (AMS) del Departamento de Agricultura federal de
los Estados Unidos (USDA), mediante muestras oficialmente retiradas del almacén del suplidor. El
certificado de inspeccién deberd indicar bajo notaciones (“remarks”), la fecha de produccidn y
empagque del producto, asi como las codificaciones del empaque del producto inspeceionado. Cada
cartén con el producto debera estar estampado con ¢l sello oficial de la inspeccién. El sello oficial de
la inspecci6n debera &star estainpado en el certificado de inspeccion de la mercancia. Xl inspector
asignado verificard que todos los empaques primarios y secundarios cumplan con las
regulaciones federales de calidad y condicién (“Condition of containers inspection™). La planta
procesadora deberd ‘tener un Programa de “Good Manufacturing Practices », incluyendo
Procedimiento de Operacion Esténdar (SOP, por:sus siglas en inglés) y el Programu de Andlisis de
Peligro en los Puntos Criticos de Control (HACCP, por sus siglas en inglés), aprobado por el
USDA/AMS: el cual deberd ser entregado 2 los inspectores de AMS, de ser solicitado.
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12. Rotulacién bolsa plastica: Cada bolsa plastica debera tener de forma impresa la fecha de expiracién
(“exp. date”), el nombre del producto y la rotulacién nuiricional del producto. Podrd tener
informacién adicional contenida en la rotulacién de la caja de cartén.

13. Rotulacién caja de cartén: El cartén deberd tener impreso la fecha de producci6n y expiracion del
producto, €l peso néto de la caja, nombre del producto, lista de ingredientes, instrucciones de manejo,
aviso para uso institucional, nombre y direccién de la planta procesadora y el sello de inspeccion de
AMS-USDA. En las instrucciones de manejo se debe indicar que 1o requiere refrigeracién. Se

guardari en nevera el sobrante del paquete abierto.

/Lﬁ 14. Distribucion y entrega: La transportacion del producto para la distribucién a los Centros de Acopio

y Distribucién de ADEA, se llevard a cabo en camiones secos. La ADEA serd responsable de la
distribucién v entrega del producto a los comedores escolares de la AEA. Los camiones s
inspeccionarén antes de cargarlos para certificar las condiciones higiénicas.

15, Garantias: En el caso de que el producto entregado en el Comedor Escolar presente problemas de
calidad, la AEA notificara por escrito a la ADEA, y la ADEA, a su costo, procederd a recoger y a
reporier el producto. La ADEA serd responsable de suplir las cantidades del producto ordenadas por
la AEA.

Esta especificacién podra ser modificada en cualquier momento por cambios en Ja reglamentacidn federal.
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N) ESPECIFICACI()N TORTILLAS DE TRIGO GRANO ENTERO (8 PULGADAS)

Nombre del producto: Tortilla de Trigo de Grano Entero

Uso: Aportara. en el Componente de Cereales de Grano Entero para el consumo en el servicio de
desayuno escolar,

Caracteristicas y calidad: El tamafio de la Tortilla serd 8 pulgadas de didmetro. Cada tortilla deberd
tener buen color, sabor y textira. Faciles de despegar sin rompeise y estaran libre de hongos y otros
microorganismos.

Ingredientes: Bl producto seré elaborado con harina de trigo de grano entero como primer ingrediente,
o en su lugar con una mezcla o combinacién de harina de trigo de grano entero y harina de trigo
refinada enriquecida, donde la mezcla o combinacién de harinas contendrd > 50% de. hatina de trigo
de grano entero. El orden descenderite de los ingredientes debera ser: Harina de trigo de grano entero
(primer lugar ¢en el orden de ingredierites, o st ubica en el segundo lugar, el primer lugar
corresponderd al ingrediente ugua), harina de trigo emriquecida con niacina, hierro, tiamina,
riboflavina, dcide folice fen el caso que contenga una mezcla o combinacion de. harinas de trigo),
margarina, (mezcla de aceites vegetales, agua, sal, emulsificadores (mono y diglicéridos, Jecitina de
soja), preservative benzoate de sodio, antioxidante TBHQ, 4cido c¢itrico, sabor artificial de
mantequilla, colornatural betacaroteno) acondicionador de masa (sal, levadura, bicabornato de sodio,
sulfato de aluminio s6dico), azficar, propionato de calcio (preservativo), 4cido fumérico, harina de
atroz, sorbato de potasio (preservativo), almidén, goma guar, mono y diglicéridos, goma de celulosa,
enzimas, L-cisteina (acondicionador de masa), metabilsulfito de. sodio para mantener la frescura.
Peso por Unidad: Cada tortilla tendra un peso minimo de 1.5 onzas: (42 gramos).

Empaque y Peso: El empaque primario del producto serd bolsas. plasticas de alta resistencia que
contendrd 12 tortillas por paquete, con un peso minimo de 1,125 libras por paquete: El empaque
secundario del producto serd cajas de cartdn resistentes, que contendré 12 bolsas plésticas con 12
tortillas cada una, para un total de 144 tortillas y un peso minimo de 13.5 libras por cart6n.

Sustitutos aprobades: Ninguno

Rendimiento del producto empacado. 100 %

Fecha de elaboracién y expiracién: El producto mantendrd su calidad desde su elaboracién hasta su
consumo en un término no mayor de 12.meses..

Temperatura: El producto se podra almacenar y distribuit a temperatura ambiente,

Inspeceién por AMS: Con no menos de tres (3) dias de antelacién a la entrega de la mercancia, ADEA
viene obligado a radicar en la Seccién de Nutricién de la AEA, el Certificado de Inspeccion (Inspectlon
Certificate), en original y dos (2) copias fotostéticas legibles. Este certificado de inspeccién sera
expedido por “Agricultural Marketing Service” (AMS) del Departamento- de Agricultura federal de
los Bstados Unides (USDA), mediante muestras oficialmente retiradas del almacén del suplidor. El
certificado de inspeccién deberd indicar bajo &notaciones (“rernalks”) la fecha de produccién y
empagque del prodicto, asf como las codificaciones del empaque del pxoducto ingpeccionado. Cada
cartén con el producto debers estar estampado-con el sello oficial de la inspeccién. El sello oficial de
la inspeccién deberé estar estampado en el certificado de i inspeccion de la mercancia. El ingpector
asignado verificard que todos los empaques primarios y secundarios cumplan con las
regulaciones federales de calidad y condicion (“Condition of containers inspection”). La planta
procesadora deberd tener un Programa de “Good Manufacturing Practices”, incluyendo
Procedimiento de Operacion Estindar (SOP, por sus siglas en inglés) y el Programa de Aniilisis de
Peligro en los Puntos Criticos de Control (HACCP, por sus siglas en inglés), aprobado por el
USDA/AMS; el cual debera ser entregado a los inspectores de AMS, de ser solicitado,
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12. Rotulacién halsa plastica: Cada bolsa pléstica deberé tener de forma impresa la fecha de expiracion
(“exp. date”), el nombre del producto y la rotulacién nutricional del producto. Podrd tener
informacién adicional contenida en la rotulacion de la caja de carton.

13. Rotulacién caja de cartén: El cartén deberé tener impreso la fecha de produccién y expiracion del
producto, el peso neto de la caja, nombre del producto, lista de ingredientes, instrucciones de manejo,
aviso para uso institueional, nombre y direccion de la planta procesadora y el sello de inspeccién de
AMS-USDA. En las instrucciones de manejo se debe indicar que no requiere refrigeracion. Se
guardar4 en néverd el sobrante del paquete abierto.

14. Distribucién y entrega: La transportacién del producto para la distribucién a los Centros de Acopio
y Distribucién de ADEA, se llevard a.caboe en camiones secos. Los camiones se inspeccionarin antes
de cargarlos para certificar las condiciones higiénicas.

15. Garantias: En el caso de que €l producto entregado en el Comedor Escolar presente problemas de
¢alidad, la AEA notificard por escrito a Ia ADEA, y la ADEA, a su costo, procederd a recoger y a
reponer el producto.

Esta especificacién podri ser modificada en cualquier momento por.cambios en la reglamentacion federal.
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0) ESPECIFICACIONES: PRODUTOS FRESCOS (FRUTAS Y HORTALIZAS)

AJO (Libras). Ajo fresco, de las variedades morado o blanco. Granos firmes, sanos, libre de
podredumbre y de malos olores. En enivase plastico transparente, de 1 libra.

BATATA (Libras): De la variedad regular o canol. Firme, bien formada, libre de insectos, cortaduras,
libre de tierra, signos de descompesicién 0 manchas negras en la piel.

CALABAZA (Libras): De color uniforme caracteristico del producto. Tonalidades entre amarillo,
anaranjado o verde, buena consistencia y de superficis granosa, pero suave, libre de tierra,
magulladuras y con el pedinculo bien recortado. Libre ‘de dafic por insectos y signes de
descomposicifti.

. CEBOLLA AMARILLA (Libras): Compacta, tersa y un tanto achatada como alargada, de la variedad

vidalia o de cosecha local, bien cubiertas con piel muy delgada. Deber4 estar libre de detefioro por
signos de descomposicién, retollo y hongo superficial.

CONDIMENTO (Frasco de 32 onzas): Producto elaborado con cilandro, pimiento verde, cebolla, ajo
y aceite de oliva. Serd envasado en botella plastica o de cristal en un tamafio de 16 o 32 onzas. Su
almacenaje puede requerir o no refrigeracién. No se aceptardn con ingredientes deshidratados.
LECHUGA MESCLUM (Mazo 1 libra): Se compone de tres (3) a cuatro (4) variedades de hojas de
color verde o morado intenso, bien formadas con bordes enteros sin dafios mecénicos, plagas y/o
enfermedades. Su textura debe ser crujiente y sabor sudve. Empacada individualmente. en bolsa
pléstica abiértaen'la parte superior. Se recibird en bolsas plasticas que contendra de 10 a 11 plantas
enteras con €l oasis, lo que construird un mazo de un peso neto de una libra. Cada cartén contendra
seis. (6) bolsas plésticas para un peso neto de seis (6) libras.

LECHUGA AMERICANA(Libra): Lechuga de forma redonda y sus hojas grandes, crujientes, verdes
por fuera y més blancas conforme se acerca al tronco, De sabor suave, agradable y fresco: Empacada
individualmente en bolsa pléstica o a granel en caja de cartén. El peso aproximado por unidad debe

ser de una (1) libra.

LECHUGA TROPICANA (Mazo de 10 a 12 onzas): Lechuga de hojas de color verde intenso, bastante

uniformes, de la variedad “Del Pais”, se puede diferenciar a la Romana por su tamafio grande

(alargada), con una alturade 10” a 187 y otras hojas de tamafio mediano en forma de abanico.
Empacadas eri bolsas plésticas abiertas ¢n la parte superior. Tiene una duracion de vida de-siete (7)
dias. Se recibird en bolsas plésticas con 2 o 3 plantas de Lechuga del Pais que tendran un peso
aproximado de 10 a 12 onzas por cada bolsa plastica. Estarén contenida 16 bolsas plésticas en cada
caja de earton.

LECHUGA ROMANA DE PR (Mazo de 12 a 16 onzas): Lechuga de hojas. de color verde infenso,

uniforme, alargadas y con bordes enteros. Su textura debe ser crujiente y sabor suave. Empacada
individudlmente en bolsa plastica abierta en la parte superior. Tiene una duracién de vida de 7 dias. El
producto se recibira en bolsas plésticas con 1 a3 plantas de Lechuga Romana, que tendrin un peso
aproximado de 12 a 16 onzas por cada bolsa plastica (lo que se constituye como uh Mazo). Estaran
contenidas 16 bolsas plasticas en cada caja de cartén. ' ' .
Name (Libra): De variedad habanero; enteros, limpios, bien formados, libre de podredumbre y de
dafios causados por hongos, grietas o instrumentos mécanicos.

PAPA FRESCA (Libra): Firme, limpia, libre de quemadurds, tallos y grietas, bien formada,
consistente y libfe de franchas verdes. Meditén no menos de 2 % pulgadas de didmetro y el peso no
menor de cinco (5) onzas. _ ,

PIMIENTOS VERDES (Libras); De la variedad “cubanelle”. Firme, de color-verde brillante con buena
apariencia, libre de signos de descomposicién, libte de dafios causados por quemaduras de sol,
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roedores, insectos, medios mecénicos o por ofros medios, Estardn libres de congelacion y marichas en
la piel.

13. PLATANO MADURO (Libra): El color de la cscara debe estar entre amarillo o amarillo marrén,
separado del eje del racimo, firme, bien formado, bien desarrollado, libre de podredumbre, de dafios
causados por heridas, magulladuras, quemaduras, hongos y enfermedades. El largo no serd menor de
ocho (8) pulgadas y una libra deberd incluir no més de dos (2) platanos, la categorfa es sin ¢lasificar.

14. PLATANO VERDE (Libra): El color de la céscara debe estar verde, separado del eje del racimo,
firme, bien formado, bien desarrollado, libre de signos de descomposicion, de dafios causados por
heridas, magulladuras, quemaduras, hongos y enfermedades. El largo no serd menor de ocho (8)
pulgadas y una libra deberé incluir no més de dos (2) plétanos por libra, la categorfa es sin clasificar.

15. REPOLLO (Libra): Fresco, firni¢, compacto, libre de hojas sueltas, libre de podredumbre, dafios
causados por insectos, dafios mecanicos y cabezas rayadas. Tallo recortado con nio mas de ¥ pulgada
de Targo. Debera tener un buen color, y el peso no menor de dos (2) libras.

16. TOMATE (Libra); Sano, firme, libre de grietas, magulladuras y podredumbre. Que no hayan
alcanzado un grado de madurez mayor de “pink™ al tiempo de entrega, para que al usarlos en el
comedor estén en su madurez méxima (Light Red ¥ Red), con un didmietro no menor de dos (2)
pulgadas. Empacado en cajas de cartén bien protegidos.

17. ZANAHORIA FRESCA (Libra): Bien formada, de color anaranjado rojizo, firme, con el tallo bien
recortado. Libre de podredumbre, decoloracion, sin arrugas ni hongos. Peso neto de una (1) Libra.

18. CHINA MONDADA (Caja de 60 unidades): China del pafs, fresca, morndadas por maquinas (sin
céscara), lista pafa consumo. Empacadas en carton.separadas por papel de estraza como proteccion,
con un peso neto no menot de 18.75 libras y no mayor de 22.50 libras por cartén. Debera contener 60
chinas por cartén. EI peso por unidad serd no menor de 5 onzas.

19. GUINEO MADURO (Libras): Guineos maduros, bien formados y desarrollados, firmes de color
brillante, libre de golpes y signos de descomposicion, Deberdn servirse unidos en manos, nunca
sueltos. Al momento de entrega €l producto deberd exhibir el grado de madurez de % partes amarillo
v Y patte verde. (Etapa 4). El largo de cada fruta serd no menor de seis (6) pulgadas y tres (3) unidades
deberan tenet el peso de und libra,

20. JUGO DE CHINA (Caja de 50 unidades): Producto elaborado con chinas frescas de las variedades
criollas y valencia. Jugo pasteurizado sin gajitos, sin azticar u otros edulcorantes afiadidos. Empadcado
en bolsa pléstica de alta resistencia que contendrd 50 “pouches”. Cada bolsa pléstica contendra un
sorbeto por cada “pouch” y/o 50 sorbetos por bolsa. Cada sorbeto debera estar individualmente
ehvuelto para garantizar la higiene y la seguridad del mismo. e B

21, MELON DE AGUA (Libras): De color verde en la superficie y rojos en Su i E5i6p

maduros al momento de la entrega, jugoso, firmes, bien formados y desarrolladgf @ fotperstn

oblicua. Semillas de colof marrén obscuro. De sabor dulee y erujiente. Debe gStap
descomposicién, dafio por insectos y de cualquier tipo de decoloracion. Medid

8 a 11 pulgadas de largo, de didmetro de 10 a 12 pulgadas y un peso aproxima

23 MELON CANTALOUPE (Libras): De color tornéndose amarillo o amarillo cfg
y maduro-al momento dela entrega, jugosos, firme, bien formado-y desarrolladoN\Desabdsdulc
estar libre de magulladuras, perforaciones, gtietas, signos de descomposicion, \Qnge Supe
cualquier decoloracién. Debe tener un didmetro de aproximadamente 3 Y pulgada
aproximado de 27 onzas. '

23. MELON HONEYDEW (Libras): De superficie color crema a amarillo claro, De interior verde claro
brillante, jugoso, de sabor dulee. Debe ser bien formado, desarrollado y de superficie firme. Debe estat

Page 49 of 57

RICO

T ro
.(Mws‘m“




e

S e e Y

T — g

Subasta Formal Nim. 22-0616

ASG

libre de magulladuras, perforaciones, grietas, signos d: descomposicion y cualquier descoleracién. EL
peso neto puede fluctuar entre 3 ¥ libras, 4 libras a 5 libras.
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P) ESPECIFICACION: CHINA FRESCA MONDADA

5. Fecha de Expiracién: Las chinas mondadas deben manterer su calidad 6ptima, para una duracion de

1. Nombre del Producto: China Fresca Mondada.
2.
3.
Tarpoco $e aceptaran chinas verdes.
4.
)ﬂ %g/ sann. '
s
6.

Subasta Formal Nidm. 22-0616

Uso: Aportacién al componente Frutas para el consumo de desayuno, almuerzo y merienda escolar

Caracteristicas del producto: China del pafs, fresca, mondadas por méquinas (sin cascara), lista para
consumo. El peso por unidad ser4 no menor de 5 onzas. En la seleccién de la china la escala de
maduracién antes de entrar en proceso deberd estar a nivel de grado excelente (Optimo para consumo).
No se aceptard el producto con dafios, como, abeftura en la piel, manchas o sefiales de putrefaccion.

Empaque y peso: Empacadas en carton separadas por papel de estraza.como proteccion, el peso neto
puede fluctuar entre 18.75 libras a 26.25 libras por cartén. Debera contener 60 chinas mendadas. por

vida no menor de 10 dias desde-rla fecha de produccion hasta el momento de consumo:
Temperatura: Una vez mondada para conservar el estado 6ptimo del producto, deberd ser refrigerada
no menor de 35°F, ni mayor de 37°F. _

7. Lugar de Procedencia: Preferiblemente d

¢ Puerto Rico (PR), Estados Unidos (EU) y sus territorios.

La planta procesadora evidenciar 1
y sometera la evidencia al inspector

aprocedencia de las chinas con el documento de compra y venta,

de “Agricultural Marketing Services” (AMS). En el caso de que

importacién de EU y sus territorios. Si
solicitar a AEA con tiempo razonable

la procedencia local no esté disponible, el suplidor solicitard autorizacion a la AEA para hacer la

la procedencia fuera de territorios fordneos, el suplidor debers.
la autorizacién, ya que requiere la aprobacién de. la Agencia

Estatal Servicios de Alimentos y Nutriciod.
Practices” (GMP), incluyendo procedimiento

inglés), aprobado por el USDA/FSIS; el cual debeté ser entregado a los Inspectores de AMS/FSIS, de

Inspeccién por AMS: La planta procesadora deberd tener un Programa de “Good Manufacturing
' de operacidn estandar (SOP, por sus siglas en inglés) y
el Programa de Anélisis de Peligro en los Puntos Criticos de Control (HACCP, por 'sus siglas en
ser solicitado. Durante el proceso de empacar, el inspector asignado por USDA-AMS, certificara que
el producto cuniple con lo requerido en la especificacién y procederd a estampar.en las cajas el sello
oficial. El Certificado de Inspeccion original serd entregado en las oficinas de la ABA. El empaque
inmediato de las chinas mondadas es en la caja de cartén de alta resistencia, donde en la patte inferior
(debajo) estan las tapas sujetadas por cita adhesiva tesistente para scllar cajas. S¢ acomodaré sobre
papel de estraza una camada de chinas, las cubren una 2da linea de papel de estraza, donde acomodan
otra linea del fruto y al final lo cubren con papel de estraza. Una vez acomoden las chinas (60 x caja),
en todo momento deben ser refrigeradas a no menor de 34°F ni mayor de 36°F. Bajo refrigetacion se
deber4 mantener-y aplicar el Programa de Seguridad de Alimentos para manejo y#5{n
productos perecederos. 4
Q

La inspeccion de USDA-AMS incluird y no se limitara a los siguientes requi 1&
: Peso de unidad

Peso del cartén

Ntmero de unidad por cartén

Condicién del producto

Fm e me o

Calidad del empaque . C&Eﬁﬂo *,
Procedencia de la China
Rotulacién del carton

Nombre del producto
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Total de unidades

Péso neto

Fecha de produccidén

Numero de contrato

Niimero de planta

Verificar que los empleados involucrados en el proceso cumplan con las

By e

/ | reglas de saneamiento y asepsia, v cualesquiera otios aspectos para el

cumplimiento de esta especificacion.

9. Distribucién: La transportacién del producto para la distribucion -a los Centros de Acopio y
Distribucién de ADEA, se Tlevar4 a cabo en camiones refrigerados. La ADEA serd responsable de la
distribucién y entrega del producto a los comederes escolares de la AEA. Los camiones se
inspeccionardn antes de cargarlos para certificai las condiciones higiénicas. El camion refrigerado
mantendra la temperatura entre 32°F a 40°F, durante toda la trayectoria de la entrega del producto al
comedor escolar,

10. Garantias: En el caso de que el producto entregado en el comedor escolar presente problemas de
calidad, la ADEA notificaré por escrito al suplidor para que proceda a 1€coger y reponer el producto.
El licitador serd responsable de suplir las cantidades del producto ordenadas porla ADEA

Esta _ejspecificacién. podra ser modificada en cualgniermomento por cambios en la reglamentacién federal.
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Administracion de Servicios Generales
Gobierno de Puerto Rico

OFERTA DEL LICITADOR

Fecha: /7 -—#0V - 202/
Lrescuc éﬂ&/‘fé’@ Znc - wum de AP oY+

Nombre Compafiia / No. Licitador

[ ] Asociacién, por la presente somete su oferta.

[ ] Negocio privado, [ Corporacién, o
©e-0663/20
Qs

twacemos constar que hemos leido todas las instrucciones, términos, condiciones y cldusulas del pliego de
subastas; que entendemos y aceptamos cumplir con todas las cldusulas contenidas en éstos y en el contrato.

zuro Social Patronal:

La direccién sometida con esta oferta es la direccién donde recibimos nuestra correspondencia.

Yo, LOU.\S C? . N eyer C 0mas. CERTIFICO que estoy autorizado a firmar esta oferta y mi
nombre y firma constan registradas en el Registro de Licitadores.

p (.

Lowis €. Mevqer Coms
Nombre en letra de’molde V Fifma

/D res den fe

Puesto o cargo que ocupa

Direccion Postal:

P.0.Box (YO

Direccion Fisica:

Grr e Km 2¢.4 Bolarertts

ém’m'u—a P—J?. DOCS3~//¥ 3T

Gusnica PR . 0o |

Ntmero de Teléfono y Fax:

197-246-28 70

Correo Electrénico:

Mo "\ou; )CNL

:JC!’QSC‘*W“ﬁ meEeE :ﬁe

Corporacién Foranea

Nombre del Agente Residente

Numero de Teléfono y Fax

Direccion
Page 53 of 57




Subasta Formal Num. 22-0616,
@ ANEJO I

Administracion de Servicios Generales
Gobierno de Puerto Rico

AUTORIZACION DE DUENO O SOCIO PRINCIPAL DE NEGOCIO NO
INCORPORADO

ESTE FORMULARIO LO CUMPLIMENTARAN LOS DUENOS DE NEGOCIOS
NO REGISTRADOS O PARA CAMBIAR LA PERSONA AUTORIZADA EN EL REGISTRO
UNICO DE LICITADORES A FIRMAR OFERTAS

Yo, ~ mayor de edad, , vecino de

~, Puerto Rico, con Seguro Social Patronal y duefio/socio

principal de S ~ que no es una corporacion, por la presente AUTORIZO a

comparecer en mi representacion y la del negocio antes mencionado en las

subastas del Gobierno de Puerto Rico, y me comprometo a honrar los precios ofrecidos por ¢l en estas subastas.

‘Qﬁado hoy de de 20 ,em Puerto Rico.

ﬁom—bre;nl—etra de molde

Firma

Jurada y suscrita ante mi, la “Autorizacion para Comparecer en Subastas del Gobierno de Puerto Rico”, expedida
por el declarante cuyas circunstancias personales han sido mencionadas v a quien doy fe de conocer ()

personalmente () por dichos, v lo he identificado mediante

En ~, Puerto Rico, a de ~ de?20 .

NOTARIO PUBLICO
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ASG - 674 Administracién de Servicios Generales
Rev. dic. 2013 Gobierno de Puerto Rico
RESOLUCION CORPORATIVA

Yo O[qc;_ U . C“-Ua étu-‘—d“ﬂ , mayo(l;o de edad, ?}s do civil) mdq, , (profesién)

~, en calidad de Secretario de la

E}! D ‘2{1 ‘3%4‘3 , 'y vecino de enica,
Corporacidn /LESCLJJ/ZL é’- Ftﬂ ﬁ}( )] £\9LC‘U , certifico:

Que Ja Junta de Directores se reunié en sesion ordinaria/exiraordinaria celebrada el dia [Z  de
hovuwmL de ZO?Z_I, a la cual asistié el quérum reglamentario y resolvié autorizar a los oficiales
nombrados a continuacién, para que cualquiera de ellos, a nombre y en representacién de .esta corporacion, puedan
comparecer a los procesos de compra de bienes y servicios no profesionales realizados por las agencias de la Rama Ejecutiva
del Gobierno de Puerto Rico, corporaciones ptiblicas y municipios,-asi como firmar dfertas y suseribir todo tipo de descuento
requerido como parte dé dicha comparecencia, per lo que sus firmas, las cuales se hacen constar en este documento, obligan

a esta Corporacion. & ) g KAA
_ y P
@@L/U Crue Caudn o PN g L’- L —
Nomb’re, firma y posicién de persona autorizada rrmi@:?;
) ( ;“‘ - . /)/“es/'c/@/jﬁ

Louss G, /M&fy el ppras

Nombre, firma y posicién de persona autom'%da afirmar ofe_pés

Nombre, firma y posicién de persona autorizada a firmar ofettas

I CONSTE, firmo y sello esta C_ertiﬁcacié;c;n el séllo de la Corporacién, er (-/[QULD 5
de.20

Testimonio Nimero; . '0,5 ?)4’3

JURADA Y SUSCRITA ante mi por_ 1000a 1. (st (o

de G‘LLCUU.CKL , en su caricter de Secretario de la Corporacion y 4 *

I M!M'/DI ID/LL&)YMJ en (:}_ I/l Leco , Puerto Rico, hoy ¢2Z  de ‘ _
20 21 . -

‘‘‘‘‘
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Subasta Formal Nam. 22-0616 |

ASG p

ASG -673 Administracién de Servicios Generales
Rev. dic. 2013 Gobierno de Puerto Rico

DECLARACION JURADA PARA NEGOCIOS DE TIPO INDIVIDUAL

Yo , en mi cardcter personal, mayor de edad, (estado civil)
(profesién) _, Yy veciio de , bajo el mdis solemne Juramento,
DECLARO LO SIGUIENTE:

1. Que mi nombre y demds circunstancias personales son las anteriormente expresadas.
2. Que comparezco como duefio de negocio de tipo individual.

3. Que ¢l  ‘nombre comercial de mi negocio (DBA) (si aplica), es el siguiente,

4. Que el propésito del negocio individual que represento es proveer los siguientes bienes; obras y/o servicios a las
distintas agencias gubernamentales, corporaciones piiblicas y municipios que lleven a cabo procesos de compra

de bienes y servicios no profesionales:

5. Que las siguientes personas, cuyas firmas aparecen en el presente documento, estin autorizadas a nombre y en
representa'c‘i‘én del negocio, a firmar las ofertas que se sometan como parte de los procesos de comipra de bieries
y servicios no profesionales que se lleven a ¢abo por las distintas agencias, corporaciones piblicas y municipios
del Gobierno de Puerto Rico.

6. Que las firmas de las personas que constan en el presente documento obligan al negocio que represento en todos
los procesos de compra de bienes y servicios no profesionales realizados por las agencias de Ja Rama Ejecutiva
del Gobierno de Puerto Rico, corporaciones piblicas y municipios. De igual forma, dichas persoras estéati

autorizadas a firmar ofertas y suscribir todo tipo de documento requerido comio parte de dicha comparecencia:

Nombre, firma y posicién de persona autorizada a firmar ofertas

Nombre, firma y posicién de persona autorizada a firmar ofertas

‘Nombre, firma y posicién de persona autorizada a firmar ofertas
Page 56 0f 57
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ASG

7. Que suscribo la presente Declaracién Jurada con el propésito de cumplir con uno de los requisitos para ingresar

al Registro Unico de Licitadores (RUL) y para cualquier otro propésito administrativo y/o legal pertinente,

Y PARA QUE ASI CONSTE, juro y firmo la presente declaracién en , Puerto Rico hoy,
de de 20

/ﬁ]//!/ DECLARANTE

Testimonio Niimero:

JURADA Y SUSCRITA ante mi por , de las circunstancias personales antes
mencionadas y a quien identifico mediante en __, Puerto Rico,
hoy de de 20

NOTARIO PUBLICO
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Hon. Pedro Pierluisi Urrutia
Gobernador

Leda. Karla G. Mercado Rivera
Administradora y Principal Oficial de Compras

ENMIENDA NUMERO 1

SUBASTA FORMAL 22-0616
PARA ESTABLECER EL CONTRATO PARA LA ADQUISICION DE PRODUCTOS
AGRICOLAS PARA LA ADMINISTRACION PARA EL DESARROLLO DE
EMPRESAS AGROPECUARIAS, ENTIDADES GUBERNAMENTALES, EXENTAS Y
MUNICIPIOS DEL GOBIERNO DE PUERTO RICO

Asunto: Varios asuntos
Se notifica a los licitadores interesados en participar en la subasta de referencia de la siguiente enmienda:

- L€ . Se adjunta especificacion del jugo de china del pais.
ll. Se adjunta tabla de cotizar enmendada, la cual se utilizara para presentar [a

oferta.

Esta enmienda forma parte de la Subasta Formal y quienes interesen licitar tendran que
considerarla al presentar su oferta. Todos los demas términos, condiciones y especificacignes
permanecen sin alterar.

Julio Veguifth Gonzalez
Administfadpr Auxiliar
Area de Ad¥juisiciones

Emitida el 27 de septiembre de 2021
San Juan, Puerto Rico

ADMINISTRACION DE SERVICIOS GENERALES
Gobierno de Puerto Rico

PO Box 41249 San Juan, PR 00940 | (787) 759-7676 | administracion@ asg.prgov
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y GOBIERNO DE PUERTO RICO

1= DEPARTAMENTO DE EDUCACION
27 AUTORIDAD ESCOLAR DE ALIMENTOS

Especificacién de Jugo de China del Pals

Nombre del producte: Jugo de China del Pais

‘Uso: Aportara en el Componente de Frutas para el consumo en los servicios de
desayuno y almuerzo escolar.

Descripcién del producto: £l jugo deberd ser extraido de Chinas Frescas, de
primera calidad y Gltima cosecha, el color fluctuaré de amarillo brillante a color
naranja, caracteristico a la naturaleza del producto, libre de pulpa,
membranas, semillas o cualquier otra materia dura.

Ingredientes: Deberd cumplir con la formulacion y los parametros descritos a
continuacién en cada cuatro (4) onzas fluidas (18 ml) del producto, segun
promulgado y permitido por las provisiones del Acta Federal de Alimentos, Drogas y
Cosméticos (FDA) para Jugo de China 100% Jugo:

1. El jugo sera elaborado con Chinas Frescas de las variedades Criofla y Valencia,

procedentes de citricultores locales, organizados Yy reconocidos por el

Departamento de Agricultura en Puerto Rico.

Podra utilizar < 50% de concentrado de jugo de china.

Sera pasteurizado, sin gajitos, sin azlcar, ni otros edulcorantes afiadidos.

Ingredientes opcionales o aditivos estardn limitados a lo permitido en las

provisiones del Acta Federal de Alimentos, Drogas y Cosmeéticos (FDA, por sus

siglas en inglés).

Sélidos solubles: Brix 11.0 grados minimo.

Sélidos de suspension: 4% a 9%.

Acidez: 0.50 a 1.40 g/100ml.

Ratio (Indice de maduracién): 12.5 a 20.5 maximo.

PH:3.0a 4.0

Contendré 60 mg de Vitamina C, en cuatro (4) onzas fluidas (118 ml) del

producto (100% U.S.R.D.A).

7.  Hidratos de Carbono: 12.5 gramos en cuatro (4) onzas fluidas (118 mil).

12. 53 kcals en cuatro (4) onzas fluidas (118 ml).

13.  El producto no requeriré refrigeracién antes de abrirse.

14.  Tendrd una duracién de vida de no menos de 60 dfas desde la fecha de
produccion hasta el consumeo det producto.

15.  El producto final estard en conformidad con los estandares del departamento
de Agricultura de Estados Unidos segtin el Registro Federal de Regulaciones
vigentes.

W
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Especificacion de Jugo de China del Pais 2

No se aceptard > de 50% de concentrados de Jugo de China

Empaque y Volumen: El empague primario del producto serd "pouches’ de
material plastico de alta resistencia, con cuatro (4} onzas (118 mi} del producto.
El empaque secundario serd bolsa plastica de alta resistencia que contendra
50 “pouches”. Cada bolsa plastica (empague secundario), contendré un (1)
sorbeto por cada “pouch” y/o 50 sorbetos por bolsa. Cada sorbeto debera estar
individualmente envueitos para garantizar la higiene y la seguridad del
mismo. El empaque terciario serd caja de carton resistente que contendrd dos
(2) bolsas plésticas para un total de 100 “pouches’ de jugo de china de cuatro
(4) onzas (118 ml), por cartén.

El peso neto seré cuatro (4) onzas fluidas (118 ml) por "oouch", 200 onzas fluidas
por bolsay 400 onzas fluidas por cartén.

Rendimiento del producto empacado: 100%

Fecha de expiracion: Cada "pouch” de plastico mantendré la calidad del
producto de no menos de €0 dias desde la fecha de produccién hasta el
consumo del producto.

Lugar de procedencia de la China Fresca: Preferiblemente local, entiéndase de
Puerto Rico, en un radio de 35 millas de distancia de cada ORE del DE. Podra
también ser procedente de Estados Unidos (EU) y sus territorios.

Sustitutos aprobados: Ninguno

Inspeccién por "AMS" Se realizaran todas las pruebas necesarias desde el
recibo de la materia prima, procesamiento y empaque del produc %
inspeccién serd continua e incluird y no se limitara a: oY —

1. Tormar muestras del producto terminado para verificar calidad,

2. Asegurar gue se cumple y sea consistente con todos los para
formulacion, expresados en esta especificacion.

Sop—
e . ) ERNO U‘)ﬁf"
4. Verificar que el empaque sea consistente con lo establecido en —
especificacion.

3. Realizar pruebas organolépticas.



Especificacién de Jugo de China del Pais 3
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10.

1.

13.

14.

15.

6.

Inspeccionar el proceso de llenado/seilado de los "pouches’”.
Verificar el peso neto en el empagque primario.
Verificar total de unidades por bolsa y total de unidades por cartén.

Verificar que en cada bolsa pléstica incluya los 50 sorbetos envueitos en
papel plastico de forma individual.

Verificar que las cajas de cartén estén limpias y bien selladas.

Verificar la rotulacién correcta del producto y descrita en esta
especificacion, del empaque primario y empaque terciario,

Verificar que los empleados involucrados en el proceso cumplan con las
reglas de saneamientoy asepsia,

. Estampar en las cajas de cartdn el sello de inspeccidn correspondiente,

El inspector de AMS realizard cualquier otra prueba necesaria durante el
proceso de produccion.

La planta procesadora deberd tener un Programa de "Good Manufacturing
Practices”, incluyendo el Procedimiento de Operacién Estandar (SOP.' por
sus siglas en inglés) y el Programa de Andlisis de Peligro en los Puntos
Crfticos de Control (HACCP, por sus siglas en inglés), aprobado por el
USDA/AMS; el cual debera ser entregado a los Inspectores de AMS de ser
solicitada.

La planta procesadora deberd estar aprobada por el USDA/AMS/SCID,
garantizando la infraestructura y logistica para producir el jugo de china
bajo condiciones de higiene, calidad y seguridad requerida por la
reglamentacién aplicable a la industria en cuestion.

El Certificado de Inspeccién original (del producto), serd entregado en las
oficinas de la ADEA, y a su vez la ADEA, lo enviara a la AEA.

Rotulacion del empaqgue: Cada “pouch” tendréd de forma impresa la fecha de
expiracién ("exp. date”), el nombre del producto y peso neto. Podra tener
informacién adicional contenida en la rotulacién de la caja de cartdn.



Especificacién de Jugo de China del Pais 4

Rotulacién caja de cartén: El cartén debera tener impreso la fecha de
produccién (Nimero de Lote) y expiracién del producto, el peso neto de la
caja, unidades de envases contenido en la caja, nombre del producto, la
rotulacién nutricional del producto, lista de ingredientes, instrucciones de
manejo, aviso para uso institucional, nombre y direccion de la planta
procesadora y el sello de inspeccion de AMS-USDA.

Distribucién: La transportacién del producto para la distribucion a los Centros
de Acopio y Distribucién de ADEA, se llevara a cabo en camiones secos
cerrados. La ADEA sera responsable de la distribucién y entrega del producto
a los comedores escolares de ta AEA. Los camiones se inspeccionaran antes
de cargarlos para certificar las condiciones higiénicas.

Garantfas: La ADEA serd responsable de suplir las cantidades del producto
ordenadas por la AEA.

Esta especificacién podré ser modificada en cualquier momento por cambios
en la reglamentacion federal.




TABLA DE COTIZAR ENMENDADA SUBASTA 22-0616
PARA ESTABLECER CONTRATO PARA LA ADQUISICION DE PRODUCTOS-AGRICOLAS
PARA LA ADMINISTRACION PARA EL DESARROLLO DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
Y TODAS LAS ENTIDADES DEL GOBIERNO DE PUERTO RICO
TABLA PARA COTIZAR - REGION ARECIBO
TERMING
PARTIDA PRODUCTO UNIDAD PRECIO UNITARIO . DE ENTREGA| VIDA UTIL
Importado USAy tmportado.del
Lecal sus territorlos Extranjero
1| Riftec de Res Caja de 10 [bs. que contendra una bolsa
pléstica sellada al vacio con 38.a.48 cortes.
Cada corta con un peso minimo de 3% onza
¥y mdximo de 5 onzas.
2|Masitas de Res  |Caja de 10 Ibs, que contendrd una bolsa
pléstica sellada alvacio can 10 Ibs. del
.u_.on_cnﬁo. . — .
3|Molida de Res  |Caja de 10 Ibs. que conténdrs una bolsa ? Q N
pléstica sellada af vacfo con 10 Ibs. del /.v
producto.
4|Fajitas de Res Caja de 10 'bs. que contendra una bolsa = =
pldstica sellada al vacio con fajitas cortadas \\%
no mayor de 4"de largo y no mayor de %ide
grosot. /
5|Ajo Pelado Envase plastico transparente de 1 Ib. //
6|Batata Saco 50 Ib. //
7|Calabaza Saco 50 lb. /..f
8|Cebolla Amarille  [saco 50 1b. //
9| Condimiento Frasco pldstico O de cristal en tamafio de 16 /
onzas
10|Candimento Frasco plastico o de cristal en tamafio de 32 N
onzas.

Este programa garantiza igualdad de oportunidades.




TABLA DE COTIZAR ENMENDADA SUBASTA 22-0616

ek
1
PARA ESTABLECER CONTRATO PARA LA ADQUISICION DE PRODUCTOS AG @

ASG
PARA LA ADMINISTRACION PARA EL DESARROLLO DE EMPRESAS AGROPE é
Y TODAS LAS ENTIDADES DEL GOBIERNO DE PUERTO RICO f 3
TABLA PARA COTIZAR - REGION ARECIBO /Jﬁr
TERMINO
PARTIDA PRODUCTO UNIDAD PRECIO UNITARIO DE ENTREGA| VIDA UTIL
Importado-USAy Impartado del
Local sus territorios Extranjero
11[Lechuga Mesclum |Mazo de 1 Ib. Caja con 6 unidades. Peso
neto 6 lbs.
12/{echuga Cabeza de 1 |b. Caja 24 unidades /
Americana
1Bl echuga Mazo de 10 a 12 onzas por holsa. Caja de 16 //
Tropicana holsas,
14|Lechuga Romana /
Mazo de 12 a 16 onzas. CaJa 16 bolsas.
15| Name Caja 50 Ibs.
16| Papas. Frescas Saco,50 Ibs. Producto’no mengs de 24" de /
didmetro y un peso no menor de 5 onzas. Q \ J / / /
17|pimientos Verdes NS i~ U ¥
Caja 20 lbs.
18| platano Maduro.  |Caja 40 Ibs. Producto no meénoy de 8 .Illll...lll.n\lH\llH M ,M
pulgadas. _ -—T - .
18| Platano Verde Caja 40 Ibs. Producto no menor de 8
pulgadas.
20|Repollo Fresco Saco 50 |bs. Producto no menas de 2 libras. d/
I
21| Tomate Fresco Caja 25 Ibs. Producto con didgmetra no
menor de 2 pulgadas.
22|Zanahotia Fresca

Peso neto 1 Ib.

Este programa garantiza igualdad de oportunidades.




TABLA DE COTIZAR ENMENDADA SUBASTA 22-0616
PARA ESTABLECER CONTRATO PARA LA ADQUISICION DE PRODU CTOS AGRICOLAS
PARA LA ADMINISTRACION PARA EL DESARROLLO DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
¥ TODAS LAS ENTIDADES DEL GOBIERNO DE PUERTQ RICO

TABLA PARA COTIZAR - REGION ARECIBO

TERMING.
PARTIDA PRODUCTO UNIDAD PRECIC UNITARIC DE ENTREGA| VIDA UTIL
Importado USAy Importado del
t-ocal sus territorios Extranjero

23|China Mondada  |Caja de cartdn con 60 unidades separadas. .

por papel de estraza. Peso neto puede

fluctuar entre 18.75 a 26.25 libras.
24(Guineo Maduro | Caja 40 Ibs. Largo no menor de 6 pulgadas. /

N

25|]ugo de China Caja de 50 "pouches” Contendd una bolsa

plastica de alta resistencia con 50 "pouches”

y 50 sorbetos envueltos individualmente.

_ T a.lirs

26|Melén de Agua  |Caja 65 Ibs. Medida aprox. de8a 11 (/] _\rv / Kb

pulgadas de largo, de didmetro de 108 12

pulgadas y un peso aprok. de §a 14 libras.

—— N
27\ Melén Caja 35 lbs. Debe tener un didmetro aprox. s =
Cantaloupe de 5%" y un peso aprox. De 27 onzas. \\/A
N

28| Melén Honeydew |Caja 25 lbs, El peso puede fluctuar entre 3%

a5 Ibs. /
29|Caderas de Pollo |Caja de 10 tbs. que contendré 2 bolsas h

plésticas selladas herméticamente, con 13
caderas por bolsa con.un peso de 5 Ibs. cada
bolsa para un total de 26 unidades por caja
de 10 Ibs.

Este programa garantiza igualdad de oportunidades.




£ R BRI R NI st I

¥ \
i \\ll/ CA
5 _..“. i B m w
un ered s1988nN & wife >
109 010BIL0D 153 B4E %m
[eualeW O _mmma.mm%v_ 1 & \
sofanu us opeded(l 5q 0 ie5| _% g $1988nN e

B
spzUO-§ Bp 033U osad. U 185U

U01LIED 3P JOPE3UIRP YOI ‘BSAndInquIey
2D SIPEPIUN 5 UOI ODEA JB BpR||&S eopyserd

oJjod

// esjog eun e1pusuod enb 'sq) 0T 8P efen| 9pJendmguieH (ee
“pUN EPED
'sezuo ¢ ap olsuosad un uod ‘opesasus
uQlLed 3p Jopesul[ap uo3 ‘esandinquiey
ap SepepUn & UDD OfJeA (e BpR|[BS papserd|  opasD Bp 8LIED
4 £510q BUN BIPUIIU0D 3nb “sqj QT 3P efey| ap IennqueH|ze
-eun RPED SEZUO ¥ P OWIXEW UN A
sezUQ g€ 8P ownLj osad un uod ‘opeIAdUd
Uo1IED ap Jopeau]|ap ol ‘esandinguiey
ap SIpEPIUN O UOD 00BN B BPE([3S eopse|d say 8p Ut ¥
/ es|og eun e4pusiuo anb sql 0T 9P efen| eopsendIngweH|te B
-o1onpold [8p Seaqy essald
/ < 3p SO[[Od T BIPUSIUOD snh -sq| 0T 8p ElD {o9d peulo)|pe
olafuesyxd SOOI} SNS eaa] !
15p opedodul] Avsn operodiug
LN YAIA | vDIYING 3 OIHYLING OO avainNmn 0LNA0Yd valLuvd
ONIIAYLL ,
091D34Y NOIDIY - HYZILOD ViHVd V18Vl
001 OLYINd 30 ONYIAGOD 1Ad STAVALLNT SY1SVACL A
SYIYVNDIAONDY SYSTHAINT 30 OTIOWHYSIA 13 ViVd NOIDVHISININGY V1 vivd
SYT0J1HDV SOLINA0Ud 30 NODISINDAY V1 VHVYd.OLVEINGD ¥32319v1S3 vdvd 55V

9T90-zZ V1SYENS YAVANIIANG HVZIL0D 3a V18Vl




-sapepjunyiode sp pepjend: ezjjueled ewelgold 9353

‘ugped tod "sqj §ET S ownujw
o1au osad.un A se[|01 #+T ap |e10y un
ered ‘syenbed Jod "sq] §Z1'T op owyuiw-osad OJ1DLURID
‘un uoa ‘e3anbed /se||1o3 7T ap sejenbed 71 op ,89pI0
! uos eansgld es|oq eun gIpuLlugD anb efe)|  ofuL ap-e|uo]) |ge
“ugpea lod
-sq §2°gT 3p ownuiw oy osad un A sefjiio}
07T op {2101 un eied e13nbed /se||uo} o13WEIp
0T 3p se1snbhed ZT uod BOUIISISA) BYE Sp 0T3P D
s / ap eopiseyd esjoq gun gipueluod snb efe)| 05111 9p BIUOL /¢
" % “SBZU0
A ( £ 9p UQRJ P 3Ise] BuUn U ‘sepewixolde
Q $SRUDIEI £G ATUDIUOD SUBP UQLIRI BPE)
N -oponpodd [ap "Sg| 0T V0D 0JOBA |& BPE[19S| 0]j0d 8p ednuaad
/ panseld esjoq eapuajuod any "sq( OT 8p efed ap se|ulL |gg
/ “sq[ OT @p oi8u osad
un edted sepeurdws (4 BIpUBIUOD "OIUBWI|R
uo3 0JPBINOS Ud 1eyse esed opeqolde
jewatew o jaded 31 S210SIAIP OPUEZ]IN ojlod
sajanu ua opededwa 'sq| 0T @p efed ap sepeuedw3|ge
oJsfuesnxg sOOYLIE) SNS 18207
Tap opeyoduy 4 ysn opevsodun
|
TINVAIA [YOIYLINT 3 OIYVLIND OID3dd avdiNnn 0131aoud valyd
ONTAMIL

0g1DA¥Y NOIDIY - HYZILOD VHVd Viavl

SYIHVNIIdOUDY SYSTHAINT 30 OTIOUYVYSIA 13 VEYd NODVHISINIAQY V1 Vivd

0J1d 01¥3nd 30 ONYIIGOD 130 SIAVALLNA SV1SVAQL A

SY1021¥DY SOLINA0H 3 NORISINDAY V1 v¥Vd OLVHINGD ¥30319V.LS3 Vivd
9T90-ZZ Y1SVENS YAYANINNT ¥VZILOD 33 y18vlL




-sapepiunyJodo op pepjend) eziueled ew ei8oud 9153

"SRZUO fr...“a.
ZE 8p oyewel Ud [8ISHD9P O oonse(d oosely 0 G:WQ/L.QWJO
/ SBZUO //MW @rm—l.\.
9 9T 9p OUBLWE] US |EISLY Sp © oopsgyd 0osely ojuawip Pl
// "4l 05 09BS|  opuewYy €)]0G33 |8
// g} 05 03eS BZEORIED |,
/ ‘q) 0g 0%es eiRIed|g
k ~q| T 2p 2usledsuen odlse|d BSeAU3 opelad oiv|s
-105048
ap.% 3p Jokew ou A o81e| ap, ¥ 8p JoAeul ou
sepeltod selifel UOd OJIRA [B BPE[|RS eopnse|d
\./ ] \JJ e Dl | BSjog BUN BIpUSIUQD anb 'sq] 0T ap eleD sy ap seyfed|y
NE RSN
[P "Sq] 0T U027 OPEBA |2 BPE|[ES eonserd
/ £5|0q 2UN BIPURILOD @Nb *5q) 0T P efen say ap eplon|¢
-o1onpoad
18P “s¢| OT 02 opPeA fe epejjes eonserd
BS|OG BUN BIPLBILOD BND '§q] 0T 3P efe) say ap SEUSRN|Z
-§eZU0 § ap OWIXeW A
BZUO Y€ Op oW osad url ugd 303 BPE)
-$91107 g¥ € §E UDD 0pIeA 2 BPE|[3S eonseld
es|og eun BIpUBIUCI 9N ¢ 0T 9P efen say ap 22d |y
oJafuenx] j13p opeyodul] SoLIoI81 $NS 18207
- A wsn openodu
L0 YAIA VBIHLINA ORV.LINND 0103dd avainNf 01onacHd valiyvd
30 ONIAYIL

NOWVAYS NOIDIY - ¥vZI10D Vivd Y18Vl

O21¥ 01¥and 3a ONYIIF0D 1A SIAYALLNS SV SYdoL i
SYIIVYNIIJ0YOY SYSIHdING 3a OTT0HYSIA 13 YiVd NODYHLSININGY V1 Vivd
SY102145Y S0LONA0™d 3a NOIJISINDAY v1 VdvVd OLVHINOD H¥30319V1S3 Vivd
9T90-zZ Y1SYENS YAVANIWNT ¥vZIL0D 3a V18Vl




T I R R TR TR

T TR AT

-sapepjunuiodo ap pepjend) ezque.es eweldold 8153

T~

-l T 018U 053d

BISB.4 BLOYRURZ

*sepedind 7 ap JoUsW
ol OIAWEIP-UD OPNPOLd "sA] §2 BleD

00581 S1RWO L [tz

*SBJq1| Z 9P SOUDUL OU 8IINPOId "Sq] 0g 0385

oosaug ofjodey

-seped|nd
g ap Jousll ou 033NpoId 51| OF efen

apJap ouElg[d

sepesind
g 8p JOUELL OU 03PNPOL4 ST O BleD

olnpeln oueleld

*sqj 0z efed

sapIap souBjWld

LT

-se7U0 G Bp Jouaw ou osad un A-onawelp
3P ,%Z 2P SOUBLU OU OJINPOI "Sq} 0§ 0IBS

seasald seded

91

r

'sq| 0§ BleD

awey

>

“sesjoq 9T efe) "SBZUD 9T B ZT ap 0ZeAl

BuRWOY RN 4T
“ses|oq
9T ap efe) ~esjoq Jod sezuo ZT e 0T @p 0ZEIN euedjdos] e8nyaaT|er
CRESREDTY
sapepiun ¢ efed Qi T @p eZege) eSnupat |zt

sl

sql & o}au
0534 "SOpEPIUN 9 UOD EfE] "] T 8P 0ZBIN

wnpsa BENYds]

oJaluenxg jep-opeiodiig

SOLOIIIR) SNS
A wsn opeaiodwy

jeao]

LN YAIA

YOIUINT
30 ONIINTYZL

OMYLINNM ODIYd

avainmn

010naoyd

vaikivd

NOWVAYSE NOIDIY ~ HYZI10D YHVd V1dvl

0214 OL¥INd 30 ONYIIFOD 13d SITVAILNG SV SYAOL A
SYINYND3IdOYDY SYSIU4INE 30 OT10HYYSIA 13 YHYd NODVHLSININQY V1 Vivd
SY102IHOY SOLINA0Hd 3d NODISINDAY ¥ YHvd OLYYINOD HIDIT9Y.LST vdVd

9T90-7Z V1SYENs YAVANIINNG ¥vZIL0D 30 VgVl

&




SRR R T ST

‘sapepiunytodo ap pepjend; ezjjueled ewesdold 3153

*sq] 0T 2p 018U osad

un esed §1388nN GEZ BIPUSILGY “OjUBLINE
Uo7 opoelund Us seysa-eied opeqoide
feuatew o (3ded ap $2.0SJAIP OPUBZIIIN
sajpAIL Ua opeaedwsa "sq) 0T 3P efED

ojod 8p 933NN

“BUnN BPED
‘SeZUO £ Bp DIBU 0Sad Un Uod ‘opelsdus
LgLIE) P JopEBUIjSR UeD ‘esandmguiey

ap SIPEPIUN HS UCD ORPEA [E Bpejias edfyse|d
esjoq eun prpuaiues anb 'sqp oT op eled

oflod
ap Jendunquiey

“eun eped
‘sezup ¢ ap 013U 0sad un UL ‘opeIAdUA
UopEd 3p JopeaUl[ap LD ‘esandmquiey

3p sapep(un < 100 ojea [e gpe|[es exsed
esjoq eun elpuajiios anb -sqj QT @p efed

ople) sp-aule)
ap tandnquieH

7. .

AN
A

N

“BUN BPED ‘SEZUO ¥ 9P OLUIXEW UN A

SRZUO '€ ap OUNLIL dsad yn UoD ‘OPRIBIUd
ugES 3P JOPEIUYIP UoT ‘esandmquey

3] SAPRPILI O UOJ 0J8A [B EpE[|3S BolisE|d
es]0g BUN RJpURILOD 3nb $q{ 0T ap efed

53y 9p 3uJe)
ap. JanBunquiey

g

-opnposd.jap selqi]
G op sojjod 7 B4puauoa 3nb 'sgy o1 ap efed

easaly
Ja8g pauiod

osafuesxg [8p opeyodus

souoyME) SNS
A ysn openodi)

feda

TN YalA

VDIULNG
30 ONIANYIL

OIMYLINN O103Hd

avainn

oLnaodd

vaLLdvd

NOWVAYE NOIDIY - ¥YZIL0D Vivd V19Vl

0O1d OLY3M1d 3 ONYIIFOD 130 SIAVALINT SY1SVAOL A
SYI¥YNIIJ0UDY SYSTHUIANT 3@ OTIOHYYSIA 13 YHYd NODVHISININGY V] Yivd
SYTOIMMDY SOIINA0Yd 30 NODISINDAY v ViYd O1V¥INGD HIDI1EV1S3 VHvd

9T90-22 V1SY4INS YAYANING YVZILOD 3d VI9VL

DSV




‘sepepjuniiodo ap pepjens) eziueles mEEmEa.Smm

"5 OT 9P

elea Jod sepepiun gz ap [e101 un eled esjoq
epED *5q] § op osad un uoJ esoq Jod seI3ped
€T LoD ‘ajUBWIEIIULISY Sepe|[as seanse(d
ses|oq 7 B1puIu00 anb sqj 0T op efed

ojjod op Sel1aped |6z

sqrs e
z7¢ 93Ul Jenpny apand osed |3 sa) §Z efed

MmapAsucH UQBIN gz

-sezuo sz aq ~xoide osad un A »5 8p
xoide oJiBwlelp Un Jsusy 3g3d 'sq| GE efed

adnoleued UgRIN |z

N

“seaql yT B8P -xoJde osad un A sepes[nd
71 ® DT @p o1swelp ap ‘oBie| ap seped|nd
1T & g op "Xoide epIpalNl sq] 59 efed

endy ep UDPN|gT

~—

N A\ / Al

“UBW{ENPIAIPL SOIRNAUD $0T8005 05 A

,Seyonod, OF U0d BURIsIsal B[R 3D eoniseld
/ esj0q BUN EPUBOD ,s3ydnad, 05 3P e[eD BuUIy) |p 081N[|gz
/ -seped(nd g ap Jouaw ou of1et 'sq O efen| OINPEN OBUIND|pT

~

-selqlf §7°9¢ B G481 343Us Jenpny

apand 012U 0534 "BZRJISI 3P jaded Jod
sepeledas sapepiun g Uod UGLIED 3P efen| epepuol BUIUD|gT

‘o1s{uelyx [ap opedtodw SOONLIAL SNS 1ev0] i
A wsn opeyoduy
LN vaia YHIALNR ONMVLINN OID3Yd -AvaINn o1oNaodd vaiyd
30 ONIINYIL

NOWVYAVE NOIDIYH - HYZILOD Vivd V1dV.L

O5[Y OLY¥3Nd 3 ONHII0D T30 SIAVALLNG SV SVAOL A

SYIIYNIIdOUDY SYSTUdAL 3a OT1I0HYVSIA 13 YHvd NODVHISININAY Y1VHYd

SY10JIEDY S0.10Na0¥d 3a NODISINDAY V1 vivd OLVHINOD ¥30A1gV1s Vavd
9190-ZZ Y1SYSNS YAVANIAING ¥VZIL0D 3a V18Vl




“sapepjunyiodo sp pepienst pzipueles eweadold a1s]

*uppied Jod *sq] §7ET 3P oYU

019U 0sad un A seyjruol T Op jei0l Un

ered ‘s1enbed Jod sq| SZTT Sp oWl nsad
un'uod ‘senbed /seyiuol ZT 8p 533anbed 21
uos eapse(d BS|0q EUn LIPUIIUAD anb efe)

onawelp
3p ,88p 3D
0BYIL ap ejiol(ge

A\

-uoed Jod

*sq| §7°8T ap Swiuju 013U osed un A SEI10}
0zT @p 2101 un eted ;anbed /sefol

Q1 @p se1enbed 7T LoD BILIISISSL BYR

ap eonseld BSj0g BUN BIPUSIUOD anbefed

oJjawelp
ap 0T 8pI9
Of11L Bp BJIIOL /¢

St
U

-sezuaq
£3p UgIDE. Bp 3SEY BUN UD ‘sepewixgide

SIUOIDE] £ 2UIIU0D 3GBp UgIIeD Bpe]
-ojoripold [ap "sq| OT UO0J OJIRA @ EPE|IRS

0]{od =p
e3nydad ap sejjlil|ge

et =

b

Y

eonsed es|oq BIPUSIU0D 3N "sA1 0T @P efen
ki
“sq) OT 8p ..m 1au osad
oy
un eJed sepeuedws 2y BIPUSIUOT “psdwe
1032 01ERIUND UD Je)ss eted opeqoJde
Jenajew o 13ded 3p SSJOSIAID OPUEZIRD

sajenu 1 opeaedwa “sqj 0T ap efe)

ojied
ap sepeuedwy|se

oJaluedyxy [Pp openodw) SOLIONLID) §1S 18507
A wsn apevoruw)
N VOIA YOIIING ONVYIIND OD3Ad avaiNn 0.1oNAaoyd Valrdvd
I0 ONIAEIL

NOWVAYSE NOIDIY - HYZIL0D Yivd V18Vl

031¥ OLyANd 30 ONYIIE0D 130 STAVALLNA SV SYaoLA

SYIMVYNDIJ0UDY SYSTHdING 3d OTIOHYYSIA 13 Yivd NODYYISININGY V1 VHVd
SYT02I4DY SO1ONA0Ud 3d NORISINDAY V1 ivd OLVY¥INDD ¥I5379V153 VHVd
9T90°Z2 V1SVENns YAVANANNG 8vZI10D 30 V18V.L




R R

‘sepepiuniiodo ap pepiens; ezyuesed ewesfold 9353

‘sqj g 018U
osag "SSpPERIUN § Ud efed “q| T 3P ozely

wmnpsapy ESnYas |1t

"SezUC
ZE Bp ouewe) us [eISLD dp 0 oanseld oIseld

OUBLIPUOT (0T

SBZUOD
.9T 8p OYBWE] UB |BISLD 3p 0 oaj3sed o354 ousWIpuUa)d|g
./ -q 0§ ookg|  OjjMEWY e[j0g=D|g
N -g) 05 0d%eS RZRGE[E) |2
/ 4] 0§ 09ES eleled|g
// “qI T op siusledsuely oonse|d aseaud opejad oly|s.

105048

2

&p,% ap JoAeuws ou A o8ie| ap,r 9p Jolew ou
sepeund seyfe) uod oldeA [e epe(jas eafiseld
BS]0q BUN BIpURIU03 anb "sq| 0T-8p BleD

sey ap seuled |y

-onposd
18D "sq| 0T oD OPEA [B eper|as eanse|d
sjoq BURN BIpUSIUOD Snb “5q] OT 3P BfED

59y 2p BPIOI

L]

~oyonpoad
[2p “sq] OT UCI O|OBA | BPE||SS eonseyd

£ y5n opeyodin

B$[0q BUN BJpuIIU0d anb sqi 0T ap-ele) soy ap seUseAl|z
b N
-seZUQ G Bp owxew A
BZUO Y€ 3p owyujut osad un'uod ajiod Eped
*$31100 | B §E UOD OJIBA |B epe[[es eanseld
. £5]0G BUN EIPUSINOD 2nb S| 0T 3P &fED sy 8p 2aid|
oJalueng [ap apeuodul| SOIOYLLBY TS 1ea07

LN YaIX

YOIUINI
30 ONIANEZL

OIHVLINN OID3dd

avdaiNn

onnaoud

SYNDYI NOIDIY - HVZILOD VHVd V18Vl

O21Y¥ O1¥3Nd 30 ONYIIF0D 13A SAAVAILNG SY1SVA0L A
SYI¥YNDId0YDY SYSTHUIING 30 OTIOUNYSIA 13 VEvd NORYVULISININGY V1 vivd
SY10ITUDY SOLINACHJ 30 NODISINDAY V1 YHYd OLVYLINOD ¥IIA14VISI Vilvd

9T80-ZZ Y1SVans YAYaNINNT HYZIL0D 20 viavl

valldvd




-sapepiunytodo ap pepiens) ezjue.led ewesdold 8153

'sq1 0T P

efes jod-sepepiun gz 8p {B301 UN eled es|oq
epeo -sg[5 ap osad uni uod-esjoq Jad selsped
£T U0 *23UBIEINRIULIAY Sepe|[s seonse|d
Ses|oq 7 BIPUSIUND Brib “Sqj 0T 2P R

L 4
o

N
\QR/ERNO 0

¥

¥
T

. ‘sqrse
77e rua Jenyony spand osad |13 "sqj sz ele)

mapAduoH ugRIN gz

-sezu0 /7 8 xolde osad un A %S 8p
\ worde 0JBWelp Un 18U 9qa( sqf S€ efed

adnojeiued UgRIN| z

..m.m.ﬁ: T & g op ~¥oide ossd un A sepegnd
7T B 0T 9p odyswelp ap ‘0f1ey ap sepedjnd
1T e g 9p "xoade epipaiy 'sq] 59 ele)

enBy ap UORIN|9z

~5JUIWI[BNPIA|PUI SOYBNAUS-S013GI0S 05 A
,s9Lpnod, Dg uod efuslsisal elje 3p easeid
E5]0q BUN BPURIUOY ,53YIN0d, DS 3P efed

o)

euiy) 3P 04Nnf|sz

//

5 )\

\ -sepe8|nd-g ap Joustu ou OF1eT 1t Of efed

oINpejA 03UMS vz )

“SRAQY| SZ°9Z B G£78T 31U Jenjpnl)
apend 0)su 0s8d "BZRNSI AP jeded 1od
sepeedds sepepjun g9 U0 uglies 8p efe)

epEpUO BUID (€7

oJefueipag pp opeyodul SOLIONIIBY 51S eao
& ysn-apeyoduy
TLEO VAIA YOI4INT OMNV.LIND OID34d avainn 01oNaoid varvd
IO ONINYIL

SYNDYI NOIDIY - YvziL0D ViVd V19VL

‘0714 OLH3Nd 30 ON¥3AIZ0D 133 SIAVALLNT SV SYA0L A
SYISYNIIHOUDY SYSTHAIAI 30 OTIOHHYSIA 13 VHvd NODYHISINIAQY V1 VEvYd
SY1021YDY SO1DNA0Yd 3d NODISINTAY V1 Vivd OLVHINOD ¥IDITaVISI YHVd

9T90-2Z V1SVENS YAYANIINNG ¥VZIL0D 3a Vidvl

s



‘sapepiunpodo ap peplens) eznueles ewesdoud 2153

-ugyted Jod sqp §TET @p ounuw

018U osad un A se[[lo3 HHT 8p |Blo3 un

esed ‘ajanbed Jod -sq} 7T 8p owjupL 0s3d
un uod ‘s1enbed /Se|13I01 7T 9P sayanbed ZT
uos eanse]d Bsj00 BUN BIPUSIN0D 3Nb ele

onawelp
3p ,83p 39
081 P B0l [gg

‘ugues lod

-5q1 S£°8T P OWIUNL 033U osad un A sejiuol
0zT ep [elo1 uni eled ayenbed /se|(11203

0T @p sa1enbed T L0 BIUB]SISAL B}E

ap eanyse|d esjog eun RIPUBILOD anb efe)

oslawielp
ap ,0T3p 3D
o111 Bp e[IMOL|/E

*sezUo
£ ap ugpe) sp IsE( BUN UB ‘SEpelixgide
$BUQDEI €5 JAUILU0D A0RP UOLIED BPED

A wsn opevodu

\ -o1onpoud [@p "5Gf OT U0D OfORA [2 epE|[ES oj10d 3p
\_/ eapsejd gsjoq gIpusInes 3N "$q| 0T 8P efen| e8nyaed ep SeliUiL|se
\N T A
‘sqy 0T 2p vIdL osad
un eted sepeuedua /iy BIpUSIUCD “OIUBWIIE
uos opeILed U Ie3ss eied opeqode
Jeumiew o [gded ap S210SIAIP OPUEZIIRN ollod
sa[aAll ua opesedus sqf 0T 8P gfe) ap sepeueduid|ge
otafueiyxg Bp opeuod| SOLIOYIIB] SNS [zeled]

LN VAIA

VOIULINT
30 ONIIAEIL

QIHYLIND OI03Yd

avaiNn

oLonacydd

YalLivd

SYNDVI NOIDIY - HYZ1L0J Vivd VI8Vl

0714 OL¥INd 3d ONY3I90D T3d STAVALLNI S¥1SVAOL A
SYIYVNOIA0UDY SYSTUdIAE 3d OTIOHYYSIA T YHvd NODVHISINIANQY ¥ vavd
SYT0IRDY SOLONA0Yd Id NODISINDAY V1'VHYd O1V4INOD ¥30319V153 Vivd

9T90-7Z Y1SVANS YaYONIWNG YVZIL0D 3d VIEVL




-sapepiunpiodo Sp pepjend; eziyuesed eweidold 8153

‘Sez
Z£ Sp DUBWER] U3 [BISLD ap o oapsed oUmmrM

.

/ SBEZUO C /lll\.
i gT 8p OUBWIR} U3 [RISLD BP 0 0oRsPd 0SB /W&&ﬂﬁu m. \
/ 910G 008S|  oqueliyeesenty
// *gl 05 0IBS ezeqE[E)|;
N\ “q] 0§ OIS —
/ *q] T 9p siu2iedsuen oonsejd sseauy opefad ofv|s

“1050428

ap,% ap JoABW ou A 0Z1B[ 3P, 3P JoABW oL
sepe1l0a seljfe] UCD OfIBA [B BPE|)8S eapse|d
es[oq 2un BapUaiLUoD anb 'sq[ 0T ap elen

say ap senleq

=

-ojonpoad
13p “sq] 0T U0D OJ2BA |8 BPE|[RS mu._umw_a

es|0q eUn RIpUSIUCD 3nb 'sq1 OT ap efen say op epNo| g

v s ‘opnpotd

[2p sgj OT W02 oReA [ epe||as eapseld
S]0Q BUN RIPUSIUAD 3ND "sq] OT 3P efeD soY op sRUSEN |z

(\ -e7U0 § 9p Owixew A

£ZUO %g 3P owujw osad un ued 81103 BRED

A S31102 8 E 8§ U0 OjIBA [2.BDR|SS eonseld
5|00 BUN BJPUAILOD 3nh "sq] OT 3P efen say ap o8ig|t

oJafueiixd |3p opelodwy] S0}103LLB) $NS |eon
A ysn opeyoduy
LN vaia YOIULNT OIV.LINA Of03dd avamn o1onaodd vaiLdvd
30 ONIIANIL

OVOVINNH NOIDIY - ¥vZIL0J vivd Y18Vl

00N O.L¥3Nd 30 ONYAF0D 1A STAVALLNA SV SYQaoL A
SYIYYNDIJ0UOY SYSIUANG 30 OTI0¥EVYSIA T3 Yivd NOIDVYLSINIAIQY V1VHVd
SY1021HHY SOLONAOH 3 NODISINDAY V1 Vivd O1VHLNGD ¥33319VLSd vHvd
9190-2Z V1SYINS YAVANIIANG ¥VZIL0D 3d vidvl

e




B RPN T

-sapepiunpodo ap peplend) ezpueled eweiSosd 8153

'sql gt °p

gfes Jod sopepiun g 8p (€301 un eled esioq
epes “sq] & @p.0sad un Upd esjoq 1od sesdped
£1 102 ‘alUsWRIRAULIRY Sepe(as seanseld
ses|oq z eApud3uod anb “sq| o1 8p efed

ol|od ap seisped|ez

sqrae
3¢ 3aUa Jenypn|} apand osad 3 sq[gzeled

MIPASUCH LD |8z

-sezU0 f7Z 2q “xoide osad un A %G 3p
-xolde ojawe|p un Jgual 2qaq "sqj 5 efed

adnolejue] UQBIN |z

"
.

-seaqy T € g op xoude osad un A sepe3ind
2T & 0T 9p ox38Weip ap ‘o8lg| apsepedind
11 e g ap xoide epIpaIN "sqi 59 ele)

endy ap Up[PWN |97

O

-51UBLL[ENPIAIPU] SONAUS 50324405 05 A
,sayanod,, 05 LoD BIOUSISISS) BYE 3P ealyserd
esjog eUN EpUaIUCD __.wmzu:on._ 05 ap elED

euiy) sp odnf|sz

N -sepednd g ap Jousw ou o3ie] "sq| Op B[eD|  CINPEIA 03UIND |4z
=

/ “seJqlf §Z°9¢ B G4°8T 843UB Jenny

™\ apand 01au 0sad "EZRJISD 9P jeded od
sepeledas SepepIUN 09 U0D UpLIed ap efeD|  BPRPUOW BUYD|er

oJs{uenxy jap opepodw) SOLI0LIBL.SNS 18307
A wsn opruoduy
LN YA YDIYLND OrdVLINA O1D3Hd avaiNn olonaodd vaildvd
30 ONIARIL

OYOVIAINH NOIDIY - ¥YZILOD vHVd V18V.L

0214 OLY¥INd 30 ONEINFOD 13a STAVALLNA SV SYQOLA
SYINYNIIdOUDY SYSTUING 30 OTIOWEVSAd 13 vivd NODVHLSINIANGY V1 VHvd
SY102M4DY SOLONA0Yd 3d NODRISINDAY V1 vHYd O1VHLNGD ¥DI1EV.LST YHVd

9190-7Z Y1SYENS VAVANINNG HYZIL0J 30 V18Vl




-sepeptunyiodo ap pep(end ezuesed eweldosd 9153

-uoMed Jod "sq| §ET 8P owuiw

033U osad un A se|j(1403 $HT 2P |EIC3 Un

eied ‘s1anbed sod “sgj $ZT'T 9p ownuL 0sad
un uo3 ‘a1enbed /sefjidol ZT 8p selanbed 2T
o3 eagse|d 2s]0q BUN BJpUSIU03 anb efe)

onawelp
3p ,89p3IAD
081 9p e|juoL(ge

™

“wellen Jod

-sq] §£°8T Sp dwiujw 033u osad un A sejjiyio}
0z1 3p je103 un eed a1enbed /sejiioy

0T p sayenbed ZT UCD OUDISISR) BY[R

ap eonseld £5j0q BUN RIPUBILOI AND efen

oJpwelp
ap ,0% 3p 39
08111 op BflIUOL|se

//4

“SEZUC
€ 9p uoIel 2P 5B BUN UD ‘Sepelxg.de
SBUOPEI £§ JIUIIUOD BIP UOHIED epe)

/ -ojanpotd Jap ‘sq) 0T U0 GJ9BA | Bpe|ds oj|od op
\/ esyse|d eS[og BpURIUED SMD S| OT 3P efed| eBNYad 8P SEiULL (gt
F\\ x *sq| 0T 3p 033U 0sad
un eled sepeuedws £ BIpUSIUOD "OIUBWI|E
Uo3 010BIUGY- UB Jeyss esed opeqoide
|eu3eLW o |9ded ap saiosiNp opuezliin ofjod
mm_mzc.:m, opeaedw? "sq| QT 3p efen ap sepeuedw3|ge
©J3{uRIIxXg [Bp opeModw| SOUOIITY SNS &30

& vsn opeuodw)

LN VaiA

VDIUINI
30 ONIANZL

ONVLINN 0103dd

avaiNn

012na0ud vadvd

e AJ/

OVIVIAINH NOID3Y - YVvZILOD Vivd Vidvi

0314 O1M3Nd 3d ONYIIF0D 133 SIAVALLNT SV1SVAOL A
SYIHYNI3JOUDY SYSIHdNL 30 OT108YVSIA 13 VHvd NORVUISINIWAY V1 ViVd
SY10214OV SOLONA0Yd 30 NOIISINDAY V1 Vivd OLVH1NOD ¥32718V.S3 Vivd

9190-Zz Y1SYENS YAvaNIWNI ¥vZ(100 30 ViVl




TABLA DE COTIZAR ENMENDADA SUBASTA 22-0616
PARA ESTABLECER CONTRATO PARA LA ADQUISICION DE PRODUCTOS AGRICOLAS
PARA LA ADMINISTRACION PARA EL DESARROLLO DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
Y TODAS LAS ENTIDADES DEL GOBIERNO DE PUERTO RICO

TABLA PARA COTIZAR -REGION MAYAGUEZ

PRODUCTO

UNIDAD

PRECIO UNITARIO

TERMINO DE
ENTREGA

VIDA UTIL

Impertado USA ¢
sus territorios

Importado del Extranjero

-

Biftec de Res

Caja de 10 [bs. que contendré una bolsa
pléstica sellada al vacfo con 38 a 48 cortes.
Cada corte con un peso minimo de 3% onza
y maximo de 5 onzas.

Masitas de Res

Caja de 10 Ibs. que contendrd una balsa
pléstica sellada al vacio con 10 Ibs. del
producto.

A O

i

w

Molida de Res

Caja de 10 Ibs. que contendrd una bolsa.
pldstica sellada al vacio-con 10 Ibs. del
producto.

Ao

A/

~

Fajitas de Res

Caja de-10 [bs. gue contendrd una bolsa
plastica sellada al vacio con fajitas cortadas
no mayor de 4"de largo y no mayor de %"de
grosor.

\VCQ

=

Ajo Palado

Envase plastico transparente de 1 [b.

g

Batdta

Saco 50 Ib.

L

r\
7.2
\

Qtom\

Calabaza

Saco 50 lb.

§25.,00 YY)

20 dio)

Cebolla Amarillo

Saco 50 [b.

Condimento

Frasco plastico o de cristal en tamafio de 16
onzas

[2)
o

(=]

Condimento

Frasco pléstico o de cristal en tamafio de 32
onzas. _

WO

t»vbd““

D
/
» [

Este programa garantiza igualdad de oportunidades.
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TABLA DE COTIZAR ENMENDADA SUBASTA 22-0616
PARA ESTABLECER CONTRATO PARA LA ADQUISICION DE PRODUCTOS AGRICOLAS
PARA LA ADMINISTRACION PARA EL DESARROLLO DE EMPRESAS AGROPECUARIAS
Y TODAS LAS ENTIDADES DEL GOBIERNO DE PUERTO RICO

TABLA PARA COTIZAR -REGION MAYAGUEZ

TERMINO DE
PARTIDA PRODUCTO UNIDAD PRECIO UNITARIO ENTREGA VIDA UTIL
Impartado USA v
Local sus territorios tmportado del Extranjero
23|China Mondada | Caja de cartén con 60 unidades separadas

por papel de estraza. Peso neto puede
fluctuar entre 18.75 a 26.25 libras.

24

Guineo Maduro

Caja 40 Ibs. Largo no menor de 6 pulgadas.

AN

2

wn

Jugo de China

Caja de 50 "pouches” Contendd una bolsa
pléstica de alta resistencia con 50 "pouches”
y 50 sorbetos envueltos individualmiente.

26

Melén de Agua

Caja 65 Ibs. Medida aprox. de 8a 11
pulgadas de largo, de didmetro de 10a 12
pulgadas y un peso aprox. de 8 a 14 libras.

%
)

27

Melén Cantaloupe

Caja 35 Ibs. Debe tener un diémetro aprox.
de 5%" y un peso aprox. De 27 onzas.

,
/

23

Melsn Honeydew

Caja 25 Ibs. E| peso puede fluctuar entre 3%
a5lbs.

29

Caderas de Pollo

Caja de 10 Ibs. gue contendrd 2 bolsas
plésticas selladas herméticamente, con 13
caderas por bolsa con un peso de 5 Ibs. cada
bolsa para un total de 26 unidades por caja
de 10 lbs.

Este programa garantiza igualdad de oportunidades.
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